Za autentickymi viny Rakouska a Mad’'arska

RNDr. Zdenek Habrovansky, Slechtitelska stanice vinarska, s.r.o., Polesovice

Moravin, svaz moravskych vinafu uspofadal 2.12.2015 jednodenni vinafsky zajezd
do rakouského Burgenlandu, zapadné od Neziderského jezera a do madarské

oblasti Sopron (nékdy také Sopron).

Mikrobus pro 19 lidi vyjel po trase Mikulov, Bfeclav, Bratislava, kde jsme pfibrali Ctyfi
slovenské kolegy. Do prvni zastavky zajezdu v obci Oggau v Rakousku jsme dorazili
za necelé tfi hodiny. Obec Oggau lezi na zapad od Neziderského jezera ve znamé
rakouské oblasti Burgenland. Vinafska oblast Burgenland se déli na tfi ¢asti, a to na
oblast kolem jezera Neusiedersee, stfedni a dolni ¢ast. Neusiderska oblast je
nejvychodnéjSi a nejteplejSi v Rakousku a produkuje kazdoro¢né predikatni vina. Ve
stfedni a jizni ¢asti Burgenlandu se péstuje 75 % modrych odrud z celkové plochy

vinic.

Ve vinarstvi Gut Oggau nas pfivitala mlada sympaticka Zzena Stephanie Tscheppe-
Eselbdck, ktera zde se svym manzelem Eduardem hospodafi od roku 2006, od doby,

kdy vinafstvi zakoupili.

V8echna staveni v této oblasti maji podobny charakter. Celo domu od ulice je uzké,
vétSinou se dvéma okny a vraty a tahnou se do hloubky. Za vraty je prljezd, kde se
nachazi néco jako vinarské muzeum a pokracuje dvorem porostlym révou. Na dvore
stoji dfevény slon, coby symbol Stésti, v levém koutu ohrada pro slepice a kohouta,
vpravo velky holubnik a kralici béhaji v nékdejSim chlévé. V dobé navstévy byly na
hromadé stoly a Zidle, které sem byly stazeny ze dvora, kde slouzily od dubna do
podzimu Cetnym zakaznikim. Statek Gut Oggau totiz funguje jako Heuriger a denné
v sezbénu jej navstivi v priméru az 200 lidi. V pravé linii za obytnou verandou, kde
jsme pozdéji okostovali lahvova vina, pokracovaly hospodarské budovy, pod nimiz se
nachazely historické sklepy. Cely dvur byl ukonéen velkou stodolou. Zde se nachazel
depozitar vSeho nepotfebného i potfebného pro vinarstvi.

Stephanie s Eduardem hospodafi na 14 hektarech vinic. Zacali v roce 2006, a jak
fikaji od nuly. Rozhodli se tehdy, ze budou pracovat tradicné, biodynamicky: od

vinice s co nejmensimi zasahy az do lahve. Tehdy byli osamoceni, ale pozdéji k nim



pribyli dalSi vinafi. ManZel Eduard ma na starosti profidlé vinice, které jsou staré od
40-ti do 60-ti rokll, naopak Stephanie se stara o zpracovani hroznl. Koupili sice
nerezovy lis, ale ten stoji ve stodole v kouté. Pry jej pouzili pouze v prvnim roce.
Odstavili jej a k lisovani bilych hroznl pouzivaji dvou kladovych lisu, z nichZ most
stéka samospadem do sklepa, kde kvasi v betonovych tancich. Modré hrozny Slape

Stephanie vlastnima nohama.

Ve vinici je minimum zasaha. V zimé probéhne fez na jeden dvouoky Cipek a jeden
tazen, ktery pozdéji ohnou a pfivazi k dratu vinice. Zelené prace se béhem vegetacni
sezony neprovadéji vlbec, jediny zasah, je kypfeni mezifadi hloubkovym
podryvakem. Tim, Ze jsou kefe staré, maji hluboky kofenovy systém, a do vin pak

prechazi mineralita ze stanovisté.

V roce 2014 bylo hodné destivo a rok 2015 byl naopak hodné horky a suchy. Sklizen
u nich zacina 23. srpna, kdyz jsou hrozny fyziologicky dozralé a jsou sklizeny ru¢né
do bedynek. Dozralost hroznl zkousi ochutnanim. Byla nam znovu zduraznéna jejich

filozofie cilenych zasahu — krok za krokem z vinice az do lahve.

Za osm let od pofizeni vinarstvi se stali svétoznamymi biovinafi. Nedélaji pfitom
marketing, nedavaji vina na hodnoceni, ale vynikajici vina si naSla cestu
k zakaznikovi ustni propagaci. K tomu dodavam, ze maji promyslené webové stranky
a kazdodenni komunikaci se svymi zakazniky prostfednictvim facebookovych
stranek. Hodné vina prodavaiji ze dvora formou Heuriger, a jejich hlavni odbyt je do
Francie, coz je samotné pFekvapuje. Francouzi si nasli cestu do Oggau. Roc¢ni

produkce vinafstvi Oggau je 20 000 az 25 000 lahvi.

Stephanie se naplno vénuje vinu a jeji prace nikdy nekonci. Pfi své vytiZzenosti ve
vinarstvi stihla porodit 3 déti, které dnes maiji 8, 7 a 3 roky. Pfi détech stiha zajistit
chod vinarstvi, starat se o déti a o dlouhou fadu zakazniku, ktefi navstivi dvlr, a to

s minimem pomocnikU ve firmé.

Ze stodoly nas provedla dale mistnosti, kde se lisuji hrozny na dvou velkych
klddovych lisech. Za lisovnou pokracuje historicky sklep, kde bila vina kvasi
v betonovych nadrzich a Cervena v dfevénych sudech. Uznavaji pouze beton a
dfevo. O nerez nezavadi, byl u nich zruSen. MoStem naplni nadoby, nepfidavaji



zadnou chemii, nic nestaceji a vykvasené vino nechavaji na hrubych kalech dlouho,
nejméné pul roku do dubna az kvétna. Kazdy tyden chutnaji a s napétim oCekavaji,
jak se vino vyviji. Na podzim vino kvasi, v zimé utichne a na jafe se nékdy znovu
rozkvasi. Kdyz uznaji, Ze je vino v optimu, zavolaji lahvovaci firmu, vyvezou sudy na
povrch a vino nalahvuji, samoziejmé& bez filtrace. Nedélaji chemické analyzy,
posuzuji vino pouze podle chuté. Jak fika Stephanie, neCaruji s nim. Nékdy

nechavaji Cervena vina i se stfepinou a bila vina se slupkami v nadobach.

Jsou zapojeni do systému Demeter a maji od nich kazdy rok kontrolu. Vina
nepiredkladaji na potravinarskou inspekci a prodavaji je jako zemska. Obsah alkoholu

na etiketach uvadéji jednotné 11,5 %.

VSude, kde jsme prochazeli, byly vystaveny prazdné lahve s jejich zvlastni etiketou.
Jsou to totiz perové kresby obliCeju rodinnych pfislusnikt, a to od nejstarSi, pres
prostfedni az k nejmladSi generaci. Velmi zvlastni a nikde jinde jsem tento napad na
etiketach nevidél. Stejné tak jsme dostali degustacni listinu vin s tvafemi lidi a
popisem jejich povahy. Charakteristika povahy lidi na etiketach je spjata
s vlastnostmi vin. Mladé vino se vaze k mladym osobam — vnukim a vnuckam, starsi

vina ke starsi, vyzralejSi generaci.

K degustaci péti vzorkl vin jsme usedli ve vestibulu domu. Vestibul byl vybaven
starym nabytkem. Nad obrovskym stolem se starymi Zidlemi visel mohutny lustr.
Jedna sténa vestibulu byla zcela zaplnéna rodinnymi fotografiemi. Za svych
pétadvacet eur jsme mohli ochutnat 5 vzorkd vin, doplnénych vybornym domacim
chlebem, Spekem a suSenou Sunkou. Oc¢ekaval jsem ve vinech vétsi hrubost vin, ale
byl jsem mile pfekvapen jejich kvalitou. Majitelka nam prozradila, ze odchazeji od
Cistych odrad a vina vyrabéji z hrozna podle parcel. Hrozny rdznych odriad lisuji
dohromady, protozZe parcely jsou malé a je jich hodné.

Prvni podany vzorek byla bilda Teodora, ro¢nik 2014. Byla vyrobena z odrid
Veltlinské zelené a Ryzlink viassky. Divka na etiketé predstavuje sympatickou
mladou damu, ktera vezme vSechny za srdce veselym a zivym zplsobem, je krasna
jako jeji matka a zaroven jsou obé elegantni a drzé. | vino se chovalo velmi

elegantné a sympaticky. Na dné lahve byla husta usazenina do vySe asi 6 cm. Tu



jsme také ochutnali a také vS8echno husté v nas zmizelo. Dovedu si Zivé predstavit,

co by tomu fekli nasi zakaznici.

Druhy vzorek byl opét bily, byl vyroben z odrid Rulandské bilé a Veltlinské zelené.
Mél jemné aroma a jmenoval se Timoteus a byl vyroben z hroznu sklizenych v roce
2014. Timoteus zapusobi na kazdého svym pevnym, silnym a vyrovnhanym
charakterem. Stoji obéma nohama pevné na zemi, je otevieny a stale hleda nové
vyzvy. Je to nékdo, kdo diky svym zplsobim vSude ziska pratele. Zase je zde

Vv popisu osoby zabudovan charakter vina.
Pak pfisla na fadu tfi Cervena vina: Atanasius, Josephine, Joschuari.

Atanasius 2014, Ccervené vino s etiketou spoleCenského vnuka vyjadfuje
bezstarostnou povahu obyvatelt Burgenlandu, pro né typickou. Atanasius je oblibeny
a stale si ponechava skryté kvality a jeho snem je stat se jednou svétovou hvézdou.

Atakjetois timto vinem.

Josephine 2012 byla vyrobena z odrid Frankovka a Roesler. Je spoleCenska, nékdy
smysina dama. Lasku svého zZivota nasla trochu pozdéji. Je oteviena novym lidem a

pfatelim. A tak byl otevieny i vzorek tohoto vina.

Posledni vzorek Cerveného vina byl také z roku 2012 a jmenoval se Joschuari. Vino
bylo nejvyzralejSi a také nejdrazsi z prodavanych vin. Pfedstavitel etikety Joschuari
je charismaticky a stylovy muz s pevnym jadrem, fidici se vlastnim rozumem. Svym

suchym humorem a pohotovym vtipem se dokaze postavit i svému otci.

Navstéva v biodynamickém vinafstvi Gut Oggau byla sympaticka a velmi podnétna.
Srovnani charakteru vina s charakterem lidi bylo zvlastni a docela vérohodné. Na to,
jak malo zasahl bylo pouzito ve vinicich a ve viné, nebyla vina Spatna, i kdyz se
v nasSi zajezdové skupiné nasSlo par odpurct téchto vin. Cena sedmiCky se

pohybovala od 16 do 38 eur.

DalSi naSi zastavkou v Rakousku bylo mésto Rust. Udélali jsme péSi okruh stfedem
historického jadra tohoto svobodného mésta. O Rustu se fika, ze je to mésto ¢apu,
nebot v mokfinach kolem Neziderského jezera nachazeji hojnou potravu. V dobé

nasi navstévy ¢api vsak jiz odletéli, ale témeér na kazdém kominu starych domu, po



nich zlstala hnizda, ktera drzi diky Zeleznym obru€im vyrobenymi mistnimi obyvateli.
Stoji zde nejstarSi kostel v Burgenlandu. Z vinafského hlediska je mésto zajimaveé
tim, Ze se zde nachazi Rakouska vinafska akademie, ktera byla inspiraci i pro nasi
republiku. Na rakouské strané jsme jesté vystoupali na xerotermni vrchol kopce u
mésteCka St. Margarethen. V oplocené Casti kopce je vytéZeny lom na mramor.
V mésteCku se konavaji jednou za dva roky pasijové hry. A odsud jsme pokracovali

dale k madarskym hranicim, ale o tom az pfisté v druhé Casti.

Publikovano Vinarsky obzor, 2016, €. 2.

Za autentickymi viny Rakouska a Mad’'arska (€ast 2.)

V unorovém Cisle Vinarského obzoru jsem popsal prvni ¢ast zajezdu s Moravinem za

autentickymi vinafi Rakouska a Madarska uspofadaného 2. prosince 2016.

Z Rakouska jsme po navstévé statku Gut Oggau a dalSich mést pokraCovali dale do
Madarska. Madarskou hranici jsme pfekroc€ili po dvanacté hodiné a ocitli jsme se na
uzemi diametralné odliSném od toho, co jsme vidéli v Rakousku. | bez napovédy by
nasinec poznal, ze se madarské uzemi liSi od rakouského. Vycisténé, kultivované a
perfektné obdélavané pozemky na rakouské strané, at uz to byla orna plida, nebo
vinice, které v oblasti Burgenlandu byly vskutku ukazkové, se zménily v opusténé,
naletem zarostlé pozemky z obou stran silnice. Tyto nas provazely az k méstu
Sopron. Domluvena bio-vinafska firma nas Cekala v obci Fertérakos s bio-vinafem
s Josefem “Raspi“ Horvathem. To uz bylo ke tfinacté hoding, tedy v Case obéda,
ktery jsme méli u pana Horvatha domluveny. Maijitel bio-vinafstvi pan Horvath
s prezdivkou ,Raspi“ byl nejen vinaf, ale také kuchaf ve své hospuldce, kterou mél

vybudovanou ve svém domé&, a hospoda byla soucasti jeho vinarstvi.

Tam jsme také usedli ke tfichodovému obédu, pfi kterém nas postupné seznamoval
se svym vinafrskym hospodarenim a béhem obéda nam proved!| fizenou degustaci

CtyF vzorka vin.

Jeho hospldka byla kouzelné stylova. Sam ji budoval a skloubil krasu kamene,

cihel, mramoru a dfeva. Sam ji také zafizoval nabytkem.



Hospodafi na 25 ha vinic, které se nachazeji na 84 parcelach. Rostou zde 80 az 100
leté hlavy révy vinné. Pracuje biodynamicky, ale nema certifikaci. AZ osmdesat
procent ploch je porostlych Frankovkou, dalSimi odridami jsou Cabernet Sauvignon,
Zweigeltrebe, Furmint a Leanka (Feteasca regala).. Vyrabi kupaze jednotlivych odrid
a také vino rosé. Podklad vinic je bud vapenec, nebo bfidlice, ktera je dobra zvlasté
pro modré odridy. O Josefovi je znamé, Ze je nejen vinaf, ale i kuchaf ve své
hospodé, a Ze porad spécha. Za nami dobéhl nékde z vinohradu v botach od blata a
dal nam prednasku o svych vinohradech. Mezi tim se podival do kuchyné, a to uz
Cidnici zacali nosit na stul obéd a mezi jednotlivé chody vlozZil tyfi vzorky vina.
Polévka byla vyrobena z hliz slunecnice topinamburu s notnou davku smetany a byla
dochucena suSenymi houbami. Po polévce nasledovalo mladé rosé vino 2015
vyrobené z odrid Frankovka a Zweigeltrebe. Mezi polévkou a hlavnim jidlem pfisel
jesté bily vzorek Furmintu s Leankou. Tento vzorek byl nazvan jako stoleté vino.

Bobule a ¢ast pecicek byly sou€asti rmutu. Na rmutu lezel vzorek pul roku.

Hlavni jidlo, jak jsme predpokladali, byl pravy madarsky gulas perkelt
s nerozkrajenym knedlikem, fekl bych koule karlovarského knedliku. Vyborna chut
madarskéeho gulase byla doplnéna tfetim vzorkem vina, tentokrat Frankovkou 2012.
Plna chut jidla se snoubila s jesté pInéjSi Frankovou z bfidlicovitych pud. Hrozny na
jeji vyrobu byly sklizeny z 50 az 60 let starych hlav a vino lezelo dvacet ¢tyfi mésicl
v sudech. Tady nam maijitel vinafstvi a hospody Josef ,Raspi“ Horvath zdaraznil svoji
filozofii skloubeni vina s jidlem. Nasledné jsem se docetl, v nékolika ¢lancich na
internetu, jak je tato hospoda s vlastnim vinem v Madarsku znama a vyjimec¢na. Uz
pfi jidle a kostu vin, mé napadlo mnohé hodnoceni, pan Horvath by mohl usilovat o
ziskani Michelinské hvézdicky, tu by vS8ak mohl ziskat, ale souviselo by to s upravou
okoli, jak jsme pozdéji zjistili, byl by to vSak problém. Navstivena hospoda pana
Horvatha se mulze pySnit jeSté jednou zvlastnosti kromé dobrého jidla vilastnim
dobrym vinem. V Madarsku je vétSinou pravidlem, Ze hospody si dovazeji vina z mist

az 300 kilometr vzdalenych a tady vSechno navazuje na sebe.

DalSi specialitou Josefa Horvatha, ktery rad experimentuje a hleda nové cesty, je
vyroba Stavy z kvétl révy. Raspi je svérazny Clovek, jak uz jsem Fekl, stale spécha a
nema Cas. O Casu fekl vétu, ze Cas nejde koupit, je ho malo. Pfed tfetim chodem
jidla, kterym byla tvarohova koule v krupicném obalu v marmeladé z mispuli, pfisel

posledni ¢&tvrty vzorek vina zvany Magus 2012 z odrad Cabernet Sauvignon,



Frankovka a Zweigeltrebe. Plny a krasny vzorek, stejné jako sladka teCka za

obédem.

Po obédé nas pan Horvarth provedl svymi sklepy, které se nachazely pod hospodou.
Byl to systém nepravidelnych slozitych podzemnich prostor s natésnanymi, mnohde i
ve dvou vrstvach nasedlanymi barikovymi sudy na sobé. Na volnych mistech byly na
zimu uskladnény velké kvétinace s oleandry, které béhem roku dekoruji, venkovni
zahradku hospody. Doposud bylo vSe pfijemné a snesitelné. Nase zvidava skupina,
chtéla vidét i vyrobni prostory. Tam uz to nebylo az tak vzneSené. Prostory vinarstvi
se nachazely ve vedlejSim domé a na prvni pohled bylo patrné, Ze pan Horvath neni
pritelem pofadku. Snad to nékdy napravi. Ze dvora jsme nahlédli pfes vinice
k Neziderskému jezeru, kterému se v madarsku fika Fertd. A to uz byl péknéjsi
pohled. Za svUj zazitek s jidlem a bio-vinem jsme zde zaplatili 30 eur, ale stalo to za

to.

Z tohoto vinafstvi jsme jesté prejeli do mésta Sopron, o ném se fika, Ze je to Cesky
Krumlov v Madarsku. V malebném meésté, jehoz stfed je absolutné bez dopravy, se
Clovék propadl v uzkych ulickach az do stfedovéku. O pul paté jsme vyrazili pfes

Bratislavu k domovu.

Zajezd to byl podnétny, inspirativni a za vS8echno odborné tlumocCeni musime
podékovat Vladimife Seidlové, ktera byla jako vzdy na zajezd stoprocentné

pfipravena.

Tady mé napada mysSlenka a téma na dalSi Clanek. Co mné daly a ¢im mé
inspirovaly zajezdy a cesty za poznanim s Moravinem, ktery mél vroce 2014
padesaté vyroCi zalozeni a ani se to velice ve vinafské vefejnosti nevzpomnélo, a je
to velka Skoda. Zajezdl s Moravinem nebylo malo a vzdycky byly pro mnohé velkym

pfinosem. Kdo se jich vSak ujme, az jednou Vladka fekne ne, kon€im s Moravinem.

Publikovano Vinarsky obzor 2016, €. 3., str. 158-160.

Poznamka editora.

Neusiedlersee vinarska podoblast Burgenlandu

Tato rakouska podoblast lezi u Neziderského jezera na jeho vychodnim bfehu a

saha az k Madarské hranici. Vinafské zony Andau, Apetlon, Frauenkirchen, Gols,



Halbturn, llimitz, Monchhof, Podersdord a dalSi jsou synonymem pro ,nebe vin vSech
typu ...lese“ od Spatlese az po Trockenbeerenauslese a hlavné Ausbruch. Z odrid
Ryzlink vlassky, Bouvieriv hrozen, Neuburské, Scheurebe, Pinot blanc, Muskat
Ottonel, Chardonnay aj. zde pfipravuji bobulové a hrozinkové vybéry, které
harmonicky snoubi vysoky obsah zbytkového cukru s osvézZujicimi kyselinami a
vysoka extraktivnost je zase bohata svou ovocnosti. Toto ,nebe“ — Seewinkel bylo v
r. 2001 zapsano do Seznamu kulturniho dédictvi UNESCO. Cilem jsou sladka ze
Seewinkelu a samotok z Rustu. Podoblast je pod obrovskym vlivem jezera. Tepla je
v panonské klimatické oblasti v 1été spiSe nadbytek. Na podzim pak jezero pfes den
zajistuje vysokou vihkost ve vzduchu, region se v noci ochlazuje a rano se pak tvofi
husté mlhy. Toto se témér kazdodenné stfida a tak Botrytis cinerea se ma jak v
bavince. Dalo by se fici bez konkurence, ale? Viz také heslo ,Neusiedlersee-
Higelland“. Dafi se zde vyborné i modrym odridam Zweigeltrebe, Frankovka,
Svatovaviinecké a Pinot noir. V poslednich letech se zde vytvofily dva styly vinifikace
Cervenych vin. Jeden klade duraz na odrldovy charakter, jemnost a ovocnost
(Pannobile), druhy hleda spiSe mezinarodni styl v cuvée Skoleném v baricich s

vySSim extraktem a alkoholem.

Neusiedlersee-Hlgelland vinaiska podoblast Burgenlandu

Tato rakouska podoblast je druhou ze 4 Burgenlanskych podoblasti. Lezi na
zapadnim bFfehu nejvétsiho stepniho jezera ve Stfedni Evropé (Neziderské) a se
svymi 3 650 ha je nejvétSim konkurentem sousedl z protéjSiho bfehu. Nejsou to jen
vinafi ze svétoznamého Rustu (sdruzeni Cercle Ruster Ausbruch), od r. 1991 sidlo
Weinakademie Osterreich, ale i z dalSich stfedisek jako jsou Blaufrankisch, Jois,
Winden, Purbach, Donnerskirchen, Schutzen, Oggau, Moérbisch a Gro3hoflein. V r.
2009 zde byla ustanovena 6. apelace Leithaberg DAC-Klassik a Reserve a to hned
pro 5 odrud. Veltlinské zelené, Pinot blanc, Chardonnay, Neuburger a Frankovka.
(Leitha = vapencova pahorkatina). DAC povoluje jednak odrudova bila vina nebo
jejich cuvée a Frankovka zase mulze obsahovat 15% odridy Zwegeltrebe,
Svatovaviineckého nebo Pinot noir. O chuti a vani fika "252. Verordnung des
Bundesministers fir Land- und Forstwirtschaft, Umwelt und Wasserwirtschaft zur
Festsetzung von Bedingungen fiir regionaltypische Qualitdtsweine  mit
Herkunftsprofilen fiir das Weinbaugebiet Leithaberg (DAC-Verordnung ,Leithaberg®)

toto: chut typicka pro region; elegantni, hutna, kofenita, mineralni, bez dfevénych



ténu nebo jen stézi poznatelnych a o vani: opét pro region typicka; ovocna, kofenita
a svézi, ovSem podfizena primarnimu aroma. Je pékné, Ze toto ustanoveni fika, ze

Cervena vina nesmi opustit sud pred 1. zafim nasledujiciho roku po sklizni.

Sopron vinarska oblast Madarska

Oblast lezi v severozapadnim koutu Madarska, nedaleko rakouskych hranic na
jihovychodni strané jezera Fert6 (Neusiedlersee). Do oblasti s 12 obcemi patfi 1 901
ha vinic. Klima je spiSe chladnéjsi, s malymi, ale ¢astymi srazkami a s mirnym, ale
stalym pohybem vzduchu a vysokou vzdusnou vihkosti. Puda je kamenita, bfidlicova
s pfitomnosti slidy, ve vrchni vrstvé vinic se €asto vyskytuje Stérk, hlina, vapenec,
piskovec a spra$. Mineralita mistnich pdd je velmi typickym projevem ve vinech.
Dominuji zde modré odridy Kékfrankos (60%), Zweigelt a Cabernet Sauvignon. Z
bilych odrid je zde tradi¢ni Zdldveltelini, Chardonnay a Zenit (Ezerjo6 x Bouvierlv

hrozen).

Citovano z knihy F. Kratochvil: 1000 a 111 pojmu o viné, révé vinné a vinarstvi aneb brevif encfila.
Moravin, 2013, ISBN 978-80-260-5123-7



