Traisental — vina plna Sarmu a vtiné
RNDr. FrantiSek Kratochvil, DrSc.

Jako kazdoro€né se v prosinci 2009 uskutecnila odborna vinafska exkurze do Rakouska,
tentokrat do oblasti Traisental. PfestoZze Moravin organizuje exkurze k nasim jiznim
vinafskym sousedum kazdoroc¢né, byl o tento zajezd mimofadny zajem. Svédcil o tom i
plny autobus nasich ¢lenu. Mnozi se domnivaji, Ze o vinafstvi v Rakousku uz vi vse,
presto si myslim, Ze pro osvézZeni paméti neuskodi par Cerstvych udaji. Odborna vedouci
exkurze V. Seidlova sice cestou v autobuse poskytuje spoustu Cerstvych informaci a
zajimavosti, ale diky kolujicim ,vzorkim® si je Casto nedokazeme zapamatovat.

Tak tedy: z 8 spolkovych zemi Rakouska je polovina vinafska — nejvétsi je
Niederostereich (29 550 ha), nasledovany Burgenlandem (13 950 ha), Steiermarkem (4
800) a Vidni (550 ha). 32 000 registrovanych vinaft obhospodarfuje tedy celkem 48 850
ha vinic z nichz 70% je osazeno 22 uznanymi bilymi odrddami a 30% 14 modrymi
odradami. Z bilych dominuje VZ na 17 151 ha, RV na 4 333 ha, RB a Ch na 3 484 ha, MT
na 3010 ha a RR na 1 884 ha; modré Zw na 6 512 ha, Fr 3 358 ha a MP 2 211 ha.
Zbyvaijicich 27 odrud je vysazeno na 10 557 ha. VétSina vinic je na vysokém vedeni po
vzoru Lenze Mosera z Rohrendorfu u Kremze (exkurze Moravinu 2008). Primérny vynos
¢ini 8,7 t hroznt z 1 ha (u nas 5,82 a v SR 4,9). Ro¢né se v Rakousku vyrobi 2 993 722 hl
vina a z toho se 19,71% (584 791 hl) vyveze do zahranici, aby zase mohli 23,06% (690
530 hl) dovést a vypit 33,2 | na obyvatele (u nas 17,8 |).

Vinafské Rakousko je rozdéleno do 16 vinafskych oblasti. Dolni Rakousko, kam sméfuji
nase jednodenni prosincové exkurze nejcastéji, jich ma 8 — Weinviertel 15 200 ha, 468
podnikG s hlavnimi stfedisky Poysdorf a Retz; Kamptal 3 850 ha, 142 pod., Langelois
(spolu s Golsem nejvétsi vinafské obce cca 2 000 ha); Donauland / Wagram 2 700 ha,
121 pod., Klosterneuburg; Thermenregion 2 250 ha, 113 pod., Gumpoldskirchen;
Kremstal 2 550 ha, 104 pod., Krems; Wachau 1 350 ha 89 pod., Dirnstein; Carnuntum
900 ha, 53 pod., Bruck/Leitha a nejmensi rozlohou, nikoliv vSak vyznamem Traisental 750
ha, 95 pod., Fels a.W.

Traisental-vinaplna Sarmu a viiné

Traisental, nebo také vinarsky ,region Tragisana“. Tragisana je slovo keltského plivodu a
znamena ,rychle plynouci®. Pochopitelné se tedy vztahuje k fece Traisen, ktera udolim
protéka. Vinice se rozkladaji v udoli na obou stranach feky, pfevazné vsak na jejim levém
bfehu, od mésta St.Pdlten na jihu, pfes Herzogenburg po soutok s Dunajem na severu u

mésta Traismauer. Oblast se nachazi nejdal od vlivu velkého panonského uzemi a
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madarské niziny a proto patfi k chladnym regioniim. Ne nahodou zde proto vznikaji jemna,
ovocna a aromaticka vina. Dominuji samoziejmé bilé odridy osazené na 592 ha — 75%.
Pfevahu ma VZ na 436 ha — 74%, RR a MT po 30 ha — 10,2%, RB a Ch na 17 ha — 2,8%,
Ng 13 ha — 2,2% a Malvasier 12 ha — 2% (ostatni 1,7% pod 10 ha), modré odrudy jsou na
129 ha; Zw 59 ha — 46% a MP 39 — 30% ha (ostatni pod 10 ha). Vétsina vinic je situovana
v nadmorské vysSce 220-300 m n.m. Primérna rocni teplota je 9,6° C, (min.-13° C, max.
32° C), a slunecCniho svitu je zde 1800 h/rok. Mistni terroir, tj. specifické klimatické
podminky spolu s pfevazné pisCitymi naplavenymi pudami, jsou zarukou uspéchu v
péstovani bilych odrdd, pfedevS§im Ryzlinku rynského a Veltlinského zeleného. Tyto
odrudy zde davaji zcela typicka vina charakterizovana svézesti, ovocnosti a mimoradnou
aromatikou. A pravé zvlastnost tohoto terroiru umoznila mistnim vinaflm prosadit pro sva
vina apelaéni oznaceni DAC — Districtus Austriae Controllatus.

Zde se trochu zastavme a nahlédnéme do ,dzungle” rakouského znaceni vin. Jesté
nedavno se bylo mozné opfit o oznaCeni vin podle cukernatosti mostu a nasledné
zbytkového cukru, jak bylo deklarované v rakouském vinafském zakonu (Quality
Designations in Detail 25.03.2009). Zakladni urovni zustava Tafelwein 10,6° KMW
(Klosterneuburger Mostwaage = mnozstvi cukru v kg na 100 kg moS$tu), coz odpovida 10°
CNM. Vys je Landwein 14,0° KMW, (15° CNM), na které jen tak nenarazite, ale je téméf
shodné s francouzskym oznaCenim Vin de Pays nebo pfiblizné s nasSim vinem
sjakostnim“. Pak pfijde Qualititswein 150° KMW (16° CNM), které musi byt
chaptalizovano do 19,0° KMW u bilych a 20,0° KMW u Cervenych. Kategorie Kabinett
(suchy styl) 17° KMW (19° CNM) musi mit max. 13% obj. alkoholu a zb.cukr do 9 gll.
NejkvalitnéjSi vina nesou oznaceni Pradikatswein a jsou obdobou némeckého oznaceni
QmP nebo naseho ,,s privlastkem*. Ty maji nékolik kategorii: Spatlese 19,0° KMW (21°
CNM) — pozdni sbér, Auslese 21,00 KMW (24° CNM) —vybér z hroznii, Beerenauslese
25,00 KMW (30° CNM) — vybér z bobuli, Strohwein 25,00 KMW (30° CNM) — slamové,
Eiswein 25,0° KMW (30° CNM) — ledové, Ausbruch 27,0° KMW (32° CNM) — botrytické,
Trockenbeerenauslese 30,0° KMW (36° CNM) — vybér z cibéb. Vina s obsahem do 4 g/l
zbytkového cukru nesou oznaceni Extra trocken - velmi sucha, do 9 g/l jako Trocken -
sucha, do 12 g/l Halbtrocken - polosladka, do 45 g/l Lieblich - sladka a nad 45 gl
zbytkového cukru jako S - velmi sladka.

V roce 2000 rakousti vinafi zareagovali na obchodni a marketingové strategie ostatnich
zemi vinafského svéta a po jejich vzoru vytvofili v roce 2002 svoji prvni apelacni oblast
Weinviertel DAC-Klassik pro své typické VZ (od unora 2010 zde maji i Weinviertel DAC-
Reserve). Toto oznaceni odpovida francouzskému AC/AOC, italskému DOC/DOCG,
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Spanélskému DO/DOC nebo nasemu VOC, zavedenému s 10ti-letym zpozdénim.
Oznaceni DAC je zarukou regionalné typické chuti a ovéfeného plvodu vina. Weinviertel
DAC nasledoval v roce 2005 Mittelburgenland DAC-Klassik a Mittelburgenland DAC-
Reserve s odridou Fr, vroce 2007 Kremstal DAC-Klassik a DAC-Reserve s odrudou
VZ a Traisental DAC-Klassik a Traisental DAC-Reserve s odrudami VZ a RR, v roce
2008 Kamptal DAC-Klassik a Kamptal DAC-Reserve s odridami VZ a RR a v roce 2009
Leithaberg DAC-Klassik a Leithaberg DAC-Reserve s odridami VZ, RB, Ch, Ng a Fr.
Vinafsky region Traisental tak byl tfetim ¢lenem dnes jiz, muzeme fici, sedmiclenné rodiny
rakouskych DAC, protoZze od 1.9.2010 budou moci nést oznaleni Eisenberg DAC-
Klassik a Eisenberg DAC-Reserve i jakostni vina odridy Fr z oblasti Oberwart, Gissing
a Jennersdorfu v jiznim Burgenlandu. Vina Blaufrankisch, ktera ponesou toto oznaceni se
musi vyznacCovat ovocnou a mineralné-kofenitou chuti typickou pravé pro tyto hlinito-
pisCité, mineralni pudy jizniho Burgenlandu. Vina mohou zrat v ocelovych tancich i
v dubovych sudech, méla by ale vykazovat jen jemny dotek dfeva. Reserva pak musi byt
vice komplexni s potencialem vyvoje. Vino mlze zrat ve velkych difevénych sudech nebo
v sudech barrique a mohou mit vyraznéjsi dfevéné tény.Vina DAC-Klassik se mohou
prodavat od 1.9. nasledujiciho roku po sklizni, DAC-Reserve od 1.9. druhého roku po
sklizni, s vyjimkou roku 2008, ktery smi nést toto oznaceni az od 1.9.2010.
Pozadavky na vina Traisental DAC-Klassik a DAC-Reserve byly definovany regional-
nim vinafskym vyborem v Traisentalu. DAC-Klassik je zarukou typického charakteru vina
pro dany region, tj. jemna kofenitost, zdlraznéna ovocnost, bez botrytickych téonu a bez
tonl dfeva. Mnozstvi alkoholu musi byt v rozmezi 12-12,5% obj., cukernatost mostu pfi
sklizni odpovida nasemu kabinet a vino samozfejmé musi byt suché. U vin DAC-Reserve
je jesté vice zdlaraznén terroir, vyzralost hroznl je zde pochopitelné vysSi a cukernatost
mostu pfi sklizni odpovida nasemu pozdnimu sbéru. Vino je mohutnéjSi a extraktivnéjsi a
aromatika je rovnéz pIngjsi. Vina musi byt suchd, obsah alkoholu musi byt minimalné 13%
obj. a musi déle zrat pfed uvedenim do prodeje (nejdfive 15.3. rok po sklizni).
Typicky ,, Traisental DAC Griiner Veltliner” je svézi, ovocné, aromatické, kofenité, suché
vino bez botrytickych tont a bez doteku dfeva, s obsahem zbytkového cukru do 4 gl/l.
» Traisental DAC Riesling” je vyrazné, jadrné, aromatické, mineralni a suché vino.
Ryzlink Traisental DAC-Reserve rozhodné patfi mezi nejlepsi vina této odriidy v Evropé.
Zde je na misté si pfipomenout, Ze jedno objemové procento alkoholu udané na etiketé
odpovida 8 g Cistého lihu v jednom litru vina, 1 ,sedmicka“ tak obsahuje 73 g alkoholu a

deci 10 g Cistého lihu!
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Pojdme se tedy podivat k vinafum, které jsme navstivili a Vy se mnou mlzete absolvovat i
virtualni degustaci. Na uvod musim pfiznat (odkojen VZ z Nosislavi), Zze tak casto
podceriované VZ, jako odrida uréena pro masovou produkci, mize v dobrych polohach a
pfi kontrolovanych vynosech pfekonavat sama sebe. A plati to nejen v Traisentalu, ale i u

nas.

WINZERHAUS Hans SCHOLLER, TRAISMAUER

Okolo mens$iho penzionu pro hosty vinafstvi jsme vesli na nadvofi moderniho, avSak zcela

zfetelné zemédélského domu, kde nas uvital majitel znamého rodinného vinarstvi Hans.
Pfed vchodem do jeho malé vinotéky jsme mohli na uvitanou vidét nejnovéjsi plakety jako
Gold AWC Vienna 2008 nebo Salon osterreichischer Wein 1994, 5, 6, 7, 8, 2000, 1, 2,
4,7, 8 a 9 uvnitf pak mnoho diplom( Landessieger von NO.

vii

.Pan vinar“ nas nejdfive zavedl ,za humna®“, kde jsme si mohli prohlédnout kousek z jeho
10 ha vinic, které spolu s manzelkou a dvéma dospivajicimi syny a dcerou obhospodaruiji.

Zde nas seznamil s nékterymi zajimavostmi ze svého sortimentu. Po zodpovézeni
vSeteCnych dotazu naSich ¢&lend jsme ,zadem® pFes vinafskou uliC¢ku za$li do jeho
vyrobnich sklepu vybavenych, jak jinak, tou nejmodernégjsi technologii. A pak jako obvykle
nasledovala degustace v jeho prijemné degustacni mistnosti, ktera slouzi i jako lokal pro

»Heurigen® (specialitou jsou kozi syry a ryby - pstruh nebo alpsky siven.

Dequstace:
Celkem jsme degustovali 11 vzorkd. Pro zavinéni sklenky jsme ochutnali lehky

Schlossfeder VZ Traisental DAC 08 z vinic v okoli domu, nasledoval jemné kofenity,
ovocny, mineralni a harmonicky Rosengarten VZ DAC 08. Pak pfisel na fadu
Vollimondlese VZ DAC Reserve 08, kdy hrozny byly sbirany v noci pfi uplnku. DalSi
sreservou” byl krasny 13% VZ Fass 04 ro¢nik 08 s 4,9 g/l kyselin a 6 g/l zbytkového cukru,
bratru za 9,5 5. Na zavér veltlini byl mlady XX Liner VZ 09 sbirany 15.9. a plnény 20.10.
Suché Traisental DAC veltliny musi mit < 9 g/l zbytkového cukru, zatimco ryzlinky DAC <
12 g/l. Velmi zajimavy byl 6. vzorek v pofadi, suchy, RR DAC 08 s 3 g/l zbytkového cukru,
v chuti stény ryngli a hroznld. Pak jsme ochutnali ,okresni“ oznamkovany ,Kreis der
Besten“ Gelber Muskateller 08 z terasovité vinice s krasnou jemnou muskatovou vini s
kvétinovymi tony a velmi lehky témér nézny, filigranovy Sg 08/10 ro€nik 08 s 10% alkoholu
a vuni travy. Na pfechodu k ¢ervenym jsme ochutnali hezké ovocné ruzové z Merlotu 08,
které svou barvu ziskalo 5ti hodinovym lezenim na rmutu a pak velmi pfijemné cuvée LIXI

08 ze 4 odrud Zw, Blauburger, FM a nové barvirky, odrady Rathay. Pfekvapivé lahodné,
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granatové zbarvené vino s chuti a vani visni a ¢erveného bobulového ovoce. Zaveér patfil
starSimu Merlotu 05 s chuti pfezralych tfedni podbarvenou vuni barikového sudu. Obsah
alkoholu 12,5%, 4 tydny na rmutu, Skoleno 1 rok v bariku a to 72 ve dvou novych a druha
ve 2 pouzitych sudech.

Inovace a tradice musi byt a tak na vinicich H.Schoéllera dozravaji kromé obvyklych odrad i
odridy Roter Veltliner a Rathay. Roter Veltliner, stary nazev ,Gelbling“ je varieta bilého
hroznu, ktery nema Zadnou pfibuznost s VZ a patfi do rodiny spolu s varietami Brauner
Veltliner, Silberweiss a Veltliner Weiss. Vyskytuje se dnes vzacné a to pouze v nékterych
regionech Rakouska. Vino ma pékné kyselinky a ma velmi dobry potencial pro archivaci.
Rathay, synonymum Rathay Noir, je novou modrou odriidou vySlechténou G. Mayerem
v roce 1970 v Klosterneuburgu; v Rakousku byla zapsana do odridové knihy v roce 2000
a v EU v roce 2004. Jde o kfizenec Blauburger x (Seyve Villard 18-402 x Blaufrankisch).
Vino je tmavé modroCervené, plné, s vy$§im obsahem tanind. Velmi dobfe se snoubi

s barriquem a jako barvirka je vhodna do cuvée.

WEINGUT-HUBER, REICHERSDORF

Autobus plny ¢lend Moravinu pak popojel kousek jiznéji do nedaleké vesnice Reichersdorf.

Zde nas Cekal ve svém modernim a uspésném vinafstvi ,vizazi mladicek®, ale erudovany
a na svUlj vék velmi zkuSeny vinaf, Ing. Markus Huber (1979). Vzdyt také predstavuje a
reprezentuje 10. generaci staré vinarské rodiny Huber (vice jak 200 let) a neni se proto co
divit, Ze patfi mezi SpiCkové enology v Rakousku. Studoval v Klosterneuburgu, na praxi byl
u velmi znamych rakouskych firem (Franz Mittelback — Tegernseerhof, Familie
Jurtschitsch - Sonnhof, Weingut Willi Brindimayer) a pracoval v Jizni Africe (Estate
Kaapzicht, Spiceroute & Lammarshoek). Britsky ¢asopis Decanter ho oznadil za ,Zazra¢né
dité Rakouska“.

Jeho veltliny jsou svézi, ovocné, aromatické, typické a skuteCné uzasné. VSak také
prehled ocenéni jeho vin by sam o sobé zabiral nékolik stranek. Omezim se proto jen na
Spirit Competition 2006 v Londyné ziskal ocenéni ,NejlepSi vyrobce bilého vina 2006°.
Jeho vinafstvi ma 3 hvézdicky ve Falstaffové privodci vinarstvimi. Se svym VZ
nékolikanasobny vitéz v Salon Osterreichischer Wein. Své zastoupeni ma ve 13 zemich a
vina maji certifikat FIS (International Food Standard). Ono se neni ale ¢emu divit, vSechny
rodinné vinice jsou v polohach, které patfi k ttm nejlepSim v Traisentalu a jak uz to byva

terroir je zaklad. A pfida-li se i um vinafe je o uspéch postarano.
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Markus je mlady, progresivni a umi se (i své vino) prodat. Je specialista a tak skladba
odrud na jeho vinicich je vice nez jednoducha: 75% VZ, 15% RR, 5% Sg a 5% Zw. Po
prohlidce provozd s modernim technologickym vybavenim jsme se posadili v jesté
modernéjSi degustacni mistnosti s vyhlidkou na terasovité vinice a mohli si zde ovéfit zda
jeho povést nepfehanéla. Ti kdo miluji svézi, ,trocken®, ovocna, aromaticka vina jisté

nebyli zklamani.

Degustace:
Méli jsme moznost posoudit 4 jeho VZ, 1 RR a pro pratele ,Cerveniska“ tedy mne 1 starsi

CS. Nejdfive nam Markus pfedlozil mlady reduktivni VZ 09 plnény pred tydnem (25.11.)
s 12% alkoholu, 2 g/l zbytkového cukru, kterého naplnil 150 000 lahvi po 6,- 5,
nasledovany VZ 08 DAC Klassik, fermentovany v tanku a pak 3 mésice na jemnych
kvasnicich. Pochazel z trati Steigen s vapencovou pUtdou krytou jilem, mél vyssSi extrakt
19-20 g/l a 12,5% alkoholu a bylo ho vyrobeno 50-60 000 lahvi. Na mné byl az pfilis
suchy, to ale asi byl zamér, aby jesté Iépe vynikl krasny VZ 08 DAC Reserve s 13%
alkoholu. Ten byl vyroben z pfezralych hroznl pfi sbéru 2.11. z nejlepSi mistni trati Alte
Setzen. Cast byla zpracovavana v difevénych sudech a &ast v nerezu a zde povést Ing.
Markuse Hubera skuteCné nepfehanéla. Vino bylo suché, aromatické, extraktivni,
harmonicke, skute¢né bez chyby!

Ja jsem si opravdu pochutnal na VZ 08 VH z dfevénych sudl, ktery si na jemnych
kvasinkach polezel 9 mésicid. Vino s 13,5% alkoholu, 6,5 g/l kyselinek a 3,2 gl
zbytkového cukru nemohu nazvat jinak nez opravdovém mlékem starcl. Hrozny pro toto
vino za 22,- > pochazelo z vétrné terasovité trati Berg. Kupodivu nebylo Zadnym nasilim
potom ochutnat RR 08 DAC Klassik s 12% alkoholu, s 6,5 g/l kyselin a 8 g/l zbytkového
cukru jen za 9.- 5. Na zavér nam byl pfedlozen CS 06 2 roky ve 2 roky starém bariku,1 rok
v lahvi s 13% alkoholu a 13,- > za lahev. Vino to bylo pékné, barvy tmavého granatu jak
ma byt, s vuni a chuti erného rybizu a pikantnich ostruzin. V dlouhé dochuti jako bych
prigichli ke krabici z cedrového dfeva od doutnikl. Cas pokrogil, zagalo se smrakat a tak

jsme se proto rychle pfesunuli do tfetiho vinafstvi

WEINGUT-STEYRER, KUFFERN
Zde, ve starobylé vinafské vesnici Kuffern, nas uvital velmi zkuSeny a vazeny vinafr Johan
(1957), jeho manzelka Michaela (1962) a syn Bernhard (1984). Skoda Ze nebyla doma

také jejich dcera Daniela (1980), ktera byla v letech 2001-3 ,Vinafskou kralovnou Dolniho

Rakouska“.
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Toto malé rodinné vinafstvi s pracovitymi a Sikovnymi lidmi obhospodafuje 4 ha vinic
osazenych 81% bilych odrid (VZ, RB, RR, VCR, Sg, Ng a TC) a 19% modrych (MP a Zw).
Vinafstvi produkuje 35 000 sedmicek, 15 000 litrovek a také vina krabicova. Ale jen tak
mimochodem jeho VZ 08 DAC Reserve, RR 08 DAC Reserve, Sg 08 a Muskat zluty 08
ziskaly stfibro na prestizni vystavé AWC Vienna 2009! A protoze to je rodinné vinafstvi tak
pozvali cely autobus do rodinného sklepa. Maly, ale utulny, jak jsme se tam vesli je mi
dnes zahadou.
A hned na uvod se nam pochlubili, Ze jejich vinohrad pfinesl nezpochybnitelny dukaz, ze
se zde péstovala vinna réva uz 400 let pf. Kr., tedy v dobé bronzové! Veledlouho pfed
pfichodem Riman(! Na jejich vinici byl odkryt keltsky hrob s mé&dénou nadobou na vino
zvanou situla (lat. kbelik, ném. Kubl, ¢esky védro). Original nadoby o objemu 8 | je uloZen
ve Vidni v Narodnim muzeu a pani Michaela nam ukazala jeji vérnou repliku.
A protoZze Cas neuprosné utikal zacali jsme s ochutnavkou 8 péknych typickych

traisentalskych vin.

Degustace:
Zacali jsme, jak jinak, VZ 08 DAC Klassik z keltské vinice, jak jinak, ,Der Kelte“. 12,5%

alk., 6,2 g/l kys. a 1,2 g/l zb.cukr. Nasledoval krasny VZ 08 DAC Reserve z vinice
.Rampel“s 13,2% alk., 6,1 g/l kys. a 3,7 g/l zb.cukr. Pak byly degustovany dva RR a to 08
DAC Klasssik s 12,6% alk., 4,8 g/l kys. a 4,8 g/l zb.cukru - byl opravdu klasicky a to uz
Reserve s 13,1% alk., 7,6 g/l kys. a 7,4 g/l zb.cukru. Pak jsme se zamysleli nad RB 08 s
12,6% alk., 3,6 g/l kys. a 1,5 g/l zb.cukru, zda je mozné cely veCer sedét u suchého
Zlutého muskatu s 12,% alk., 7,4 g/l kys. a 4 g/l zb.cukru nebo radéji posedét se Sg 08 s
12,3% alk., 6,8 g/l kys. a 4,8 g/l zb.cukru za 5,- >. Jako obvykle mné osobné chutnal (jak
jinak kdyz jsme v Rakousku) ,,trocken“ Ch 07 s 13,1% alk., 7,5 g/l kys. a 17,4 g/l zb.cukru
za 5,80 >.

To mné pfipomnélo stary otfepany vtip - povidam: ,Sle¢no, jaké vino Vam mohu
nabidnout? Ona: ,Dam si néjaké suché, kdybych se polila.”

A tak nakonec nam, dobfe naladénym, mlady pan Steyrer nabidl své pékné a zajimavé
bilé cuvée Animus 07 (Ch+RB). Vino mohutného téla s chuti jemného exotického ovoce
zlaté marakuje (Muc€enka jedla) a vuni vanilky, slibujici dlouhy Zivot.

Je zvlastni, Zze tento mlady muz nazval své vino animus, coz je archetyp, ktery nam
pomaha oddélit se od rodi€l a vést samostatny dusevni Zivot. Kazda lidska bytost v sobé

nosi vice €i méné jasnou predstavu o svém idealnim budoucim partnerovi. Tento obraz
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Clovéka podnécuje, aby snil, fantaziroval, hledal lasku a vytvarel s druhym partnerstvi.
Nevédomi ma vrozeny sklon vytvaret takové predstavy. Témto obecnym tendencim dal
psycholog Jung nazev archetypy. MuzZské fantazijni pfedstavé Zeny dal nazev anima a v
nasem pfipadé zZenské predstavé muze dal nazev animus. Lze také vydedukovat, ze
animus = tvofiva psychicka sila, zdroj naplnéni zZivota. Konec mého povidani o Traisentalu
a jeho vinech a mého filozofovani nakonec dava za pravdu starym latinikiim kdyz pravili:
»Quando bibo vinum, loquitur mea lingua“. (KdyZ se napiji vina, z mych ust hned zni

latina).
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