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Moravin, svaz moravskych vinafu (www.moravin.eu) uspofadal 24. unora 2011 jednodenni
exkurzi do rakouské vinarské podoblasti Wagram. Navstéva tohoto specifického kraje byla
vybrana cilené, nebot’ se zde nachazi nejvétsi pocet SpiCkovych biodynamickych vinafstvi
Rakouska. Mnoho naSich ¢lend mélo jiz delSi dobu zajem navstivit vinafe-praktiky a
zaroven i odborniky v biodynamické produkci vina. Dozvédét se od nich jejich zkuSenosti a
prodiskutovat s nimi celou problematiku zvlastnosti péstovani vinné révy a vinifikace ve
stylu organického vinafstvi. Dfive nez se k nékterym z téchto vinafl virtualné podivame,
pfiblizime si trochu podoblast Wagram.

Pfi pohledu na mapu Dolniho Rakouska zjistime, ze podoblast Wagram se nachazi na
sever od Dunaje mezi mésty Krems a Stockerau, zapadné od svétoznamého vinarského
,Ctyflistku“ podoblasti Kamptal, Kremstal, Traisental a Wachau. Sever podoblasti
ohraniuje pahorkatina, podle které dostala nazev a jizni, rovinatéjSi ¢ast regionu saha az
k Dunaji, ktery Wagramem protéka v nadmoiské vySce cca 180 m. Drfive se tato Cast
Rakouska, s opravdu bohatou historii, nazyvala Donauland a teprve od roku 2007
Wagram. Mnohé malebné vesnitky a méstecka jesté dnes nesou stopy pobytu Rimant a
pozustatky obdobi stfedovéku. Napfiklad v Tullnu (fimsky tabor Comagenis). Pobyval zde
i pozdéjSi adoptivni cisaf Marcus Aurelius Antonius (121-180 po Kr.), narodil, zil a pasobil
zde svétoznamy malif, expresionista, Egon Schiele (1890-1918), ve stfedovéku zde
pusobil znamy minnesanger Walther von der Vogelweide (1170-1230) a v Oberstockstallu
byla zase v roce 1980 objevena zachovala alchymisticko-metalurgicka laboratof z 16. stol.
Region vSak nezije jen historii, ale stal se i mistem stfetnuti zajemcl o kulturu, milovniku
krasného uméni, vysoké gastronomické kultury a znalcl dobrého vina. Na slunnych
vinicich se ve specifickém terroir rodi hrozny, které mistni vinafi v romantickych sklepnich
ulickach poklidnych vesniCek proménuji svym inovativnim pfistupem v nejuslechtilejSi
napoj lidstva — v dobré vino.

Podoblast Wagram lezi pfiblizné na 15 poledniku a 48 rovnobézce. Hlavnimi vinarskymi
stfedisky jsou Fels am Wagram (traté Floss, Hammergraben, Mitterweg a Schafberg),
Feuersbrunn (Am Berg, Kellerweingarten, Nu3berg a Rosenberg), Grofriedenthal (Alter
Weingarten, Eisenhut a Goldberg), GroRweikersdorf, GroBwiesendorf, Gosing am
Wagram (Fumberg, Mittersteig a Weelfel), Kirchberg am Wagram, Koénigsbrunn am
Wagram, Mollands, Neustift im Felde a Zaussenberg. Celkem je zde registrovano 1710
péstitelt révy vinné a producentd vina, z nichz mezi pfedni vinafstvi patfi Weingut Leth
(Franz Leth, majitel je souCasné prezidentem asociace Weinguter Wagram, Weingut
Wimmer-Czerny (Ing. Johann Czerny — vinafstvi z po€atku 19. stol.) obé vinafstvi
v mésteCku Fels am Wagram, Weingut Familie Erst (Harald Ernst 5. generace vinaru
z GroBwiesendorfu) a Weingut Hager Matthias (bratfi Matthias a Hermann Hagerovi 6.
generace vinafu z Mollands).

Plocha Wagramskych vinic ¢ini 2 732 ha (5-10 3/m?) a ty s jizni orientaci jsou na svazich
pahorkatiny Wagram vysazovany terasovité, aby nedoSlo ke splavovani sprasové pudy.


http://www.moravin.eu/

Bilé odridy (20) se péstuji na 2274 ha, tj. 83,2% a zbytek, tj. 458 ha (16,8 %) tvofi 12
modrych odrid s drtivou pfevahou (225 ha) odridy Zweigeltrebe (zbytek Blauer Zweigelt,
Rotburger Red).

Pddy na vétSiné vinic jsou unikatni pro péstovani vinné révy, specialné Veltlinského
zeleného (1350 ha) a mistni raritu se stoletou tradici Veltlinské ¢ervené (Roter Veltliner —
Gelging, 83 ha). Tvofi je ¢tvrtohorni spras alpského plvodu, ktera dosahuje az do hloubky
20 metrl. Spras je vétrem navata usazena ctvrtohorni pleistocénni hornina jejiz hlavni
slozkou je jemny kiemity prach s pfimési uhli¢itanu vapenatého, oxidl Zeleza a jilu, ktera
vznikala v dobach ledovych. Mistni klimatické podminky navic ovliviiuje blizkost Dunaje.
Kromé jedineCného terroir je zde zvlastnosti péstovani vinné révy a vinifikace ve stylu
organického nebo biodynamického vinafstvi. Sidli zde 7% vSech certifikovanych biovinafu
Rakouska a musim pfiznat, Ze na jejich vinech je to poznat. Ve sklepnim hospodafstvi se
nepouziva filtrace a povoleny jsou pouze 4 latky bentonit, sira, vapno a cukr. Ve
vinohradech jsou zakazany uméla hnojiva, organické fungicidy, herbicidy a jiné latky, které
se nepouzivaly v tradi€nim vinohradnictvi. Trochu neduvéry ve mné vzbuzuje pouze
astrologicka nadstavba. Zato davéru ve mné vzbuzuje péstovani prasat rasy mangalica
(plemeno vysSlechténé v roce 1833 v Madarsku). Tato, vuci nepfizni poc¢asi velmi odolna,
kudrnata prasatka se pohybuji volné po vinohradu, kde prekrasné kypfi sprasovou pudu a
nasledné specificnost jejich masa i tuku se vynikajicim zplisobem snoubi s mistnim typem
biovin se stoletou tradici Roter Veltliner.

Prasatka byla také duvodem pro€ jsme jako prvni vinarstvi navstivili nejsevernéjsi vesnici
Mollands a bratry Matthiase a Hermanna Hagerovi. O¢ekaval nas mlady vinaf Matthias a
jeho prvni dotaz byl ,Mate zajem podivat se do vinohradu“? Samoziejmé jsme byli zvédavi
nejen na vinohrad, ale i na ta prasatka a tak jsme se za krasného predjarniho pocasi
vydali kousek za jeho nové vybudovanou ,Weinbeisserei“ do vinice. Bratfi Hagerovi tuto
moderni terasovou budovu vybudovali nad starym rodinnym sklepem a kdo by snad chtél
hledat ve slovniku preklad vyrazu ,Weinbesserei“ ma smulu. Jde o mistni dialekt, doslova
,Kousarna vina“ nebot’ pravy znalec vina vino nepije, ale kouse jak zpiva Hans Moser v
jedné typické videnské Heurigen-pisni.

Rodina Hagerovcu hospodafi na 12,5 ha mirné svazitych vinic. Puda je jilovito-hlinita
s vyznamnym podilem sprase, nékdy je 1 m hluboka, misty pokryva prvohorni vyvieliny a
je jen 20 cm. Vinice jsou sussi (330 mm/rok srazek) a lezi v nejsevernéjsi ¢asti Wagramu.
Presto je sortiment odrud pestry. Tvofi ho hlavné RR, VZ, Zw, které doplnuji RB, Sg, MT
(Rivaner), Muskateller Gelber, RM a Blauburger. Bratfi, pfedevSsim Matthias, ktery ma
hlavni slovo, se rozhodli pro bioprodukci (2006) a od roku 2008 pak jejich vina mohou nést
znaCku Demeter pro oznaceni produktl biodynamického zemédélstvi. Takovych vinaru je
v Rakousku pouze 20.

Matthias vyrabi pfirodni vino typické pro region bez jakychkoliv chemikalii. Jeho filozofii je
mit zdravé hrozny, Cisty most a z ného pak vytvofit dobré a Cisté vino, které pak zafazuje
do dvou linii, modré a hnédé. Vina zafazena do modreé linie jsou ziva, svézi urCena pro
obCerstveni a navozeni pfijemné, uvolnéné atmosféry. Vina této fady nejsou pfilis
alkoholicka, Casto se jedna o cuvée, napf. Maly Matyas 2010 ma 9,5 obj.% alkoholu a tvofi
ho smés MT, RR a VZ. Pfi sbéru v zafi mél hroznovy most cukernatost mezi 14,1-16,2°



CNM. Z této fady jsme jesté ochutnali mladé VZ ze sudu, které stale leZi na jemnych
kvasnicich a kabinetni RR 10, ktery se chce rovnéz jesté vylezet. Tim spravnym
reprezentantem fady byl dobfe vyzraly Gemischer Satz 09 z vinice staré 40-50 let.
Skutecné zajimave, pfijemné a harmonické cuvée.

Hnéda linie pfedstavuje vyraznéjsi svébytna vina plna odridového charakteru. Napfiklad
komplexni RR 09 z nejlepsi polohy Seeberg, nezapfel svou bohatou mineralitou zdejsi
typicky terroir. Vino bylo pIné, harmonické s dlouhou dochuti. VSak také ziskalo 2. misto
na Kamptaler Winetrophy. Zcela jiny byl VZ 09 Alte Reben. Byla na ném poznat jina
technologie a to, Ze delSi dobu lezel ve dfevé a na jemnych kvasnicich. Pfesné takové
spravné bio vino jsem pil, kdyz jsem byl mlad. Jen odrtidoveé se liSil RR 09, ktery také lezel
delSi dobu na jemnych kvasinkach, a jejich autolyza mu dodala krasnou zakulacenou tvar.
Podobny styl mély i dvé Cervena vina, pfijemné, harmonické, nefiltrované cuvée Hager
Rot 06 (RM, Zw a SV) s dobrym potencialem k archivaci a Zweigelt Alte Reben PS 08
z polohy Eichelberg-Hiesberg. Toto pIné, extraktivni vino s typickou barvou tmavého
granatu s fialovym odleskem mélo 1,5 g/l zbytkového cukru, 5,2 g/l kyselin a 12,5 obj. %
alkoholu. V chuti a vuni pfevazovala zvlastni kombinace tmavé visné a kompotované
treSné s lehkymi tony vanilky.

KdyZ pak pfisel s domacim chlebem, mistnimi domacimi specialitami, syry, pomazankami,
riznou zeleninou, prSutem a sadlem z prasatek mangalica bratr Hermann Hager zacali
jsme chapat, Zze biodynamické zemédélstvi neni jenom hospodareni, ale Ze to je i Zivotni
styl.

PresvédcCila nas o tom i dalSi navstéva vinarstvi a typického biodynamického hospodarstvi,
farmy Weingut Wimmer-Czerny v méstec¢ku Fels am Wagram. Uvital nas v pracovnim
sympaticky hospodaf Ing. Hans Czerny a mohli jsme zde v plné mife ,nasat‘ pravou
biodynamickou filozofii. Jak bratfi Hagerovi tak i H. Czerny jsou ¢leny hnuti Slow Food a
organickému vinarstvi se vénuje vice jak 20 let, biodynamice Demeter jiz 11 let. Kdo jiny
by byl kompetentnéjSi pfedat nam své zkuSenosti a zodpovédét nase dotazy. Hans patfi
mezi pfedni propagatory biodynamiky v Rakousku. Hned v uvodu nam sdélil, Ze podle
jeho zkuSenosti biodynamicka vina maji vySSi kvalitu neZ organicka, ovSem za
predpokladu, Zze délate svou praci na 100 %, pak se dostavi i 100% vysledky. Po tomto
sdéleni jsme se jesté vice tésili na jeho prezentaci. Ve Wagramu je vSeobecné znamo Ze
na statku Czerny se dusledné dodrzuji pravidla komplexniho zemédélského hospodarstvi
a vSechna kriteria biodynamiky Demeter. Obdélava 15 ha vlastnich vinic a 12 ha
zemeédeélské puady. Ma 3 kravy, samoziejmé prasatka mangalica a vSechna dalSi drobna
hospodarska zvifata. Navstéva jeho vinic a vyrobny vina musi nutné uspokojit kazdého
odbornika a ctitele ekologie. A kdyz zacne tiSe ,pfednaset” svou filozofii byla pozornost
nasich clenu také 100%. Jeho pohled na biodynamiku vychazejici z u€eni Rudolfa
Steinera a je zalozen na celostnim nahledu na pfirodu a ¢lovéka v ni. Vysvétlil nam, ze
biodynamické hospodareni zac¢ina péci o pldu. Hlavni snahou je udrzet v pidé bohaty
zivot, ¢ehoz se dosahuje vyuzivanim specifickych biodynamickych preparatu, které jsou
propojenim hmotného a dynamického plsobeni a jsou pouzivany v malych davkach jako
nositelé sil (podobné jako homeopatika). Podle Hanse je spravné biodynamické
hospodafreni mozné provozovat pouze na svébytném statku zaloZzeném jako individualni
organismus a musi mit jak rostlinnou vyrobu, tak i Zivo€iSnou — krmiva i hnojiva by méla
pochazet pokud mozno z vlastniho statku. Optimalni je provazanost vesSkerych pracovnich



postupll a jejich vzajemné sladéni v jeden harmonicky biologicky celek. Na svém statku
disledné pecCuje o pudu, pouziva specialni preparaty pfipravované z léCivych rostlin a
zivoCiSnych organu. Duraz klade na oSetfovani statkovymi hnojivy a kompostovani. Tvrdi,
Ze smyslem hnojeni neni dodavat pudé ziviny, ale pldu ozivit. Ve vinohradnictvi zase
disledné dodrzuje zékaz pouzivani chemickych postfiki s vyjimkou médi. Pak jeho vina
mohou nést specialni logo ,Weinbau BIO, ORGANIC viticulture®.

Ing. Hans Czerny mél opravdu co nabidnout a Vladka Seidlova zase co pfekladat. O tom
jaka ma vina jsme ziskali pfehled pfi skvéle pfipravené prezentaci 11 vzorkl vesmés
uzasnych vin ve vyrobni hale. Svou produkci (80 000 lahvi, 90% bilé) nam nejdfive
predstavil specialitou. Lehkym vinem, jak jinak nez VZ 10 z Wagramskych teras. Vino s 11
obj. % alkoholu sice plsobilo mladistvé, ale diky tomu, Ze zralo na kvasnicich mélo
vyraznéjSi chut, vyrovnanou kyselinu a bylo pIné Zivota. Pfekvapivé ovocny charakter byl
umocnén vyS§im mnozstvim rozpusténého, jemného, pfirozeného CO2. Vino pfimo
Elegantni vino s klasickou peprfovou aromatikou nam potvrdilo, ze Hans odbornik a
specialista na veltliny skute¢né umi a vi pro€ je ma vysazené na 60% svych vinic. A tak
kdyz jsme mu toto vino pochvalili, oteviel Rother Veltliner 10 (synonyma Gelging, RV). Jiz
pfi prvnim dousku jsem ucitil jemné kofenitou traminovou vuni a bylo jasné, Zze v poharku
mam raritu. V bohatém buketu dale vynikaly kvétinové a medové tony. Vino bylo
harmonickeé s krasnymi kyselinami, s 12 obj. % alkoholu a svéZi ovocnosti v pozadi. Navic,
ac mladé, mélo mimoradné dlouhou dochut.

Wagramska znovuobjevena specialita se staletou tradici. Dnes se péstuje jen na 193 ha
(0,4%). Roter Veltliner sice nese jméno Veltlin, ale pochazi ze zcela jiné rodiny, podobné
jako jeho mutace Brauner, Silberweiss a Weiss Veltliner. O tom, Ze jde o velmi starou
odrudu, svédCi i 163 synonym v rlznych zemich stfedoevropského regionu (International
Variety Catalogue). Plvod a ,ureni rodiCovstvi“ nelze spolehlivé stanovit. V téle mu koluji
geny jedné z nestarSich bilych odrdd Traminu a Neuburského, a o tom jak starou je tato
odrida svédcCi i analyzy DNA, které potvrdily, Ze geny RV se nachazeji v odridach
Silvaner, Rotgipfler a Zierfandler. RV je pozdni autochtonni odrlidou, které se mimoradné
dobfe dafi na suchych kamenitych ptudach nebo suchych sprasich. Hrozny jsou stfedné
velké husté, cylindrické s jednim nebo 3 kfidly, bobule jsou spiSe malé, ovalné pfi
vyzravani jdou slupky do rizovo-fialové barvy, dfer je ¢ira s ovocnou aromatickou vini.
Exkurzi mezi veltliny jsme zakonCili elegantnim VZ 10 Alte Reben z vysoce polozené
polohy Weelfet s krasnou odridovou charakteristikou a mineralitou typickou pro Wagram.
V této poloze se suchou kamenito-pisCitou pldou se dafi i RR. Mlady, zivy, ale dobfe
strukturovany vzorek RR 10 plny pfislibG s vani po peckovitém ovoci, hlavné broskvich a
merunkach s typickou mistni mineralitou pfedchazel vzorku Weissburgunder 10 PS Alte
Reben z polohy Scheiben s jilovitou plidou. Ten svou typickou odradovosti, vyraznym
ovocnym charakterem s tony kvétin a medu nam dal zapomenout na 13 obj. % alkoholu a
dovedu si ho pFedstavit jak k rybé&, drubezi, tak i k telecimu. Posledni dva bilé vzorky byly
polosuché. Sauvignon blanc 10 z polohy Mitterweg, kde je vysazen na % ha, mél krasnou
vUni pfipominajici dobfe uzraly meloun a prezraly Cerveny rybiz a pySnil se bohatym
extraktem. Reserva RR 07 byla vyrobena z pfezralych zdravych hroznu z vinice lezici
v sousedni vesnici Gdsing, polohy Freiheit. TéZké by bylo odlisit tento lehce mineraini,



télnatéjsi, ale elegantni, vzorek s intenzivni vini merunky a pomerance od Spi¢kového
Kamptalského ryzlinku. Az prekvapivé krasné harmonizoval buket se zbytkovym cukrem
a obsahem kyselin. Poslednimi tfemi vzorky se chtél Hans pochlubit a ukazat nam, Ze
biodynamika muze byt napomocna i pfi vyrobé Cerveného vina. Pochopitelné zacal
tradicnim Zweigelt 08 z polohy Hammer, ktery 2 roky lezel ve velkém akatovém sudu.
Vyznacoval se vS§im ¢&im se ZW mulze pochlubit, krasna c&erveno-purpurova barva
s ovocnosti tfreSné i visné. Mné jako milovnika této odridy pFekvapil a oslovil.
Predposlednim vzorkem byl krasny Pinot noir Reserve vyjimecného roku 09. Karminova
barva, krasné taniny, v buketu maliny s vanilkovym cukrem. | u ného bych mohl zustat cely
veCer. To vSak jiz pfichazel posledni vzorek specialni elegantné vyvazené cuvée Aeolis
2003. Vino zcelené z odrud Zw a Sv. Zw byl vyroben z vyselektovanych hrozni a Sv
Reserve lezel 2 roky v pouzitém 300 | bariku. Zadné vino nebylo filtrovano. Cuvée
vyrabéné jen v nékterych letech pojmenoval Hans po feckém bohovi vétru Aeolus ,vitr",
aby zdUraznil vyznam vétru, ktery zda v prehistorii naval urodné sprase do mistnich vinic.

Cas neuUprosné bé&Zel a nas jesté &ekalo v dalsim Wagramském vinafském stiedisku
Gosing am Wagram treti biodynamické vinafstvi pani Daniely Vigne & Toni Sdllnera.
Pouceni, Ze biodynamika neni synonymem pro néco temného a problematického jsme
oCekavali dalSi pokraCovani odbornych zazitk(. Vinafstvi s produkci 80-90 000 lahvi ve
skladbé 60% VZ (80% jde na export), 15% RR, 10% Roter Veltliner a 15% Cervenych
odriid se specializuje na vyrobu lehkych, delikatnich vin s vyraznou primarni aromatikou,
ktera jsou az ,nebezpecné” pitelna.

Protoze Wagram nema apelaci DAC plné propaguje zvlastnosti biodynamického

hospodareni. Z toho co jsme vidéli a ochutnali, musim Fici, Zze se to mistnim vinarfam dafi.



