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Kazda vinna sklenice ma ponékud jiny tvar, ktery je dan typem vina, pro které je
uréena. Tvar kvalitniho skla na vino je koncipovan tak, aby se napoj dostal pfimo do
téch mist v ustech, kde jsou naSe chutoveé poharky pro dané vino nejcitlivejsi.
V8echny vinné sklenice se v horni ¢asti zuzuji; horni okraj je o néco uzsi nez spodni
¢ast. Diky tomuto tvaru si muzete naplno vychutnat jeho vani.

Ve vSech typech vinnych sklenic musi byt kalich dost Siroky na to, aby bylo mozné
vino po sténach rozvifit — vino se tak dostane do kontaktu se vzduchem a uvolni
veskerou svou vuni. | v pfipadé, Ze nepatfite mezi znalce, se nebojte sklenkou zatocit
— tfebaze vam to mulze pfipadat povySené, skute¢né to velmi dobfe slouzi svému
ucelu.

Sklenice na Cervené vino je pIngjsi a kulat&jsi a otevira se vice doS8iroka, abyste
mohli Iépe pocitit jeho vini. Jak uz bylo zminéno vySe, uplna viné ¢erveného vina se
rozvine az s pfistupem vzduchu, proto je podavano ve sklenicich vétSiho objemu.

Na cervené vino mulzete pouzit bud Bordeaux, nebo Burgundské sklenice.
Bordeaux sklenice jsou vysSi a jejich kalich neni pfili§ Siroky. Jsou uréeny pro tézsi
typy Cerveného vina, jako je napfiklad Cabernet nebo Merlot. Vyska sklenice
zapficini, ze se vino dostane pfimo na zadni Cast jazyka, a chut je tak mnohem
vyraznéjsi.

Burgundské sklenice jsou ureny pro lehéi vina, jako je napfiklad Pinot noir.
Nejsou tak vysoke, ale jejich kalich je SirSi nez v pfipadé Bordeaux sklenic. Vino se
tak dostane nejdfive na SpiCku jazyka, a to umoznuje zachytit jeho nejlahodné&jsi
pfichuté.

Kalich sklenic na bilé vino je tvarovan vice do pismene U — kromé& uvolfiovani
vuneé tento design slouzi také k udrzovani jeho nizSi teploty.

Sklenice na bilé vino je§té mizeme rozdélit podle toho, zda jsou uréeny pro mlada,
perliva vina, nebo pro zralé odrady plnéjsi chuti.

Sklenice prvniho zmifiovaného typu se otevira vice doSiroka, a vino se tak rozlije
po Spi¢ce a stranach jazyka. Tak si nejlépe vychutnate sladkou chut’ mladych vin.
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stranam jazyka, kde jsou poharky pro pIng&jsi pfichuté.



Sklenice na sekt, ktera je Casto nazyvana flétna, je rovna a uzsi, aby udrzela jeho
chut a zamezila vyprchani bublinek z napoje.

Sklenice na bilé dezertni vino by méla byt menSsi, aby se vino rozlilo spiSe po
zadni Casti jazyka a jeho sladkost neprebila dalsi chuté. Dezertni vina obsahuji
obvykle vysSi procento alkoholu, proto jsou mensSi sklenice pro jejich podavani

naprosto perfektni.



