S Moravinem v Rauscedu a Toskansku
RNDr. Zdenék Habrovansky, Slechtitelska stanice vinaf'ska, s.r.o., Pole$ovice

Kazda doba pfinasi jiné moznosti v cestovani. V 90. letech minulého stoleti, po
sametové revoluci, jeli vSichni do Benatek. Pfes noc tam, nad ranem pfijezd od

Benatek, pres den prohlidka Benatek a veCer nazpét do republiky.

V lonském roce jsem mél pocit, Ze byli vSichni v Toskansku. Taky jsem tam byl, a to
se Svazem moravskych vinafd — s Moravinem. Bylo to opét pékné a poucné a rad
bych se s vami o mé zazitky podélil. Zajezd byl ¢tyfdenni, a uskutec¢nil se v dobé od
18.-21. srpna 2014, tedy v dobé&, kdy byly provedeny zelené prace ve vinicich, hrozny
dozravaly a vinafi oCekavali sklizer plodd své celoro¢ni prace. Tedy pfihodna doba

k nasani novych poznatkl u svych jiznich kolegu.

Vyjeli jsme v pondéli 18. srpna v jednu hodinu v noci z Bfeclavi pfes Viden, Graz a
dorazili jsme kolem desaté hodiny do obce Rauscedo v oblasti Friuli v Italii. Minuli
jsme mésto S.Danielo s mnoha velkymi fabrikami na vyrobu suSenych Sunek —
prSutd. V Rauscedu jsme navstivili nejvétsi Skolkarské druzstvo VCR, coz znamena
Vivai Cooperativi Rauscedo. Zajezdem nas provazela pani Olga Mravikova,
tlumocnice, znalkyné italstiny a mnohych vinafstvi v Italii. Byl jsem s ni v Rauscedu
poprvé jiz vroce 1996, tedy vdobé&, kdy Ing. Viastimil PospiSil s Rauscedem

intenzivné spolupracoval na poli révovych sazenic.

Ve vyzkumné stanici VCR nas pfivital, a po celou dobu nas provadél, Dr. Aneclerio
Francesco. Vyzkumna Slechtitelska a Skolkarska stanice VCR je druzstvem, které je
tvofeno pouze z obyvatel vesnice Rauscedo. Celé druzstvo produkuje 65 milion(
révovych sazenic, kterymi zasobuje 25 zemi svéta, zatim kromé& USA a Austrélie.
Vyzkumna stanice je privatni a je Uzce spojena se vSemi univerzitami na svété.
Devadesat procent innosti stanice patfi vyzkumu novych odrid a predevs§im klonu
révy vinné. Klonova selekce se provadi vzdy 10 rokd. Prvni tfi roky je réva testovana
na sedm zakladnich vird. Po tfech letech dostanou certifikat z univerzity
v Connectilianu o bezviréznosti. Dale pak pfesazuji zdravé materialy. Ze sledovanych
odrud a klonu vyrabéji mikrovzorky, které jsou komisionalné posuzovany a po deviti

letech dostavaji pokyn pro vyrobu a dalSi roky je mnozi.



Spolupracuji s univerzitou v Udine, ktera potvrdi rezistenci kloni na peronosporu,
oidium a plisen Sedou. Peronospora se musi velmi hlidat, protoze v oblasti Casto prSi

a je potfeba provadét Castou ochranu révy proti plisni.

A to uz jsme dorazili k porostim podnozZové révy, kde je kazdy kef kontrolovan.
Porosty podnozové révy byly vzorné upravené a oSetfené. Na okraji parcely rostly
odrady K5BB, VCR 103 a dalSi. Jsou 3x stfikany insekticidy proti Zivo&iSnim
Skadcim. Dfive se v podnozové vinici hodné pouzivala mechanizace, dnes vice
pracuji ruéné, protoze s vyuzitim stroji byly Castéji prenasSeny virové choroby.

Nemocné kefe se podrti a spali.

Dosli jsme ke skleniku, kde je suSarna hrozni na slamové vino a kde je dale
provedena experimentalni vysadba révy a jsou zde dale péstovany Actinidie pro
univerzitu v Udine. Klonova vysadba je provadéna v prostorovém izolatu, a to po sto
hlavach od klonu. Odsud je 5 rok( odebiran révovy material na Elisu a oCka jsou
sklizena pro Cleny druzstva VCR na $tépovani. Druzstevnici nastépuji a vypéstuji ve
svych soukromych Skolkach révové sazenice. Na podzim po vyorani sazenice je
pfivezou do haly druzstva VCR, kde je potom spolecné tfidi, svazuji a ukladaji do
chladiren k prodeji. ProSli jsme podél izolatu, ktery byl vzorné obdélan, a zrovna tam
jezdil postfikovaé a oSetfoval peronosporu. Radky jsou ochranény sitémi, proti

Spackum a kroupam.

Byla nam dale ukazana laborator na Elisu, kde je kontrolovano sedm virdz. A protoze
pravé zacinala sklizefi hroznu, vidéli jsme zaméstnankyni VCR, ktera v dalSi hale
provadéla rozbor dovezené vzorky hroznu — zjiStovala cukernatost, kyseliny, pH,
méfila velikost bobuli, po¢et bobuli v hroznu a sepisovala pocet hroznli na kef. Celé
druzstvo ma 370 vlastnich klont a nyni pracuje na dalSich 120 biotypech, z nichz
bude asi 15 novych klonl. Dorazili jsme do tankové haly, ktera se bude letos
prebudovavat na jeSt€ modernégjsi. V souCasné hale je 365 vinifikatord — malych

tankd na 200 kilogramové vzorky.

Po exkurzi vterénu jsme dorazili do sklepa — Cantiny na degustaci vybranych
mikrovzorkd. Fotografie klonu jednotlivych odrid byly ve sklepé podsviceny na
sklenénych sténach tvaru plastu v€el a odborna dekorace tak byla vtipné vyfeSena.
Bylo nam nabidnuto celkem &trnact vzorkd vin, od prvniho vzorku Pélava 2013,

sucha, az po Palavu sladkou jako &trnacty vzorek. UpIné vazné nam pan Aneclerio



Francesco vysvétloval, z jakého kfizeni odrida pochazi a kdo ji vyslechtil. Zajimavé

na tom bylo, Ze to nebyla naSe Palava, ale jejich vlastni klon Palavy.

Jako druhy vzorek jsme dostali Sauvignon 2013. U Sauvignonl maji dvé linie,
francouzskou ovocnou a druhou s kopfivovymi travovitymi tony. Dale maji stary klon
R3 s nejlepsi vani, ale nevalnym vynosem. Pouzili i naSe oCka, a dalSich 12 klonu je
ve fazi studie. Zjistili, Ze nejvhodnéjsi vynos je 9 t/ha. Treti podany vzorek byl Fleurtai
2013, coz je kfizeni z Udine s obsahem 14 obj.% alkoholu a hned na to nasledovalo
dalSi kfizeni z Udine Soreli 2013. Paty vzorek byl Early Sauvignon 2013 také
z Udine. Sestym vzorkem bylo kfizeni Sauvignonu s Biancou s ndzvem Sauvignon
Doré. Nasledovaly modré odrady a klony: Royal Merlot 2013, Royal Cabernet 2013,
Syrah 2011, klon 555, Syrah 2011 klon z Australie. Jako jedenacté az tfinacté vzorky
nasledovaly italské odridy Montepulciano, Sangiovese a Tempranillo. Zavér kostu
patfil jiz zminéné sladké Palavé. Po degustaci, mohli uCastnici ochutnat SpiCkoveé

prsuty a jiné speciality.

Ze maji v Rauscedu perfektné zvladnuty marketing jsme se presvédéili jednak na
misté, i pozdéji na podzim. Dostali jsme barevné vytisténé katalogy s fotografiemi a
s popisem odrud a velky plakat s fotografiemi jimi mnozenych odrtid a klonu. A Ze se
v Rauscedu neleni, jsme se presvédéili na odridovych prehlidkach na UKZUZu v
Oblekovicich 9. zafi, kde se po nas shanél zastupce z Rausceda, ktery nam ukazoval
novy plakat, kde pfibyla nase odrida Muskat moravsky, a to jejich klon VCR 568. A
po nas chtél, abychom jim poskytli nejvy§si mnozZitelské stupné, certifikovany
material této odridy. Pfesto, e byla odrida vySlechténa na SSV PoleSovice,
zapsana do Statni odridové knihy 1987 a je pravné chranéna, uz maiji v Italii svij

vlastni klon naSi odrudy.

Po skonCeni degustace a rautu v Rauscedu, jsme se vydali dale na jih po trase
Bologna, Florencie do mésteCka Poggibonsi, kde jsme méli zajisténo ubytovani.
S uctou jsme objizdéli Florencii, hlavni mésto Toskanska, kde pobyvalo v historii
mnoho vyznamnych osobnosti. Z niziny kolem Florencie jsme vystoupali do
kopcovité krajiny typické pro oblast Toskanska. Na svazich se stfidala tfi pasma. V
dolni ¢asti to byly vinice, ve stfedni Casti nasledovalo Sedé pasmo olivovnikl a

v nejhornégjSi to byly borovice pinie a cypfiSe a mezi nimi se vyjimaly obytné



toskanské domy. Do Poggibonsi jsme dorazili pfed sedmou hodinou vecerni, nasli

jsme hotel Europa, kde jsme se ubytovali.

Publikovano: Vinarsky obzor, 2015, ¢ 3, str. 160.
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Z centra naseho ubytovani ve meésteCku Poggibonsi jsme podnikali vylety po
vinafskych podnicich v malebném Toskansku. Hned v utery rano 19. srpna jsme
vyjeli na vychod do oblasti Gaiole in Chianti (Chianti). Projeli jsme mésteCkem Radda
in Chianti a na protéjSim kopci jsme nasli mésteCko Castello di Volpaia. Méstecko byl
vlastné hrad ze tfinactého stoleti. Pfivitala nas mlada zaméstnankyné podniku.
MéstecCko Citalo 40 obyvatel, z nichz tficet pracuje ve vinafstvi a bydli zde zdarma.
Rodi¢e souasné maijitelky, s niz jsme se pozdéji setkali pfi degustaci, koupili hrad
v Sedesatych letech. Prvni jsme zhlédli lisovnu olivového oleje. Olivy jsou sklizeny
v mésici listopadu a jsou zde zpracovany. Rocnik 2014 byl Spatny jak pro olivy, tak
pro révu. Stale prSelo a malo svitilo slunce. Réva vinna je zde péstovana na 43 ha a
dalSich 30 ha vinic maji na jihu Toskanska. Od nasypky na hrozny jsme presli k lisu,
a pak nasledovala tankova hala umisténa ve vnitinim prostoru hradu, tak aby

pamatka z venku nebyla nikterak narusena.

V pudnich prostorach se vyrabélo svaté vino — Vino Santo. Odridy pro néj - Trebiano
a Malvasia se sbiraji v zafi, rozlozi se na roSty zavéSené na fetézech v pudnim
prostoru. Z hroznd se vypafuje voda a koncem listopadu se lisuji. Stava z hrozn( se
dava do sudul v témze prostoru a pét rokd tam kvasi, aniz by védéli, jaky z toho bude

vysledek. Po péti letech se stoCi vino ze sudl a Vino Santo je na svété. Ma obsah

zbytkového cukru 170-200 g/l a jeho cena €ini 20 > za 2 dcl.

Prosli jsme dalSim sklepem na vyrobu Chianti vina, kde jsme vidéli specialni
sklenéné zatky na beckach nazvané podle Leonarda da Vinci. DalSi prostor byl
barikovy sklep s nesCetnym mnozstvim barikovych sudu. Pouzité barikové sudy
pouZzivaji na vyrobu grappy. Z vyrobnich prostor jsme presli do odsvéceného kostela
uzplsobeného na kosStovani vina, kde nam pfimo maijitelka hradu a vinafstvi
Giovanella Stianti Mascheroni pfedvedla osm pozoruhodnych vzorkd vin. Prvni byl
Bianco di Volpaia 2013 z odrid Chardonnay a Sangiovese, dalSi byl DOC Marema
Toscana 2013 vyrobeny ze 100 % z domaci odridy Vermentino. Treti typicky vzorek



pro Toskankso byl Chianti classico 2011 DOCG z 90 % Sangiovese a 10 % Merlotu a
Syrahu. DalSi opét typicky vzorek pro Toskansko byl Chianti Classico Riserva 2010
DOCG slozeny ze 100% z odridy Sangiovese. Pak nasledovaly odridy Coltassala
Chianti, Classico Reiserva 2010 DOCG, Balifico Toscana 2009 IGT, INDUE 2009 a

posledni vzorek Cabernet Sauvignon DOC Maremma Toscana 2013.

Nejslavnéjsi vino pro Toskansko je Chianti, dalSi jsou Brunello di Motalcino, Vino
Nobile de Montepulciano a Carmignano. Tady se da pfipomenout, Ze italska vina se
déli do dvou ftfid a to stolni vina — Vini di Tavola a jakostni znamkova vina neboli
DOC (Denominazione di Origine Cotrolatta). DOC znamena, Ze vino bylo vyrobeno
obvyklym zplsobem. Oznaceni DOCG znamena, Ze vino bylo vyrobeno s vyuzitim
tradiCnich metod z tradi€nich odrid. IGT je oznaceni pro vina o stupen nizSi nez
DOC, ale vyssi nez Vini di Tavola. Bylo zavedeno v roce 1992. Vini di Tavola — je

v v

Sumiva vina, kde dochazi k dokvaseni v [ahvi.

Na patnactou hodinu jsme se pfesunuli do dalSiho Toskanského vinafstvi na dalSim
kopci v obci Castagnoli a nazyvalo se Lanatica Fomrace di Ridolfo — Cantalici. Na
pfijezdu do vesnice nas pfivitala znacka kohouta jako symbol oblasti a napis Chianti
Classico, tato znacka byla i na lahvich. Majitel Carlo Cantalici koupil v roce 1992 se
svym bratrem vinice a zalozil firmu. V roce 2002 postavili sklep a nyni hospodafi na
90 ha. Jsou zde péstovany odrudy Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Malvasia, Trebiano Toscano, Canaiolo. NejCastéji zde prodavana vina jsou vina
Chianti Classico. Majitel konstatoval, Zze se vino tézce prodava. Ukazal nam
po&itadem fizené kvaseni. Cervena vina kvasi 14-30 dni. Prosli jsme tankovou halou
a k fizené degustaci nam bylo pfedlozeno osm vzorka vin. Prvni vzorek byl ze 100 %
Sangiovese rosé 2013, kde na etiketé byl kohout, slunce a kopce Toskanska.
Nasledovaly vzorky Bianco Cuvée, Sangiovese 2009, Chianti Classico Cantalici,

Chianti Classico Baruffo 2011, Chianti Classico Baruffo Riserva 2010 a dalsi.

Tretim uternim vinarstvim byla Acienda Agricultura Casa Emma v obci San Donato in
Poggio. Pfijati jsme byli na terase vinafstvi s vyhledem do vinic, které jsou péstovany
na 25 ha s ro¢ni produkci devadesat tisic lahvi. Cela produkce je zapojena do bio
rezimu. Bylo nam fec€eno, Ze kdo neni v bio-produkci, jde z trhu. Exkurzi jsme zacali

ve velkém sklepu osazeném nerezovymi tanky a barikovymi sudy. K degustaci na



terase bylo pfedloZzeno 5 vzorkld, Chianti Classico 2010, Chianti Classico 2011,
Chianti Classico Riserva 2009. Tedy klasicka vina pro Toskansko. Ctvrty vzorek byl
Merlot 2008. Tato odrada proslavila firmu Casa Emma, protoZe ji zacala jako prvni
v Toskansku péstovat. Pfedlozeny vzorek byl nejdrazsi ze vSech prodavanych vin.
Posledni kostovany vzorek bylo svaté vino Vino Santo 2004 s 15 obj.% alkoholu, s

merurfikou a ofechy v chuti.

Po tfech navstivenych vinafstvich naSe cesta vedla do dalSiho mésteCka San
Gimignano, opét neprehlédnutelné rozlozeného na vrcholu kopce. Slo o historické
kamenné mésto obehnané opevnénim s desitkami kamennych Ctvercovych vézi.
Mésto je proslulé, mnozstvim vysoce kvalitnich toCenych zmrzlin. Kazdy podle svého
gusta si zmrzlinu zakoupil a vySplhali jsme na nejvy$Si vyhlidku ve mésté a pokochali

se pohledem po malebném Toskansku.

Publikovano: Vinarsky obzor, 2015, &. 4, str. 216.
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Ve stfedu 20. srpna 2014 jsme vyrazili na jih od mésteCka Poggibonsi. Nasim cilem
bylo vinarstvi Azienda Agricola Poliziano, avSak ulicky v obci byly malé a tak stavéné,
Ze se tam autobus nevesel. Rozhodli jsme se pokracovat do mésta Montepulciano a
tam, Ze najdeme improvizované néjakou vinotéku a ochutname vina z této oblasti.
Mésto Montepulciano lezi opét na kopci a opét nas uvitala krasa kamene na domech
a na dlazbé. Co bylo zvlastni, ze v kazdé ulici vlaly jiné vlajky, riznych barev a

riznych znakl. To byly vlajky starych historickych rod mésta.

Kousek od nejvySe poloZzeného nameésti jsme nasli to, co jsme hledali. Pfimo
vinafstvi s prodejem vina — Cantine de Ricci. Cekani na rychlou pfipravu degustaéni
mistnosti, ktera se nachazela nékolik pater pod nami, se nam vyplatilo. Asi za pul
hodiny pro nas pfibéhl udychany Eurico Trabalzini, ktery zde a v nedalekych vinicich
hospodafi. Sestupovali jsme po schodech stéle do nizSich pater. ProSli jsme jeskyni,
kde udajné bydleli Etruskové, a to bylo ve 4-5 stoleti pfed Kristem. Mésto
Montepulciano lezelo na vyznamné obchodni cesté, kde pro prezivani byly dilezité
tfi potraviny — voda, chléb a vino.



Sestoupali jsme do dalSiho prostoru z roku 1200, ktery tehdy slouzil jako kostel. Tu
podobu skutecné mél a byly v ném rozmistény sudy a tanky na vino. Kone¢né jsme
dorazili do degustacni mistnosti, ktera na nas dychla stafim. Staré tézké stoly, zidle a

na sténach visely velké obrazy majitell a pfizné vlastnikl vinarstvi.

K degustaci bylo pfipraveno sedm vzorku vin. Prvni vzorek byl pdl na pul cuvée
Chardonnay + Viognier 2013, pfi¢emz kazdy kvasil zvlast 3 mésice v tanku a odrudy
byly smichany pfed lahvovanim. Vzorek mél 13 obj.% alkoholu. Druhy vzorek byl
Chianti 2013, ze 100% Sangiovese. Treti vzorek byl Montepulciano 2012 sloZzeny
z 90 % Sangiovese a 10 % Canelovero. Ctvrtym byl SuperToscana 2009 ze 60 %
Sangiovese, 30 % Merlot a 10 % Cabernet Sauvignon. Kvasi zvlast a zraji rok
v tanku. Tyto odrudy jsou péstovany na tufech a pldach po sopecné Cinnosti. Paty
vzorek Vino Nobile di Montepulciano 2010 DOCG se 13,5 0bj.% alkoholu, byl sloZen
z90 % odriudy Sangiovese a 10 % odrudy Canaiolo Nero. Pojem vino nobile
znamena noblesni vino, vino papezské. A to, co jsme kostovali, bylo opravdu
noblesni. Sesty vzorek byl Briareo di Montepulciano Riserva 2011 se 13,5 0bj.%
alkoholu. Byl slozen z 90 % Sangiovese a 10 % Canailo Nero. Jeden rok lezel v sudu
barikovém a 2 roky v obyCejném sudu. Poslednim vzorkem bylo Vin Santo di
Montepulciano 1995 s 15 o0bj.% alkoholu z odrid Trebriano a Malvasia (v pfekladu
svaté vino). Je srovnatelné s tokajskym v Madarsku nebo portskym v Portugalsku,
Nelekana a neplanovana zastavka byla velmi pékna. ObyCejny a velmi pracovity
Clovék nas provedl mistnimi viny. Jeho véta znéla ,Dnes se vSichni vinafi snazi
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udrzet uroven®. S nakoupenymi lahvemi jsme odchazeli se silnymi zazitky.

Po ¢trnacté hodiné stfedy 20. srpna jsme dorazili k vinafi Loacker Corte Pavone
v oblasti Montalcino. S rodinou Loackerl jsme se setkali v roce v 2013 v Tyrolich.
Tenkrat nam fekli, ze maiji také vinafstvi v Toskansku a to byl divod, pro¢ jsme
se vydali za vinafi Toskanska. Stary pan Loacker zaloZil vyrobu sladkosti. Prodal
vSak polovinu majetku a pred 35 lety koupil vinice. Ihned pracoval jako bio. Byl prvni.
Bylo to forma pokus — omyl. Vroce 1996 pfijel do Toskanska. Koupil si maly
apartman, aby mél kam jezdit. Za€al na 6 ha, dnes jich ma 17 v této oblasti a o tfi

roky pozdéji koupil 22 ha blize k mofi.

Po vykladu na terase s rozhledem do vinic jsme se presunuli do pfijmové haly.

Hrozny jdou po dopravniku a jsou z nich odstrafiovany hrozny Spatné. Dobré hrozny



jdou do mlynku a po namleti jdou volnym padem dirami v podlaze do nadob
v nakvasecim sklepé, kde rmut kvasi. Nakvaseci sklep je o patro nizZe. Proti oxidaci
jsou hrozny skrapény. Odrida Brunello je zde 40 dni. Po vykvaSeni jde vino do

lezackého sklepa. V prosklené degustacni mistnosti jsme ochutnali 6 vzorku vin.

Prvni byl Falc Rose 2012 IGT z oblasti Marona. Jeho sloZeni je 60 % Sangiovese
30 % Cabernet Sauvignon, 8% Merlot, 2 % jiné odridy. Alkohol 14,5 %. Druhy
vzorek Morellino di Scansano 2011, slozeny z 85 % Sangiovese a 15 % Syrahu.
Biodynamicky zplUsob oddélovani vinic spociva v zeleném hnojeni ve vysévani ob
fadek jetele, hofCice a lusténin. Doposud méli 3 000 hlav/ha. Od roku 2015 budou
sadit 4000 hlav na 1 ha. Tfeti vzorek Lodolaia 2011 je sloZzen 100 % z odrudy Syrah.
Ctvrty vzorek Roso Di Montalcino 2012 je ze 100 % Sangiovese. Paty vzorek byl
Brunello di_Montalcino 2009. Tento vzorek druzstvo pro kontrolu vyrobkd — tzv.
Konsorcium ohodnotilo péti hvézdickami. Je to vyrobeno 35000 sedmicek za rok a
tvrdi, Ze ma potencial 15-20 let. Posledni vzorek byl Brunello di Montalcino 2008

s obsahem 14,5 0bj.% alk., s 5,5 g/l kyseliny a 1,69 g/l zbytkového cukru.

Treti den jsme zakonCili navstévou historického mésta Siena, které opét lezi na kopci
a ma kulaté majestatni namésti, kde se konaji jizdy na konich podle rodinnych klana.
Pfekrasny byl mramorovany dom kousek od namésti. Opét podafeny den, plny

informaci.

Posledni odjezdovy den jsme po ranu navstivili mésteCko Monteriggioni jizné od
naseho ubytovaciho mésta Poggibonsi a odsud uz jsme mifili na sever kolem
Florencie. Po poledni jsme si udélali zastavku v Univerzitnim mésté Padova, pak
jsme to vzali znovu pfes Rauscedo, zopakovali jsme si pohled na vzorné révové
Skolky a smérovali k domovu. Cesty s Moravinem zatim nezklamaly. Jsou plné

zazitku a odborného poznani.

Publikovano: Vinarsky obzor, 2015, €. 6, str. 332.

Poznamka editora.
DOC

Starsi apelaéni oznaceni plvodu vina v Italii. Denominazione di Origine Controllata

(nahrazeno od r. 2012) oznacenim DOP. Zkratka je 1. apelaénim stupném (zaveden



v r. 1963, dnes asi 311 apelaci). Vina jsou kontrolovana podle puvodu, vynosu, doby
zrani a kvality. Pod stejnou zkratkou DOC - Denominag¢do de Origem Controlada je
také oznacCovan i 2. apelaéni stupen vin v Portugalsku. Odpovida asi francouzskému

AOC, Spanélskému DO, némeckému QmP a naSemu jakostni s pfFivlastkem.
DOCG

Apelaéni oznaceni puvodu vina v Italii. Denominazione di Origine Controllata e
Garantita. Zkratka DOCG je 2. apelacnim stupném (zaveden v r. 1992, dnes asi 32
apelaci). Odpovida nam znamému rakouskému DAC Reserve nebo Spanélskému
DOCa. Teoreticky jeden stupen nad francouzskou AOC. Idealné by bylo mozno fici,

Ze se podoba vinici Grand Cru v Burgundsku nebo Cru Classé v Bordeaux.
IGT

Indicazione Geografica Tipica“. Toto kvalifikaéni oznageni pro vina o stupen nizsi nez
1. apelacni oznaceni DOC, ale vysSi nez Vino da Tavola bylo zavedeno v r. 1992
(dnes asi 120 apelaci). U zrodu oznaceni stal znamy, svérazny toskansky vinai Mario
Incisa della Rocchetta. Ten se v 60. letech rozhodl vyrabét cuvée Sassicaia z odrudy
Sangiovese, Cabernet Sauvignon a Merlot, coz tehdejSi vinafsky zakon nepovoloval.

Prosadil novou klasifikaci IGT.

Super toskanské (SuperToscana)

V Toskansku byl tento nazev pro cuvée zaveden v 80. letech pro cuvée vini da tavola
na bazi odridy CS, které byly lepSi a hlavné mnohem levnéjsi nez tradi¢ni toskanské
cuvée na bazi odridy Sangiovese. Obecné jsou v ltalii takto znaCena konzumni
typicka vina dané geografické oblasti a mnohdy maji vynikajici kvalitu a jsou nékdy i
dosti draha. Vina takto oznaCena lze pfirovnat ve Francii k vinim vin de pays nebo

némeckym Landwein.
Chianti

Slavné italské ¢ervené vino, pochazejici z Toskanska (vinice DOCG) a vyrabéjici se
z odriidy Sangiovese. Prodava se v oplétanych lahvich typu fiesco. Pfi jeho vyrobé
se asi 10% bobuli necha zasychat na slamé. Chianti se déli do 3 kategorii. B&zné
nejjednodussi Chianti je leh€i ovocnéjsi a velmi prijemné chuti. V Chianti byva hlavni

soucasti kupaze Sangiovese, zbytek mohou byt odrldy Canaiolo nero (syn.



Caccione, Tindillaro, Uva Fosca), Colorino, Trebbiano Toscano, Mammolo, Malvasia
nera, ev. do 10-20% i CS a Me. Podstatné vyssi jakosti dosahuje Chianti Classico,
pochazejici z pfesné vymezenych poloh na pahorcich stejnojmenné oblasti. Vyroba i
zrani maji pfisné definované podminky. NejkomplexnéjSi a nejtypictéjSi jsou vina
oznaCena Chianti Classico Superiore, ktera patfi mezi nejlepsi, a také nejdrazsi
italska vina. Je harmonické, pIné, ve vuni vrstevnatéjSi a prospiva mu zrani v lahvi.
Znackou kontrolovaného plvodu je €erny kohout (gallo nero) na zlatém podkladu,
ktery se pouziva vice jak 300 let (od roku 2005 je ochrannou znamkou). Nejslavnéjsi
vino tohoto typu je z vinic Brolio firmy Ricasoli. K nam se dovazeji hlavné vina firem

Melliny a Ruffino.

Chianti Classico Superiore DOCG

Nese od roku 2013 podle konsorcia vinafl navic oznaCeni 1. Gran Selezione (do
10% produkce), 2. Riserva a 3. Annata. Jedni¢ka mize na trh po 30 mésicich, z toho
3 mésice v lahvich (u nas se boduje uz v lednu!!), dvojka 24 mésicu z toho 3 mésice
v lahvich. V téchto vinech musi byt 100% odraddy Sangiovese. Sangiovese -
»~Jupiterova krev“ (sangue di Giove) ma nespocet klonu (Sangioveto, Sangiovese,

Grosso, Brunello, Morellino, Prugnolo gentile aj.
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