Za vinari do Pulkautalu
RNDr. Zdenék Habrovansky, Slechtitelska stanice vinarska, s.r.o., Polesovice

Cestovatelsky zavér Svazu moravskych vinafd — MORAVINU patfil 26. listopadu
lonského roku rakouské oblasti Weinviertel. V jeho zapadni Casti se nachazi uzemi

Pulkautal, které se tdhne podél stejnojmenné ficky Pulkava - Pulkau.

Kdyz nahlédnete do mapy Rakouska, tak je to zapadné od lazeriského mésteCka Laa

a. d. Thaya jihovychodné od naseho Znojma, témér rovnobézné s nasi statni hranici.

Navstivili jsme tfi vinafe. | kdyz jsou pudni a podnebni podminky podobné jako ve
znojemské podoblasti, maji rakousti vinafi svoje napady a svoje zkuSenosti
s vyuzitim pldnich podminek. U kazdého, stejné jako u naSich vinafl se najdou

inspirativni prvky, jak ve vinicich, tak ve sklepé.

Kdyz jsme projeli sympatickym lazenskym méstem Laa a .d. Thaya, byli jsme
pravodkyni Vladkou Seidlovou upozornéni na mésteCko Hanfthal, kde se péstuje
technické konopi a je zde muzeum konopi. O kousek dal smérem k naSi statni
hranici lezi mésteCko Wulzeshofen s tovarnou na vyrobu kyseliny citronové. Haldy
této kyseliny byly z dalky vidét. V okoli mésta Obritz je udajné uzemi maltézskych
rytifd. V nami navstivené oblasti je 6 obci s vymérou vinic 2 193 ha, a na této vymére
pracuje 1 160 vinafu. My jsme navstivili tfi z nich. Prvni byl Weingut Johannes

Autrieth v obci Hardes.

Obycejna rakouska vesnice, jeho domek zapojeny do fady s jinymi domy a prljezd —
garaz byla zruSena a predélana na vinotéku. Tou jsme pro8li dovnitf a zatravnénym,
osazenym dvorem jsme se dostali do klimatizované vyrobni haly, pfed 10 lety
postavené. Vpravo nam zustala reprezentacni degustacni mistnost, kam jsme se
presunuli pozdéji. Johannes prfevzal vinarstvi pfed 5 lety od rodi€d a dneska
hospodafi na 20 ha a z dalSich 5 ha nakupuje hrozny. Dfive to byla smiSena firma, a
dnes se zaméfuje na zpracovani a prodej vina. Témér polovinu vyrobenych vin
exportuje, jinak prodava z domu. Hodné se zamérfuje na sladka vina, hlavné ledova.
Nejvice pracuje s odridou Veltlinské zelené, které ma vzestupnou tendenci, naopak
Ryzlink vlassky ustupuje. Dale péstuje RR, Sg, Muskat Zluty, méné RB a Ch.
Nadzemni hala, kde jsme vyslechli vyklad o vyrobé vina, byla osazena nerezovymi

tanky uzplUsobenymi pro ohfev nebo chlazeni vin. Samotna hala je klimatizovana,



zdroj energie je Cerpan ze slunecnich panell. Vinaf Johannes si nechava produkci
plnit pojizdnou plni¢kou. PIni 2-3 krat v roce, a to dva az tfi dny. Nasi vinafi v CR
zaCinaji také stale vice vyuzivat mobilnich plnicich zafizeni. Bilé vino vyrabi 100%
v nerezu. Nechava 4-10 hodin na rmutu. 100% sklizné sbira sklizhiovym kombajnem.
Jeho denni sbér hroznl zacina rano ve 4-5 h. Skliziovy kombajn koupili tfi vinafi a
navzajem si jej pUjCuji. Maji dohromady 50 ha vinic. Kombajnem vSak sklizeji dalSich
70 ha jako sluzbu. Za 6-7 let méni technologii. V lofiském roCniku bylo na kefich
mnoho suchych bobuli, které kombajn nesklidil. Denni sklizefi kombajnem je 6-8 ha.
Co je zajimavé, ze kombajnem sklizeji také hrozny na ledové vino. Jsou schopni

sklidit zmrzlé hrozny ve velmi kratkém €ase a za pul hodiny jsou i hrozny v lisu.

Obecné tyto mosty nesifi vlibec, pouze trochu aromatické odridy. Nechavaji tim
most mirné naoxidovat. Kvasinky pouZivaji, a to neutralni typ. Most ze 70%

sedimentuje a 30% pouzivaji flotaci.

Oidium, které v lofiském roce potrapilo nase vinare, bylo zde vyfeSeno a neposkodilo
porosty vinic. Obdélavani vinic pod hlavami je vyfeSeno jeho vlastnim vynalezem.
Sam vyvinul diskovou fezacku pudy €elné nesenou na traktoru. Nasledné pfihozeni
kminkl zeminou timto procesem se srovna zafizenim s gumovymi prsty, které

nasledné zeminu oddali od kminku.

V reprezentacni degustacni mistnosti nam dal ochutnat 9 vzork( nalahvovanych vin.
Prvni vzorek byl MT 2013, tedy mlady vzorek. Sam fika, ze udélat mlady vzorek vina
je problém, aby byl dobry, stabilni s ne pfili§ velkou kyselinou. Pro stabilitu 2 tydny
chladil. Mirné odkyselil kalinatem na 6,1 g. P¥i sklizni hrozn se nefidi cukernatosti,
ale fyziologickou vyzralosti hroznl, tedy chuti. S odkyselovanim ma zasadu.
Odkyseluje vzdy az vino, nikdy ne most. V mostu se naboura pH a je pak s vinem
horsi prace. Mladé vino se pIni do Sroubovych uzavérl a pred plnénim dosifi na 40
mg volné siry. Na otazku jak zatfiduji mlada vina odpovédél, Zze nezatfiduji. Druhym
a tfetim vzorkem to bylo, jak jsme oCekavali Veltlinské zelené. Byl to jednak VZ 2012
Klasik, zafazeny jako DAC a dalSi VZ 2012 s mineralnimi pepfovymi tony velmi svézi
ve vuni. Mineralnost vin se dostavuje péstovanim révy na piscCitych padach
s kfemikem. Vzorek byl plny, mél 12 obj.% alk. Johannes fika, Ze vy8Sim alkoholem
se da hodné zastfit. Vina roku 2013 budou mit hodné kyselin, proto je nechava na

kvasni¢nich kalech aspon 3 mésice. Na vystavé ve Valticich dostal 3. misto za



sladké vino. Ctvrtym vzorkem RB 2012 vyhral vinafsky tyden v Retzu. Ma 1,2 g
zbytkoveého cukru, lezel 2 mésice na kvasnicich. Nasledoval RR 2012 s 9 g cukru a 8
g kyselin. Kyselina a cukr maji byt vyvazeny. Vinice o$etfuje biologicky, za 8 hodin
postiika 20 ha. Sesty vzorek byl ledovy VZ 2012. Sklidil jej 8.12.2012. Vzorek ma
11% alk., 200 g cukru a 9 g kyselin. Kvasil 14 dni, pak dal Bentonit a Cross-flou filtr a
lahvoval pfi 70 mg volné siry, a fika rychle prodat, protoze je to rizikové. Sedmy
vzorek byl Zw Klasik 2011. Kategorie ,klasik“ vyrabi v nerezovych sudech bez zrani
v dubu. Byl 2 tydny na rmutu a potapél kolac. Vylisované vino lezi v tanku. Biologické
odbouravani provadi bakteriemi. Pét tydna po odbourani teprve sifi. Nékdy pfidava
taniny do rmutu. Toto je nejprodavanéjSi vino. V nedéli jezdiva do Vidné rozlévat
vina a provadét degustace. Rok 2010 byl pfiznivy na bila vina, rok 2011 na vina
Cervena. Prodej vina je 20% ,,Ab Hof“ — ze dvora a néco do vinoték a zbytek pres
obchodniky. Osmy vzorek byl Merlot Klasik 2009, jemny sametovy. Zaméstnava 3
lidi, dva z Polska a jednoho z Rakouska. Na sezonu pfibira vice lidi z Polska.
Posledni devaty vzorek bylo cuvée Tricolore 2011, vyrobené ze tfi modrych odrad.
Po nakupu vin jsme prosli jeho halu s mechanizaci pro vinice. Nejvice mé zaujala

fezaCka pudy kolem hlav a prstovy gumovy odhriiova¢ zeminy.

Po exkurzi ve strojovém parku jsme pokraCovali smérem na zapad podél toku reky
Pulkaru k dalSimu vinafi Weingut Seidl ,am Dach® v obci Alberndorf in Pulkautal.
Nebojte se, s Vladkou Seidlovou nema nic spole¢ného, pouze pfijmeni. A protozZe je
tam vice SeidlU ve sklepni uli€ce a tento ma posezeni na pudé, tak mu dali oznaceni
,am Dach“ — na stfeSe. Byl Cas kolem obéda, venku foukal listopadovy vitr, ktery byl
docela vlezly, a my jsme v té dobé uz byli zcela vyhladli. Vstoupili jsme do pfijemné
vytopeného prostoru na plidé, kde nas kromé celé rodiny uvitalo bohaté obcerstveni
ve formé pomazanek, krajeného masa, uzenin, syri a velmi dobrych chlebd. A
k tomu nas doprovazelo vino z litrovek, jako prvni vzorek a pohotovy vypravécC pan
Seidl, ktery se v té dobé stihl pfevléct z pracovniho oble€eni a uz na nas chrlil historii
vinarstvi a naléval sérii vzorkl. Po obédovém vzorku, ktery byl smési vin, nasledoval
vzorek Cislo dva, jak jinak Veltlinské zelené 2012 12,5 % alkoholu, 6,5 g kyselin,
suché, DAC. Tieti vzorek byl Sauvignon 2012, aromaticky s 12,5 % alkoholu, 6 ¢
kyselin, 4 g cukru.

Pan Seidl nam prozradil, Ze se svou zZzenou a zetém hospodafi na 15 ha vinic.
V odridové skladbé jsou odrudy VZ, RV, RR, MT, Ch. U stolu nam nalil je$té vzorek



Chardonnay 2012 s 5 g cukru. Degustaci s pfijemnym degustacnim obcerstvenim
jsme tady ukonCili, oblékli se a pfesunuli jsme se nejprve ven do sklepni ulice, kde
nam pan Seidl ukazal, které sklepy postupné skoupil. Pohled na fasadu zustal stejny,
ale vnitini prostor sklepl, kam jsme pfesli, se Upravami zvétSil a tam jsme
pokraCovali v této pracovni Casti sklepa v degustovani. Hrozny sklizi kombajnem a
dovezou se k horni €asti sklepa, odkud padaji do mlynku a lisu pod nim. Patym
vzorkem byl MT2013, mlady svézi vzorek vina. Sestym a sedmym vzorkem byly dva
vzorky VZ 2013 ze dvou rlznych trati. Osmy vzorek byl RR 2013 a devaty Sauvignon
2013. Tady jsme ochutnali vina pfimo z tankd. Nasledovala exkurze labyrintem
sklepu, pfevazné kopanych v piskovci s dfevénymi sudy, a protoze jsme byli zvédavi
a problematice jsme rozuméli, rozjel se pan Seidl ve vykladu tak, Zze sahl i na ty
nejlepsi ,Speky”, které mél ve sklepé. Pokracovali jsme Cervenymi viny. Desaty
vzorek byl Modry Portugal 2012 — krasny pfijemny s 13 % alkoholu, 4,2 g kyselin.
Jedenacty a dvanacty vzorek nasledovala rakouska odrida Blauburger 2012 a 2011.
Ten druhy ziskal stfibrnou medaili ve Vidni. DalSi vzorek Zweigeltrebe 2011 zvitézil
v Kremzi. Zajimavy vzorek byl Ctrnacty, ktery nazval TRIO 2010 nakombinovany
z odrid MP, Blau, ZW, chutnal vanilkou. Patnacty vzorek Merlot 2011 byl velmi
pékny, Sestnacty bylo Cuvée CS, Vg, Me, Blauburger. Nazyval jej Fosil podle
zkamenélych zivodichu. Jako sedmnacty vytahl odridu Roesler 2012, rezistentni
odridu proti padli a oidiu s vysokou barvou. Pfedposledni osmnacty vzorek to byla
rakouska odrida Zweigelrebe, ale z roku 1998 se 14,5 % alkoholu. Jak fikal pan
Seidl s velkym cukrem pfi sklizni. A posledni trumf se skryval v beéce pod sochou
Cerné kocCky, ktera sedéla na této becCce. Byl to Merlot 2012. No noblesni vzorek,
kterym jsme se presné v 15:45 s panem Seidlem rozloucili a cestovali dal na zapad
do posledniho planovaného vinarstvi v oblasti Pulkautal. Bylo to vinarstvi Weingut
Christopha Bauera ve mésté Jetzelsdorf.

Christoph studoval ve Vidni, hospodafi na 18 ha vinic, kde ma 50 % bilych a 50 %
cervenych odrd. Jak jinak, Veltlinské zelené je i zde nosnou odridou. Vinarstvi se
dneska sklada ze 4 sklepl, prvni sklep byl nakoupen vroce 1950. Bylo nam
predvedeno sklepni hospodafstvi. Technologie byla uspofadana od nejvyssiho bodu
smérem dolu. Vystoupali jsme k nejvy§§imu bodu — k pfijimaci lince, a kdyz pan
domaci oteviel vrata, byla nad nami vinice. Tak to ma byt s vyuzitim terénu, co ma
padat, at pada samo. Prosli jsme cely systém kopanych sklepu v piskovci. Vinafstvi

ma vybudovany systém fizeného kvaseni. Hrozny se sklizeji z 5 ha strojové, zbytek



ruéné. Vino je plnéno mobilni lahvovaci linkou. Bilé se lahvuje na jafe a Cervené
v |été. Postupné jsme dosli do degustacni mistnosti, kde jsme okoStovali osm vzorku
nalahvovanych vin. Prvni tfi byly Veltlinské zelené. VZ 2012 DAC Weinviertel byl
z nich nejlepsi, a také se nejlip prodava, dalSi VZ12 byl sklizen o 14 dni pozdéji a
starSi rocnik VZ 2011 byl také dobry. Nasledovaly dva vzorky Zweigeltrebe ZW 2012
a ZW 2010 barigue. Pdli hrozny a vino putuje do bariku, kde leZi 1 rok. Sestym
vzorkem bylo RM 2009, ktery lezel v pouzitém bariku. Sedmym vzorkem bylo Cuvée
Cabernet, Merlot 2008 a posledni Zweigeltrebe Privat 2011, u kterého jsem si udélal
tfi hvézdicky, jako vynikajici hodnoceni.

Na kazdém zajezdu, u kazdého vinafe se Clovék obohati né€im novym. Pfisti moje
putovani bude s poleSovskymi vinafi po vlastech ¢eskych, abych vyvratil véty mého
spoluzaka, ktery fekl, ze vychvaluji cizi vinafe. Nevychvaluji, pouze konstatuji, co

jsem tam postiehl a co se da i u nas vyuzit.

Publikovano: Vinafsky obzor, 2014, &. 7/8, str. 407.

Poznamka editora.

Weinviertel vinarska podoblast Niederdsterreich

Doslova ,Vinna ctvrt”, nejvétsi (15 200 ha) a nejznaméjSi podoblast Dolniho
Rakouska. Na 400 km dlouhé vinarské cesté se da navstivit vice jak 470 vinarstvi a
hlavnimi stfedisky jsou Falkenstein, Hohenwart, Mannersdorf, Poysdorf, Retz,
Roschitz, Wolkersdorf, Zistersdorf aj. V r. 2002 zde vznikla 1. apelac¢ni oblast
Rakouska Weinviertel DAC-Klassik a od r. 2010 i Reserve. (DAC-Verordnung
Weinviertel“), BGBI Il Nr. 23/2003 idF BGBI. Il Nr. 38/2004 und BGBI. Il Nr.
389/2007). Oznaceni muze nést pouze odrida Veltlinské zelené a parametry byly
stanoveny takto: klasik alk. 12% obj., chutovy profil: ovocné, kofenité, peprovy
nadech, zadné botrytické a dfevéné tony; Reserve: suché, s hutnou strukturou a
dlouhou dochuti, s jasnym, regionalné vyraznym kofenitym stylem, pfipustny je i
jemny botryticky a dfevnaty tén. Min. obsah alk. je 13% obj., lahve musi byt pinény
pfimo u vyrobce. Od r. 2012 musi byt kazdy vinafsky subjekt, ktery vyrabi vina
apelace Weinviertel DAC Reserve, certifikovan dle regionalniho systému

managementu jakosti, vypracovaného Regionalnim vinafskym vyborem Weinviertel.



Kromé Veltlinského zeleného (8 000 ha) se zde vyrabi i elegantni Chardonnay a
Pinot blanc i gris, vyte¢na jsou i Cervena odrlidova vina Zweigeltrebe, Modry

Portugal, Svatovavfinecké a Blauburger.

Citovano z knihy F. Kratochvil: 1000 a 111 pojm( o viné, révé vinné a vinafstvi aneb brevif enofila.
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