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Pouzdrany

Kolby Pouzdrany, a. s.
Pouzdrany, Ceska 51, 691 26
+420 519 415 495
info@kolby.sazka.cz
www.kolby.cz

Vinarstvi Kolby, a. s. vzniklo v roce 1997

v Pouzdfanech, kde tradice vinafstvi trva
nepfetrzité 700 Let (prvni zminka o klasterni vinici
pochazi z roku 1244). Firma obhospodaruje 34
hektari vinic ve viniéni trati Kolby v sousedstvi
pfirodni rezervace Pouzdianska step. Zaméfuje se
na Ryzlink vlassky, Rulandskeé bilé, Rulandskeé Sedé,
Chardonnay, Ryzlink rynsky, Sauvignon, Modry
Portugal a Cabernet Sauvignon.

Vinohradnictvi firmy s deseti zaméstnanci vede
vinohradnik Antonin Nesvadba, enologem vinafstvi
je Zden&k Musil. Zpracovani hroznii probihd

v moderné vybaveném technologickém provozu

s diirazem na rychlé a etrné zpracovani. Vina jsou
vyrabéna dou fizené fert v ych
tancich, ve vinifikdtorech, s pouZitim pfirozenych

i &istych kultur kvasinek.

Ke zrani Eervenych vin pouZivé vinafstvi dubové
sudy, které jsou umistény ve sklepich ze 17. stoleti.
Tyto sklepni prostory jsou vyuZivany také

k uskladnéni a zrani lahvového vina.

Rozloha vinohrad(/piivod hrozni:
cca34 ha
Hlavni odriidy:
Ryzlink vlassky, Rulandské
Chardonnay, Ryzlink rynsky,
Portugal, Cabernet Sauvignon

Produkce 2010: cca 100 Of

Rogni objem produkce se pohybuje kolem
100 000 Lahvi. Zakladni filosofii vinafstvi je vyroba
Spitkovych vin, kterd dokdZou ocenit skuteéni znalci.

Tento zamér se projevuje i v cendch vin, ktera pfi
relacich 130-390 korun odréZeji ruéni préci, redukci
hrozni a promyslené metody vinifikace. Vina jsou
uréena ndroéné privatni klier
gastronomie.

ele a do Spickové

Navtévu vinaf'stvi a fizené degustace Lze domluvit
pro men3i skupiny. Vina se prodavaji pres prazskou
firmu Business center service, a. s. Vinaf'stvi je
€lenem sdruZeni V8 a proto jsou vina dostupna
takeé ve Vinnych klubech tohoto sdruZeni (Praha 1,
Maltézské nam. a Brno, Slovdkova ul.).

Z ro¢niku 2008 doporutujeme predevsim
Sauvignon 2008 pozdni sbér. Roénik 2009 zatim
neni v prodeji, ale k nejlépe se vyvijejicim vindm
patii Ryzlink rynsky pozdni sbér, Rulandské

bilé a Cabernet Sauvignon, obé vina ve vybéru

z hroznii. Navatévnikim Festivalu otevienych
sklepli se vinafstvi predstavuje jako host — prestizni
zastupce vyrobed z mikulovské vinarské podoblasti.

W

Navstévy: po dohodé

Prodej: ze sklepa, ve vinnych klubech V8, pies
distribuéni firmu Business center service, a. s.

Degustace: podle pfani klienti

Tip na vino: Cuvée KOLBY 2009 (bilé); Ryzlink
rynsky 2008 jakostni, Rulandskeé bilé 2008
pozdni sbér, Ryzlink viassky 2008 pozdni sbér
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*Vinarstvi Gotberg
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Vinafstvi Gotberg je mlady ambiciézni projekt, ktery
zatal vysadbou 43 hektari vinohradii uprostfed
chrénénych Gzemi v prestiznich popickych viniénich
tratich naproti Palavé v letech 2004-2006.

Po pfechodném obdobi jsou od roku 2010 viechny
vinice v plné bioprodukci. Vinafstvi je zapojeno

do Zesko-rakouského projektu Ecowin - ochrana
pifirody ekologizaci vinohradnictvi. Filozofi
vinafstvi je kromé moderniho zpiisobu zpracovani
vina a Setrného péstovani hroznii rovné? souznéni
s pfirodou a respektovani pfirozené fauny a fléry.
Na tuto my3lenku navazuje také pfilehly sad a chov
ovci, ale pfedeviim stavba samotného vinafstvi,
jejiz nadzemni East je kromé spojovacich materiali
celd ze dfeva a ze skla. Stavbu vyprojektovala
firma Bukolsky architekti (ocen&ni Stavba
Jihomoravského kraje 2009). Vinafstvi se na

prvni pohled sklada ze dvou budov, jedné vyrobni

a jedné prezentacni, které jsou v podzemi spojeny
ai v tomto spojeni se prolind prezentaéni ¢4st do
vyroby. Pro gravitaéni zpracovéni byla vyuZita
mirna svaZitost terénu. Zejména nadzemni
prezentaéni, administrativni a ubytovaci &ast éerpa
maximum z Gzasného a ni¢im nerueného vyhledu
na Palavu a vodni plochy Novomlynskych nadrzi.

Vinafstvi je vybaveno nejmoderngjsimi
technologiemi pro Setrné zpracovani hrozn,
celkova moznd kapacita se pohybuje aZ kolem

300 000 Litrdi. Na trh vstoupilo vinaf'stvi Gotberg

v roce 2010 s prevaZné bilymi viny, doplnénymi
riZovym a ervenymi viny roéniku 2009. Rozbihajici
se distribuce vyuZiva vSech vhodnych prodejnich
cest od prodeje ze sklepa a privatni klientele, pres
vybrané vinotéky aZ po $pickové gastronomické
provozovny.

Na degustace se mohou do vinafstvi ohldsit skupiny
do 20-25 navatévnikd, které proZiji mimofadny
zatitek, at uz v degusta&ni mistnosti Diamant,

v proskleném objektu vinafstvi nebo na slunné
terase a nadvori. Sest dvouldizkovych pokoji pak
slouZi hostim k pfenocovéni po degustacich.

V sez6né je mozné vinafstvi navitivit denné
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