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Zahraničné

Najstarší ker ušlbchtilej révy na svete ,,stari Trta,, rastie uprostred mesta Maribor
a je preukizate|né stary viac ako 440 rokov, mÓ dva asi 15 metrov dlhé vodorovné ťažne.
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Zahraničn é vína

Stará trta
Rarita naozaj svetového rangu nás čaka|a
hned'na našom prvom zastavenív S|ovinsku.
Je vyh|ásená za národnrl ku|trjrnu pamiatku

a od roku 2004 je zapísaná do Guinnesovej
knihy rekordov. V S|ovinsku ju vo|aj Stará
Trta. Rastie uprostred mesta Maribor a je to
preukázate|he najstarší ker uš|,achtiIej révy
vínnej na svete, maj ci viac ako 440 rokov.

Jeho vek bo| overenyÍ odborníkmi z mnohfch

univerzít sveta a navyše bo| zachytenf aj na

obrazoch z rokov 1657 a'1681. Genetick)tmi
št diami bo|o zistené, Že ide o starodávnu
odrodu Žametna črnina. Mohutn1/ ker má

kmeĎ s priemerom 25 centimetrov a vyÍšku
cez dva metre. Má dva asi 15 metrov d|hé
vodorovné ťaŽne. Každoročne p|odí 35-55
kilogramov hrozna, z ktorého sa vyrába asi

tr idsať |itrov raritného vína. V špeciá|nych
ume|eck ch fl,ašiach potom s|rjŽi na zv|áštne
štátnické dary svetovo známym osobnos-
tiam, ktoré navštívia Maribor. Medzi obda-
rovanlmi bo|i naprík|ad pápeŽi Ján Pavo| ||.

a Benedikt XVl., prezidenti BiI l  Cl inton, Vác|av
Have|, cisár Akihito, herci Arno|d Schwarze-
negger, Brad Pitt a iní.

Králbvstvo bielych vín
Nepatriaci medzi obdarovanlch sme pokra-

čova|i k d'a|ším raritám, tentokrát bie|ym ví-

nam, do podob|asti Radgona-Kape|a. Tá |eží
na pravom brehu rieky Mur a je, ako názov
napovedá, rozde|ená do dvoch častí, ktoré sa
vlznamne od|išujtl z|ožením pÓdy a orien-
táciou svahov. Tiahne sa od severozápadu,
od mesta Gornja Radgona, juhovyichodnyim

smerom aŽ k mestu Ljutomer. Ce|á podobIasť
je mierne kopcovitá so zaob|enfmi vrcho|mi

a erodovanlmi svahmi pokrytyimi stredne-
-terciá|nymi pieskovcami a s|ienityimi í|mi. V

časti Radgona s svahy orientované viac na

západ, pÓda je pieskovcová a ílovitá. V časti
Kape|a srj svahy orientované ako na juh, tak
na v1Íchod a pÓda je tvorená prevažne s|ie-
nit lmi í|mi, takzvanyÍmi mar|. Podnebie je

kontinentá|ne, s tep|fm |etom a studenou
zimou, avšak miernejšie než v susednej Pre-

kmurje. Vinohrady st i vysádzané váčšinou

na s|nečnyich svahoch vo vfške 220-320 m
n. m. a rjče|ovo sa stáčaj na severozápad
do rjdo|ia. TyÍm sa vytvára špecifická mikro-
k|íma, vhodná pre prív|astkové vína, neskoré
zbery, vlbery z hrozna a bobu|bvé v/bery,

eventuá|ne |'adové vína z odrody tu naz!-

vanej Radgonská Ranina, čo je ku|tivar Bou-
vierovho hrozna. Vína nekvasia do sucha, s

extraktívne a ve|'mi aromatické, podobne ako
d'a|šia odroda Traminec (Tramín korenistÝ).
Z neho sa vyrába po|osuché aŽ polos|adké,

plné, aromatické, a|e pritom e|egantné víno.

od roku 1852 sa tu t iež vyrába klasickou me-

tÓdou zaujímav! a známy sekt Z|ata Radgon-
ska Penina' V časti Kape|a sa t ieŽ darí bie|ym
odrodám (95o/o) Riz|ing ryinsky, Chardonnay,
Pinot Blanc, Pinot Gris a miestnemu Rizva-
nec (ku|tivar MrjI lerThurgau). Popu|árne je tu
bie|e po|osuché cuvée JanŽevec (každl' rok

dva miliÓny fliaš) s pomerne bohat1imi kyse-

Iinami, sce|ené z odrÓd Riz|ing r1insky, Šipon
(Furmint)a Sauv ignon.
V časti Radgona, v ob|asti termá|nych a mi-
nerá|nych vÓd s prevažne í|ovou pÓdou, sme
navštíviI i  rodinné vinárstvo Vinar Kupljen.

Rodina pestuje na 32 hektároch prakticky |en

bie|e odrody a produkuje 200 t isíc f l iaš vína,

z nich je 30o/o prív|astkovyich. Úrodu musí,
samozrejme, redukovať na 1,5 ki|ogramu

na ker. Ochutnal i sme tu 
'10 vzoriek bielych

vín, od suchého Si|vánskeho ze|eného 20]0,
Pinot Gris 2008, Muškátu ottone|u 2009, cez

po|osladké Chardonnay 2011, až po s|adk!
Tramín červenyi 2009, Muškátž|tÝ 2009, Char-
donnay 2007, Muškát Ž|t i/ 2011 a Pinot Gris
2010. Všetky suché vína ma|i pomerne Vy-

sokyi obsah a|koholu 13 až160lo. Pátraj ci po

zv|áštnostiach sme vys|oviI i  prianie ochutnať
l'ahké sudové cuvée Ljutomerčan (RV RR, Sg

a RB). Víno bo|o suché, svieŽe, s v1iraznejšou
kyse|inou, a|e harmonické, príjemne aroma-
tické a skutočne dobre pite|hé. Inej rarity sme
sa tu V,,bie|om,, kraj i nedočka|i. Zaujímavos-

ťou bo|o, ako sa tu vysporiadavajri so škorca-
mi. Na viniciach maj vysoké ko|y, takzvané

,,k|opotec", čo je niečo ako ve|kf ve|konočn!
rapkáč, ktorf sa Vetrom otáča a vydáva k|ep-
kajrice, vtákov pIašiace zvuky'

Malá' ale známa
ob|asť Primorska je síce najmenšia, a|e záro-
ve aj najznámejšia. PÓdy sti tu rÓznorodé,

a|e bohaté na minerá|y. Modré odrody Caber-
net Sauvignon, Cabernet Franc, Pinot Noir,
Mer|ot, Syrah, Barbera, miestny Refošk (Re-

fosco) a má|o známa autochtÓnna MaIočrn tu

dávaj te|naté, mohutné vína s intenzívnou

farbou a vysokfm obsahom alkoholu. Biele
vína Chardonnay, Pinot B|anc, Pinot Gris, Riz-

I ing v|ašsk!, Sauvignon, Muškát rumeni (Ž|tÝ),

a utochtÓn na Gera, PergoI i n, Picolt, Po|jša kica

a Ma|vasia |str iana z vn trozemia s t ieŽ pl-

ného te|a' Nemajri síce bohatyi buket, a|e s
harmonické s príjemnou kyse|inou.

Ako prvri sme navštívi|i podob|asť Vipavska

do|ina. Má dvetisíc sto hektárov viníc. Geo-
grafická rÓznorodosť a k|íma, v |ete ovp|yv-

nená tep|yÍmi a v|hkyimi juhozápadnyimi a v

zime častfmi studenyimi severovlchodnyimi
vetrami zvanyÍmi Bora, vytváraj špecifické
podmienky pre vinárstvo, ktoré je tu h|avnou
po|'nohospodárskou Či n nosťou. Nevyihodou
je, Že v dobe rastu hrozna je re|atívny nedo-

statok daŽdbv.
Ma|é rodinné vinárstva s váčšinou situova-
né vo vyšších po|ohách na terasách. Podob-

|asť je známa |,ahkyimi, svieŽimi ovocny7mi
bie|ymi vínami z autochtÓnnej odrody Pi-

ne|a, ktorá sa pestuje na dvadsiatich piatich

hektároch. Ďa|šia autochtÓnna odroda Ze|en,
predchodca Ve|t|ínskeho červeného skorého

a Ve|t|ínskeho ze|eného, zaberá o desať hek-

tárov viac. Dáva mierne robustnejšie víno

svet|oŽ|tej farby s vyÍraznou chutbu. Ďa|šími
autochtÓnnymi odrodami s naprík|ad K|ar-

nica (20 ha) na vfrobu s|adkého dezertného

vína medovohodvábnej chuti s vÓriou peče-

nyich jabÍk a hrušiek, vzácne odrody Piko|it,

PergoIin, Po|jšakica, známa Rebula a Vitovska
grganja (10 ha). NosnyÍmi odrodami však s

Chardonnay, Pinot Blanc, Pinot Gris, Rizl ing
v|ašskyÍ, Sauvignon, z modryÍch potom ca-
bernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot,

Barbera, Pinot Noir, Syrah a Refošk (Refosco).

TaktieŽ sa tu s ob|ubou vyrábaj cuvée Vrtov-

čan (Ma|vasia, Ze|en a 5auvignon) a Vipavec.

obuvník vinárom
My sme sa vyda|i najskÓr do juhovyichodnej

časti podob|asti do dedinky Podraga ned'a-
leko Vipavy. U jedného z najuznávanejších

sIovinskyich vinárov Mitju Lavrenčica sme

očakávali zaujímavé vínne rarity. Vlastní pek-

né, moderne zrekonštruované vinárstvo so

zv|áštnym menom Sutor, pretoŽe tento Vyraz

v |atinčine znamená obuvník. Lavrenčic, zá-

stupca štvrtej generácie vinárov, vlastní štyri
hektáre viníc vysadenyich V hustom spone,
ktoré s situované na terasách. Jeho krédom
je predovšetkyim kva|ita. Páť rokov patrí vi-

nárstvu označenie eko a teraz aj bio. Nepo-

užíva herbicídy, iba vlnimočne insekticídy,
inak iba síru, med'a morské riasy. Úrodu si|ne
redukuje, zbiera maximálne jeden ki|ogram

z kra. Vína s určené na d|hé |ežanie vo f|'aši.

Ako sám tvrdí, desať až pátnásť rokov.
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S techno|Ógiou sa netají, nemá ani prečo. Po-
uŽíva ve |ké dvetisíc| itrové d revené kÓn ické V-
-sudy, nepridáva kvasinky, nečíri, nefi|truje a
síri minimá|ne. Detai|ne nám popísa| vyirobu
Sauvignon 2009, ktoryÍ komp|etne vyviezo|
do USA a Dánska. Rmut |eŽal na šupkách 24
hodín pri .|0-15oC' Potom putova| samospá-
dom do suda, kde sa pridalo 100/o celfch zdra-
vyich bobuliek. Schladi l  ho na 7"C a po desia-
t ich hodinách zvfši| tep|otu na 12oC. Bobu|ky
vyplávaj hore a drŽia zvfšenf t|ak Co,. Ked,
končísamovo|'ná fermentácia pri 18oC, začne
batonáŽ, počas ktorej dochádza aj k samo-
vo|'nému odbťrravaniu kyse|iny jab|čnej. Po
jednom roku stáča víno do nerezu, kde |eŽí
d'a|ších šesť mesiacov. Potom ho sch|adí na
1-2oC, Čím sa samo vyčistí. V |ete, po dvoch
rokoch, ide do fliaš, ktoré ešte po| roka |eŽia v
pivnici neŽ sa etiketujtj a id do sveta.
Červené vína maceruje 7-12 dní, fermentácia
prebieha spontánne pri 26-30"C. Po vy|isova-
níich stáča do medium toustovanyich bariko-
vyÍch sudov V pomere po|ovica novfch a po-

|ovica jeden rok pouŽit ch, v nich prebieha

batonáŽ. Po roku sa stáčaj do 3-4-ročnyich
barikov a po d,a|ších dvanástich mesiacoch
do nerezového tanku. F|'ašuje sa opáť v |ete,
v roku 2012to bo|a Úroda z roku 2009.
Po tejto teÓri i  sme sa teši|i na degustáciu.
V patričnom sk|e sme postupne ochutna|i
deváť vzoriek, páť f|,ašov17ch, z toho tri bie|e
a štyri priamo zo suda. Prvyi bo| detai|ne po-
písan suchyi Sauvignon 2009, ovenčenf me-
dai|ami z Londyina. Skve|yi buket, vo vÓni aj
chutizre|é marhu|e azavárany egreš, harmo-
nickyÍ, žiadne ze|ené tÓny. Podobného štflu
bo|o aj Chardonnay 2009. Raritná bola Ma|-
vasia, víno zelenkavoŽ|tej farby s ve|mi vf-
raznou ovocnou a kvetinovou vÓňrou s tÓnmi
agátu a medu. V chuti p|né, svieže a zároveti
e|egantné. Krásne d|há dochuť. Nas|edova|
št | Nového sveta Mer|ot 2008 sce|enyi s 50lo
Cabernetu Sauvignon. Vrchol predstavovala

vzorka Red Burja 2007 ocenená bronzom na
Decanter World wine Awards 201 'l . Rafinova-
né, |'ahko pikantné, rubínovo sfarbené cuVée,
z90o/o Mer|otu a 10o/o Refošku. Vo vÓni prezre-

tá červená paprika s tÓnmi koŽe a cédrového
dreva. V chuti krásne jemné taníny a bobu|b-
vé zavárané ovocie. V pivnici sme ešte ochut-
na|i m|adé vína Ma|vasia 1 .|, 

Sauvignon 2010,
Ma|vasia 2009 a Mer|ot 2009. VšetkyÍch deváť
vzoriek bolo u n i kátnych, svoj ráznych, pl nyich
a nikto si ani nevšimo|, Že Žiadne nema|o pod

140lo alkoholu.
Po peknom zážitku sme sa opáť ponáh|,a|i

za d,a|šími raritami, tentokrát h|avne takzva-
nyimi pomarančovyimi vínami do susednej
podoblasti Karst, ale o tom nabudrice.

Foto a text:
RNDr. František Kratochvil, DrSc.

Zahraničn é vína

VinÓrstvo Sutor v dedine Podraga, k sok od Vipavy, vlastníjeden z najuznávanejších slovin-
sk1lch vinÓrov Mitja Lavrenčič, zistanca ekologického pestovania viniča a vyroby vína.

Slovinsko má registrovan1ich 23 668 hektárov viníc, na ktor1ich hospodári
viac ako 28 tisíc vinárskych subjektov. Ce!ková produkcia vína je 800-900 tisíc
hektolitrov, prevažne bieleho (75o/o|, vyrábanéh o z37 odrÓd. Modré sri zastrÍpené
15 odrodami, z toho je 10 medzinárodne známych.Z celkovej produkcie asi7oo/o
tvoria vína akostné s prívlastkom (vrhunsko), s kategÓriami neskorf zber (pozna

trgatev), vfber (izbor)' bobulbv1i vfber (jagodni izbor), cibébov vfber (suhi
jagodni izbor), lhdové (ledeno)a archívne (arhivsko). S ohlbdom na 9eo9rafické a
kl imatické podmienky sa S|ovinsko de|í na tr i  oblasti: Prímorská (Primorska.7 055
ha) so štyrmi podoblast'ami - od severu s to Goriška brda, Vipavská do|ina, Karst
a Slovinska tstra. Údolie rieky Sáva (Posavje - 9 208 ha) so štyrmi podoblastbmi
(Šmarje-Virštajn, Bizeljsko Sremič, Dolenjska a Bela krajina). Tretbu je rÍdolie rieky
Dráva ( Podravje -7 4o5 ha) so šiestimipodoblast,ami(Prekmurje-Prekmurske
Gorice, Radgona-Kapela, Ljutomer-ormož, Srednje SIovenske Gorice, Maribor a
Haloze). Slovincivypijt i  40l itrov vína na h|avu a rok.
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