S Moravinem v jiznim Tyrolsku

RNDr. Zdenek Habrovansky, Slechtitelska stanice vinar'ska, s.r.o. Pole$ovice

Osmnact vinafl a milovnikd vina navstivilo ve dnech 19. - 22. srpna lonského roku
s Moravinem Sestero vinafstvi okolo Bolzana v Tyrolsku v Italii. Velmi inspirujici a
poucné byly navstévy malych a stfednich vinafl, kde se na rozdil od naSich
podminek pfedavaji zkuSenosti uz i na ¢trnactou generaci. Kazdy z predchudcu
néco poridil, vybudoval a vylepsil, tudiz jsou o kus vepfedu a v mnohém mame co
dohanét. Pan Glos, nabity svymi letitymi zkuSenosti sice konstatoval, pfi hodnoceni
zdjezdu v autobuse cestou zpét, Ze néktefi si stale zapisuji a doma z toho nic
nezrealizuji, ale nezeptal se jaké maji financni a jiné moznosti k realizaci napadud a

toho, co vidéli. Na vSechno pfijde €as. Vidéné v praxi je lepsi, jak vyctené z knih.

Nase prvni zastavka byla v mésteCku Kufstein, v perle Tyrolska, ve firmé Riedel, kde
se vyrabi ruéné napojove sklo. Z ptaci perspektivy jsme vidéli délbu prace pfi foukani
jednotlivych tulipankd na vino. Zajimavosti je, Zze Riedelové pochazeji z Cech od
Jablonce nad Nisou. Dnes uz vede firmu potomek jedenacté generace. Firma
spolupracuje s vyznacnymi someliéry z celého svéta. Pét lidi za den vyrobi 350-400
sklenicek. Ve firmé pracuje 12 mistrd s osmiletou praxi a 40 foukacu skla. Material na
vyrobu skla se vozi ze Svédska. Zakladem je granulat, ktery se 8-10 hodin tavi v 9
zasobnich tak, aby rano byl k dispozici k vyrobé skla. Vidéli jsme perfektni souhru
pracovniho tymu a mistrovsky vyrobené degustacni a jiné sklo. Néktefi ucastnici si

pak v prodejné koupili sklo dom.

Dést, ktery se spustil v Kufsteinu, zesilil, kdyz jsme stoupali do hor a za Brennerskym
prusmykem uz nebylo vidét na par metrd. Odmeénou nam pak byly dalSi tfi slunecné
dny, kdy jsme postupné navstivili malé a stfedni vinafské firmy okolo, Bolzana od

udoli az po 850 metrli nad morem.

Pro naSince neuvéfitelné pohledy na skaly a totalné zapojené veskeré obdélavatelné
Sikmé pozemky. Uz na prvni pohled drsné vinafstvi. A pfitom je cena pozemku 80-
100 Eur za metr &tveredni. Clovék se ma co udrzet na svahu a je$té pfitom pracovat
a obdélavat vinice. VétsSina navstivenych vinic byla v pfirozeném souziti s pfirodnimi
pomeéry. Vinice na rlzné uzkych a Sirokych terasach s révou vedenou na pergolach

proti svahu, nebo na pergolach tvaru ypsilon. Vétsinou jsou vinice 100 % zatravnéné



a seCou se 2x do roka. V mezifadi se mulCuji malym vinafskym pasakem a pod
hlavami se se€ou kiovinofezem. Pasak je ovladany ru¢né a vinohradnik za nim chodi
pésky, je uzpusoben i na postfiky vinic. Souhlasné jsme slySeli v riznych vinarstvich,
Zze se provadi ro¢né 12-15 postfiku, pfevazné neSkodnych pro pfirodu - bylinnymi
tinkturami, vyvarem z pfeslicky, z kopfiv, z hefmanku, ¢&i prasku do peciva,
kokosovym mlékem, ale kdyz vinice ,hofi“ a jde do tuhého, pouziji méd a siru. Pfece

nenechaji shoret néco, kolem ¢eho chodi a staraji se cely rok.

Jako prvni jsme navstivili vinafstvi Franz Josefa Loackera nad Bolzanem,
v nadmorské vySce 440 m. Toto vinarstvi koupil otec souCasného maijitele v roce
1979. Tehdy byl prvnim biovinafem, nyni pracuje biodynamicky na 7 ha vinic
umisténych na strmych stranich nad Bolzanem mezi kostely Svata Justina a Svata
Magdalena, polozena nize a bliz k Bolzanu. Podle Svaté Magdaleny nese nazev i
vino zde vyrabéné. Firma Loacker jesté vlastni dalSi dvé firmy v Jiznim Toskansku.
VSechny 3 firmy maji vyméru 50 ha a produkuji ro€né na 300 000 lahvi vina.
Pé&stovanymi odriidami jsou TC, RB, Sg, Me a mistni odrady Vernatsch a Lagrein.
Vinice jsou na terasach obdélavany v biodynamickém rezimu podle fazi mésice a
podle kalendare je provadén fez, prace s pudou a prace ve sklepé. Do vinice jsou
pfisivany jeteloviny pro upravu dusiku, velkokvété rostliny, rostliny s dlouhym

kofenovym systémem, ale ve vinicich jsme nasli i skupiny kopfiv.

Byla fe€ o homeopatikach se snahou o pfedani hodné informaci o mistnim prostfedi
péstované révé. Otec maijitele vinic ve svych 72 letech se odstéhoval o kus dal a
pracuje na své tfihektarové vinici. Bratr pracuje jako oenolog. Z vinic jsme presli do
nedavno vybudovaného barikového sklepa ve svahu, bohaté osazeného dubovymi
barikovymi sudy. Maji zde zasadu, Zze dobra ro¢nikova vina zacinaji ve vinici.
Kvasinky nedodavaji cizi, ale pouzivaji vlastni. Vzdy provadeéji predsbirku hroznu
pred zaCatkem vinobrani a provadéji predkvaseni vin. Vina filtruji pouze bila a svétle
Cervena. Volnou siru udrzuji na 60-70 mg SO2 a celkovou na 120 mg SO2. V mésici
¢ervnu plni nova bila vina, vroce 2013 plnili az v srpnu. Biologické odbouravani
kyselin provadi pfirozené bez pouZiti bakterii. V barikovych sudech, se kterymi se da
otaCet kolem vlastni osy, se jeSté specialnim nerezovym michatkem provadi

batonaz.



V altanku nad krajem jsme méli moznost ochutnat osm pozoruhodnych vzorkud vin.
Na stolech byla k dispozici vlastni voda v pruhlednych lahvich, jak nam zduraznil
majitel opravdu vlastni voda. Prvnim vzorkem byl Sg Tasnim 2012 s 13,5 % alk. a byl
oznacen jako IGT — vzorek z Dolomitl. Sbér hroznu je provadén podle cukernatosti a
podle pH. Druhym vzorkem byl Ateyon slozeny z90 % z Ch a 10 % Kerneru pod
Sroubovym uzavérem. Zaklopka vina byla oznacena znakem — stonozZkou €i drackem
a tato zaklopka je spolecna pro dalSi vinarstvi této oblasti. Treti vzorek byl Tramin
Cerveny kofenity 2012, suchy, nazvany Atagis, elegantni z vylisovanych celych
hroznt. Ctvrtym vzorkem vina byla Svata Magdalena 2011 sloZzena ze dvou mistnich
odrud, a to 90 % Vernatsch a 10 % Lagrein. Hrozny jsou sbirany a lisovany
dohromady. Je to klasické jihotyrolské vino — DOC. Patym vzorkem byl 100 %
Lagrein 2011 autochtonni odrdda v bariku nalezena. Sestym vzorkem bylo cuvée CS
55 %, Cabernet Franc 5 % a Lagrein 40 %, kdy lezely prvnim rokem sdlo odrudy
v barikovych beckach, druhym rokem dohromady a tfetim rokem v lahvich. Zajimavy
byl sedmy vzorek zvany Tirolensis 2009, 14 % alk., ktery je od 8 vinaifl dohromady
z odrid Lagrein, CS, Vg, RM a Me, s nazvem Tirolensis Ars vin Weinberg Dolomiten
rot IGT. Posledni vzorek byl Corte Pavone Brunello di Mantalicco 2008 DOCG, klon
Sangiovese roso, ktery lezel 3 roky ve velkém dfevéném sudu, 2 roky v lahvi a pak
se prodava v USA za 28-40 EU.

Navstéva vinarstvi byla pro nas velmi pou¢na a po nakupu mistnich vin jsme se
presunuli do udoli do druhého vinafstvi Erbhof Unterganzner v misté Kardaum, kde
hospodaifili Barbara a Josephus Mayr. Toto vinarstvi se nachazelo blizko hlavni cesty
Bolzano - Brenner a bylo vybudovano na misté velké zemédélské usedlosti. Zacali
jsme degustaci péti vzorkl a vykladem o vinafstvi. Prvni vzorek bylo Chardonnay
2011 ze dvou trati ve dvou nadmorskych vyskach 209 m.n.m a 450 m. n. m. Maji 15
klond Chardonnay péstovanych na pergole. Na 1 ha je péstovano 5000 az 8000
kefl, po jednom tazni s 12 az 14 oCky. Pouziva 4-5 druh( kvasinek. Vino kvasi
kazdé samostatné a pak se déla cuvée. DalSi vzorek byl Sg 2011. Jizni svahy jsou
velmi dobré pro bila vina. V obdobi zimy je -6 az -7 °C. Firma vlastni 800 starsich oliv
a vyrabi olivovy olej. Treti vzorek byl Kerner 2012 ze 600 m n.m. o 16 % alkoholu.
Firma vlastni 9 ha vinic, 90 % vinic je na pergolach. Ctvrtym vzorkem byl samostatny
Lagrein a patym Lagrein Rose. Pak jsme se pfesunuli do vinice, ktera navazovala na

vinafstvi. VSe na pergole. Firma je zapojena do integrované produkce, bez pouziti



hnojiv, bez pouziti herbicidl, bez insekticidu. Mezifadi se mulCuje 2x za rok a pod
hlavami se vyseka kfovinofezem 1x za rok. Postfiky jsou pouzity 12-13 krat za rok.
Provadi se zakracovani hroznd. Vinice jsou podle potieby zavlaZzovany. Pred
vinobranim odstranuji Spatné listy a listy, které jsou v kontaktu s hroznem. Nevyzralé
hrozny stfihaji na zem. U autochtonni odrady Lagrein existuji 2 typy hroznt — dlouhy
a kratky. Na pergolach je vétSi vynos nez na hlavach. Domacim specifikem je sbér
malych hroznl zaCatkem fFijna, které se susi na liskach ve stodole v privanu az do
vanoc a pak se lisuji. Na pergolach se proti sobé stfidaji kratky a dlouhy tazen. Na
kazdém kefi pergoly je povéSena jmenovka, kdo kef obdélaval. Pan Mayr mél heslo:
Kdyz chci mit malou urodu, stfikam 5x za rok. Cely rok vSak chodime kolem vinic a
chci mit sluSnou urodu, proto stfikame vicekrat. Sklizime, az maji vSichni sklizeno,

proto stfikame i proti botrytidé a dosahujeme vysoké cukernatosti.

Lagrein nechavaji na slupkach tyden, CS az 14 dni. Soucasti arealu je i vlastni
elektrarna. Na cCervena vina nemaji Cerpadla, ale veskera manipulace se déla
kyblem. Roéné pIni az 80 000 lahvi. NejvétSi prodej vina je ze sklepa, az 30 %.
Nejdrazsi vina maji ty, které lezi v barikovych sudech. A to uz jsme uzasli
z prekrasné vinice dorazili do sklepa s nerezovymi tanky a zpét do degustacniho

prodejniho prostoru a pokracovali jsme v kostovani.

Sestym vzorkem byla Svatd Magdalena 2012 slozena z 90 % Vernatsch a 10 %
Lagrein s alkoholem 12,5 % s malou tfislovinou, leh¢i vino, které v chuti pfipominalo
RM. Vino patfi do DOC, kdy na sklizen pfijde komisaf a kontroluje sklizer a odebira
kontrolni vzorky. Sedmy vzorek byla klasicka Magdalena zjizniho svahu
doprovazena olivovniky ze 40 roku staré vinice. Svata Magdalena 2011 z Vernatsche
byla vyrobena ze suSenych malych hroznl a byla nékolikrat ocenéna na vystavach.

Odrada Lagrein 2012 se prodava pouze ze dvora.

Lagrein Riserva 2010 zral 8 mésict ve dfevé. Cabernet Riseva byl dalSi vzorek.
Zajimavy byl Composition Reif z péti odrid z vinice Reif, kterou vysadil pradéd.
Predposledni vzorek byl Lamarein 2011, ktery byl vyroben ze suSenych malych
hroznu sklizenych zacatkem fijna. Pfi lisovani maji hrozny 23°Klosteneuburgu.
Pouzivaji 7 druhl kvasinek, které kvasi v novych barikovych sudech od 10 riznych

bednafl. Timto zpusobem vyrobi na 6000 lahvi a prodejni cena je 31 Eu. Jako



posledni tfeSniCka na dortu byla Marie Josphine Passito 2011 s 230 mg zbytkového

cukru.

Tretim vinafstvim navstivenym v odpolednich hodinach prvniho dne bylo vinafstvi
Greisbauerhof pana Georga a Margarethy Mumelter blizko stfedu Bolzana. Rodina
méla vinafstvi od roku 1785. Hospodafi na 3,5 ha vinic, z ¢ehoz jsou 3 ha okolo
domu. Dale vlastni 7,5 ha jablonového sadu. Pan Georg nebyl pfitomny, protoze
vden naSi navstévy zahdjil sklizen jablek. Provazela nas pani Margareta,
stfedoskolska ucitelka. Nadherny vyhled k Bolzanu a na protéjSi strané plné vinic.
Pani Margareta nas provedla vinicemi na pergole 5 m od sebe vzdalenych sloupech.
Dfive mivali révu tazenou na dva tazné, dnes na jeden. Pak nam ukazala sklep, kde

pravé buduji chlazeni, sklep byl napInén nerezy a barikovymi sudy.

V degustaéni mistnosti jsme ochutnali celkem osm vzorkd vin. Z bilych RS 2012
DOC, Merlot rose 2012. Tady zddraznim zajimavy zasah ve vinici. Koncem léta
prestfihnou letorosty, které nebudou potfebné v pfistim roce a ¢ast hroznu tim ususi
na taznich. Svata Magdalena Classico byla vyrobena z odridy Vernatsch se 13 %
alkoholu. Odrida Vernatsch se vtéto oblasti péstuje na 5000 ha. Dale jsme
okoStovali dva vzorky Isarcus 2012, Isarcus 2007. Nasledoval Spitz 2012 z Merlotu,
pak Lagrain 2012, Lagrain Riserva 2010 se 14 % alk. a pfi 100 % bariku, kde byl 12

mésicl. Pani ucitelka byla velmi mila i ve vinici i pfi degustaci.

Ten den jsme se jeSté nechali vyvést lanovkou na hifebeny nad Bolzanem. Vidéli
jsme neskuteCné mofe vinic z ptaCi perspektivy v Sirokém udoli kolem Bolzana.
Z vrcholu jsme se priblizili na dohled a téméf na dosah vapencovym masivim

Dolomitl. Nezapomenutelny zazitek pro kazdého z nas.

DalSi den 21. srpna jsme se pfesunuli do nejjiznéjsi a nejteplejsi ¢asti Tyrolska zvané
Unterland. Ten se nam stal lahudkou a nabidl nam naprosto nové poznatky ve
vinafstvi, se kterymi jsem se nesetkal v Ceské Republice.

Publikovano: Vinarsky obzor, 2014, €. 2, str. 102.
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Tato Cast je bohuzel dostupna pouze v Casopise Vinafsky obzor 2014, €. 3. str. 162.
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Pfesunuli jsme se do nejjiznéjSi a nejteplejSi Casti Tyrolska zvané Unterland. Ten se
nam stal lahudkou a nabidl nam naprosto nové poznatky ve vinafstvi, se kterymi
jsem se v Ceské republice nesetkal. V poradi &tvrtym vinafstvim bylo vinafstvi dvou
panu — pana Pojera a Sandriho v obci Faedo. Nasi skupinu pfijal prvni z nich Mario
Pojer. Tady bylo hodné&, ba nejvice ze vSech vinafstvi co vidét, avSak ten veCer jsem
si podle zakonu schvalnosti zapomnél dobit baterii do fotoaparatu, tak jsem pouzil

fotografie kolegyné Drahomiry Musilové.

Hospodafstvi téchto dvou panu zacalo tim, ze méli kus pole, dvé kravy a jednoho
osla a 2 ha vinic. Od Sesti spole¢nosti postupné nakoupili pozemky a dnes hospodafi
na 30 ha vinic. Vesnice Faedo a jejich vinice lezi vysoko vlevo od silnice smérem na
Trento. Nazev Faedo je odvozen od latinského nazvu buku — Fagus, kde na rozcesti
u vesnice jsme zapocali naSi exkurzi do vinic. Na tomto rozcesti 550 m n.m. roste
pravé symbolicky jeden strom buku — Fagus, divoka réva a jedna hruser. Okolo
hospodafi drobni vinafi s primérnou vymérou 0,8 ha. Vrcholky Dolomitl lemuji
rozlehlé udoli pod vinicemi Pojera a Sandriho. V udoli, které je nejteplejsi v Italii, lezi
tisice hektarll porostu vinic a jabloiovych sadu a vyrostla zde vinafska Skola
v mésteCku St. Michal. V uzavieném udoli dochazi k velkému ohfevu a pohybu
vzduchu a je zde hodné slunec¢niho svitu. Nejtepleji je zde ve 13 hodin, hodné zhavy
rok byl rok 2003, kdy dosahovaly primérné teploty 32 °C. Nejlépe se zde dafi odrudé
Cabernet Sauvignon. Réva se nejCastéji péstuje na pergolach tvaru ypsilon a

vyhodny tvar fezu je Guyot.

Navstivené vinarstvi pracuje s feromony ve vinicich. K ochrané révy pouzivaji méd,
siru, nebo systémove pfipravky proti oidiu. Nepouzivaji pfipravky proti Botrytidé. Umi
vyprodukovat kvalitni a zdravé hrozny. Ve vinici jsme ale nasli na listech i mSici
révokaze. Zastavili jsme se u odridy Terodego, podobné Syrahu, které fikaji domaci
zlato. Do lItalie pfiSla z Persie. Z podnozi pouzivaji odridu Schwarzmann, SO4 a
Kober. Kromé vinic vlastni 2 hektary porostl jefabin, kdoule, broskve a merunky,
z nichz produkuji palenky. Jejich porosty lezi v nadmorské vySce 550-750 m nad

morem.

Primeérny vynos u révy se pohybuje 6-7 t/ha. Sklizen hroznl zacina 15-20. zafi.

V 15 lidech nasbiraji 15 tun hrozn za den. Hrozny sbiraji do plastovych beden po



200 kg, ale nezpracovavaji je v den sklizné, ale bedny umisti do velkych chladicich
boxl pfi teploté 6 °C a zpracovavaji je, jak fika Mario Pojer az druhy den rano, az se

na to vyspi.

A to uz jsme dorazili k pfedsklepi, a posléze do nejspodnéjSiho patra sklepd. Nad
timto patrem jsou ve skalach jesté dalSi 3 patra, které jsme navstivili pozdéji. Patra

jsou propojeny nakladnim vytahem.

A ted pfijde néco, co neznam pfi zpracovani hroznu. Hrozny jsou pfed zpracovanim
nejprve umyty a pak osuseny. V zafizeni zvané vifivka jsou hrozny ostfiknuty
jednoprocentnim roztokem kyseliny citronové, odstrani se zbytky médi a divokych
kvasinek. Modré hrozny jsou odzrnény a padaji rourou seshora doli do Sirokych
nadob, kde jak Fikal majitel, neni velky tlak a zde nejlépe pracuji kvasinky. Po

vykvaseni se rmut lisuje pouze v dfevénych lisech.

Bilé hrozny jsou celé sypany do specialné upraveného lisu Bucher. Lis je hermeticky
uzavien a je naplnén dusikem. Jak pfibyva v lisu hrozn(, tak je dusik vytlacen do
dvou zasobnich balond. Nedochazi tak k oxidaci a neni diavod k pouziti siry. Tento
systém lisovani pod dusikovou atmosférou vymysleli a nechali zrealizovat panové
Pojer a Sandri. Dnes je téchto lisi vyrobeno na svété asi 1500 kusl. Dusik
v systému lis- balony vydrzi zhruba dva mésice. Po tfech hodinach lisovani jdou
matoliny ven z lisu. Natekl ¢iry most a odpadové matoliny voni po tropickém ovoci.
Kdyby se lisovalo s pristupem kysliku, byl by most nahnédly a matoliny by vonély po
jablku. Vylisnost je zde jen 55 procent. DalSi cesta matolin jde do paSirky, kde se
material roztfidi. Semena putuji na vyrobu olejl, ¢ast matolin na vyrobu vinovice a
zbytek do kompostu a za dva roky se vyvazi do vinice. Matoliny jsou dopraveny
nejprve do prvniho patra, tam probéhne odstopkovani. Padaji slupky a seminka.
Matoliny jdou do plastovych beden, kde se snizi ph na 3,5 a pak kvasinky dobre
pracuji. Za 5 dni pali ve vlastni palenici. Pak jsme potkali dva syny majitelt firmy,
ktefi zrovna pfipravovali broskve na paleni. Michali kvas a na vibra¢nim zafizeni
odstranovali pecky z kvasu. Dale nam Mario Pojer pfedved! vlastni palenici z roku
1992. Na sebe nam prozradil, Ze kazdoroCné cestuje 25 dni po svété a zkouma a
hleda inspirace. Tehdy vidél palenice v Japonsku a Némecku a svuj model palenice
jesté zdokonalil, byl to systém kolon. Kromé vinovice pali ovoce i lesni plody, ¢erny

bez a dalSi. Palenky dava do tankd a barikd, kde lezi az 10 rokd. V palenicich topi



petrolejem, horka voda se pouzije na praci ve sklepé. Na chlazeni pfivadi studenou
vodu 10 °C z mistnich dold. Dal8i pouZiti odpadové vody je na zavlahu vinic. Nic

nenechavaji nahodé a vse je beze zbytku vyuzito.

V jednom misté ve sklepé nam ukazal vakuovou odparku. V ltalii se totiz nesmi
pouzivat cukr. Pfi Spatném ro¢niku odebiraji vodu v odparce z mostu a tim se
zvySuje cukernatost. SouCasné ro¢niky jsou vSak pfiznivé, odparku nepotrebuji a

cukernatost je dostate¢na.

Druhé patro bylo vyskladano italskymi barikovymi sudy. Sudy byly obaleny igelitem,
aby nevysychaly a neprchal alkohol. Rulandské modré pouzivaji k vyrobé Portského,
odridu Lagrein na vyrobu Brandy, které lezi 15-20 roku. Prosli jsme mistnosti se
sekty, kde lezely sudy na koleCkach a dalo se s nimi otacet, kazdy den oto¢i sud
kolem vlastni osy. Setfasaci pulty maji svoje uplatnéni. Dosli jsme do koncového
klembeného sklepa, ktery byl vykopan a ponechan obnazen. Byl tvofen porfirem.
Sklad vyrobku byl chlazen na 6 °C. V dalSim prostoru byla plnici linka. Lahve pfed

pInénim vystfikuji bilym vinem. Kladou ddraz na sterilitu.

Po neunavném vykladu pana Pojera jsme se dostali do prosklené degustacni
mistnosti a pfed nami lezely prekrasné scenérie Dolomiti. Ochutnali jsme 8 vzorki

vin a jeden vzorek v kombinaci s Brandy.

Prvni vzorek vina se jmenoval Nula, neboli Nekoneéno, z vinice Nic. Vymysl a
fantazie Maria Pojera. Je to ted novy projekt firmy a jak vznikl. Vinice Nic se nachazi
ve vysSce 900 m n.m., okolo jsou lesy, neni zde pouZita zadna chemie, ale vanou zde
stale vétry. Vino neni sifeno, kvasinky jsou pouzity pouze divokeé. Vino pfijde na trh
1. bfezna, a jaka je pouzita odridda? Tou je odrida Solaris. Kromé vyrobeného vina
jde Cast produktu jesté na sekt a jedna €ast je urCena jako dochucovadlo klasického
rizota. Nasledoval vzorek MT 2012 z Dolomitt, Chardonnay 2012, které jak fika pan
Pojer, uz vychazi ze svétové médy. Dnes se v Italii preferuje MT, TC a nejvice RS.
Ctvrtym vzorkem byl Sauvignon 2012. V roce 1989 pronikli obchodn& do USA spolu
se Chardonnay. V mésici dubnu nalahvuji vina do lahvi, celou ro€ni produkci b&éhem
¢trnacti dnu. Bentonit davaji pouze do vina, v mostu totiz bentonity odstranuji
enzymy a to necht&ji. Nasledoval vzorek TC 2012. Také krasny. Pojer si vymyslel
gastronomickou specialitu a fika, Ze kdyz je obdobi chfestu, da si chiest s vajiCkem a

zapiji to Traminem. Sestym vzorkem byl Rosato 2012 vyrobeny z odrtidy Rotberger,



ktery vznikl v Geisenheimu kfizeni RR x TC. Firemni etiketa je perova kresba
Durrera, ktery podnikl dvé cesty do ltalie. A jeho vyjev byl podchycen na etiketé.
Posledni dva vzorky byly Cervena vina, Pinot Nero 2012 a Faye 2012, coz bylo
Cervené cuvée z odrud CS, CF, Met a Lagrein. VSe z bariku. Devaty vzorek byl
experiment. Jmenoval se Merino 97 Rosso Fortificato Dolomiti. Tento vzorek si naSel
cestu do Ciny a Japonska. Nese &isla 11/97. Totiz v roce 2011, byl sklizen Lagrein a
do mostu bylo pfidano brandy z roku 1997. Proto Cisla 11 a 97. Fortifikované velmi

dobré na zavér.

Plni zazitki od vinafe- experimentatora jsme se po obcerstveni presunuli v zaru
italského slunce do udoli feky EC k dalSimu vinafi Foradori a o tom az v dalSim

vypravéni.
Publikovano: Vinafsky obzor, 2014, &. 4, str. 216.
S Moravinem v Jiznim Tyrolsku 4. a posledni ¢ast

V nejjiznéjSi a nejteplejSi Casti Tyrolska jsme se zdrzeli jeSté v jednom vinarstvi.
V odpolednich hodinach dne 21. srpna jsme sjeli do udoli feky EE do patého vinarstvi
Foradori v obci zvané Mezzolombardo. V sou€asné dobé zde pracuje na 24 ha vinic
uz pata generace. Vinice se nachazeji prevazné na naplaveninach. Autochtonnimi
odridami jsou zde odrady Nosiola a Manzoni Bianco. Vinafstvi bylo zalozeno v roce
1921. V roce 1929 kupuje Vittorio Toradori novou vinici. V roce 1960 zacina ve vinici
pracovat Roberto Foradori. V roce 1976 vede vinarstvi po manzelové smrti Gabriella
Casna Foradori . V roce 1984 po zakonCeni studia na vinarské Skole v San Michele
all’Adige provadi své prvni vinobrani, tenkrat sle¢na Elisabetta, dneska matka rodiny.
V roce 1985 pracuje na selekci a registraci 15 klon odrudy Teroldego, ktery péstuji
dodnes. V roce 2002 pfechazeji na biovinafstvi, v roce 2007 se vinafstvi pfipojuje

k Via Natur a o dva roky pozdéji dostalo vinafstvi certifikat Demeter.

Ve stejném roce vstupuje vinafstvi do skupiny ,Renaissance des AOC* v roce 2010
Elisabetta zaklada ve spolupraci s deseti vinafi z Trentina konsorcium ,i Dolomitici®.
Pfes sto let prace ve vinarstvi se musi nékde projevit. Samotné vinafstvi se navenek
jevilo, jako maly Utulny zamecek ozdobeny kvétinami. DvUr pfechazel v bylinkovou
zahradu a odsud se vstupovalo do vinic. V8e lezelo v nizZing, v aluviu feky EC.

Vapencové vrchy Dolomitd lemovaly rozsahlou rovinu. No pro naSince néco



nepiehlédnutelného. Vinice vedené na pergolach jako jedini v okoli prevedli na
systém Guyota. Prosli jsme kolem vysadby odrudy Teroldego, ktera je velmi bujna a
je ji nutné pravidelné secCkovat. AvSak Cim vice se seCkuje, tim bujnéji roste. Dnes,
ale neseckuji, nasli zplsob, jak ji omezit v rlstu. Kdyz réva naroste 50-80 cm nad
horni drat, tak se misto oseCkovani podstréi pod drat a tim se omezi rust. Jsou hrdi
na biodynamicky zplsob obdélavani. VSude pod hlavami jsme vidéli spoustu

organickych materiald.

Dosli jsme ke sklepum, které byly pod zameckem a byly vybudovany v roce 1901.
Pred sklepem stal mlynko-odzriiova€. Hrozny z pisCitych poloh nakvaseji
v nerezovych tancich, z kamenitych poloh v dfevénych sudech. Cervené odriidy 2-3

krat denné skrapéji.

Lezacky sklep- sem je vino umisténo pro vykvaseni. Po roce je staceno vino

z hrubych kall a pak jde do bariku.

Po 9 mésicich se vino lahvuje a expeduje. Pak jsme dosli do sklepa z roku 1977,
Bylo to fotbalové hfisté vyskladané amforami o objemu 330 | nebo 450 I. Jejich puvod
je ze Spanélska. Podobné jsou jesté v Gruzii, jsou hlinéné a vnitfni povrch je kize,
dychaji jak bariky, ale nemaji barikovou pfichut. V amforach lezi rmut 4 mésice,
v prostoru pfi vychodu ze sklepa jsme degustovali 5 mistnich vin. Prvni vzorek byl
Manzoni Bianco Fontanasanta 2012. Je péstovana na 3 ha, (6 000 hlav/ha), vapenita
puda, jeden tyden macerace v cementovém tanku, pak 12 mésicu zrani v akatovych
sudech. Ro¢ni produkce 20 000 lahvi, vino neni filtrované, volnou siru drzi na 20 mg
a celkovou na 54 mg. Druhy vzorek Teroldego Sgarzon 2011, péstovan na 2,5 ha,
(6000 hlav/ha) na pise¢né vapenité padé. Fermentace a zrani trva 8 mésicl na kuzi
v amforach. Roc¢ni produkce 10 000 lahvi. Treti vzorek byl Teroldego Morei 2011,
také péstovan na 2,5 ha na kamenité naplavené pidé. Fermentace a zrani trva 8
mésict na kazich v amforach, roéni produkce 10 000 lahvi. Ctvrty vzorek Foradori
2011 se péstuje na 10 ha (3000-6000 hlav/ha). Puda je kamenita naplavenina
s kaminky a Stérkem. Fermentace probiha v nerezovych tancich a pak zraje 15
mésicu ve dievé. Roc¢ni produkce 90 000 lahvi. Posledni vzorek byl Granato 2009, z
plochy 4 ha (6000 hlav/ha). Puda je kamenito-vapenita s oblazky a Stérkem.
Fermentuje ve velkych dubovych tancich. Zraje 18. mésicl ve dfevé, produkce
20 000 lahvi za rok.



Po nakupu vin jsme opustili vinafstvi Foradori a sméfovali na sever do obce Tramin,
ktery je dalSim obrovskym stfediskem vinic. Vyjeli jsme az do stfedu obce a pésky
sesli ke kostelu svatého Jakuba, odkud byl prfekrasny vyhled na mofe vinic v udoli a
na protilehlych stranich. Po rozhledu z ptaCi perspektivy jsme se jesSté zastavili

v motorestu na vecefi a odcestovali na posledni nocleh v Bolzanu.

Zavérecny den ve Ctvrtek 22. srpna jsme se vraceli zpét k domovu a severné od
Bolzana jsme navstivili posledni Sesté vinafstvi Radoar v obci Feldthurns v oblasti
zvané Eisactal. V oblasti je péstovano na 400 ha vinic, které obdélava 20 rdznych
vinafu. Je zde primérna nadmorska vyska 850 m n.m. a z 90 % jsou zde péstovany
bilé odrady jako SZ, Kerner, MT, VZ,TC, RS, RR a modré Zw, MP a RM.

Nami navstiveny vinaf Radoar hospodafi v nadmorské vySce 750-1800 m n.m., kde
na vrcholcich chova kravy. Vinic ma 2,5 ha, ale chtél by je povySit na 3 ha, dale
péstuje jabloné na 1,5 ha a jedlé kastany taky na 1,5 ha. Vlastni malou palenici a
sklep s vinem. Nasim malym autobusem, jsme se vydali po uzkych cestach, nejprve
do vinice ve vysce 850 m n.m. Uz 5 let péstuje révu biodynamicky. NejCastéjsi
zasah, ve vinici jsou rucni prace. Vlastni maly pasak 110 cm Siroky. Roéné stfika
vinice 3 krat roCné, pouziva méd, siru, prasek do peciva, ¢aj z kopfiv, hefmanku a
vyluh z pfeslicek. Porosty 2 krat rocné osecCkuje. Zelené prace provadi zejména pred
kvétem, po odkvétu se odlistuje zéna hroznl. Provadi se korekce urody, ¢astecné,
se odstranuji tazné. U odrdd Zw a MT pdali hrozny. Sbér je provadén ru¢né. Bilé
odrudy sklizeji probirkou 2 krat i vice krat za sezonu. Vyrabéji komplexni vina s
malym obsahem alkoholu. Sklizen zacinaji kolem 17. zafi, ale v prfedeSlém roce
zacali az zaCatkem fijna. Ve vinici pracuje majitel se Zenou a matkou a jednou
penzistkou. Na zelené prace najimaji 6-7 lidi. Hrozny jsou blizko zemé a jsou
ohfivany i v noci. Jako podklad je pise¢ny jil a pady pusobi zahfevné. Misty jsou i
bfidlice, rocné spadne asi 750 mm srazek. Zimy jsou zde dlouhé s vétSim mnozstvim
snéhu. Od poloviny Cervence je extrémni teplo a sucho. Pfes zavlahy je Radoar
zapojen v druzstvu, které ma zavlahy vybudovany celkem na 600 ha. Voda na

zavlahy je brana z horskych potoku. Pfed 10 lety se zavlaha obnovovala, druzstvo
ma 2 elektrarny. Radoar zavlazuje 3,5 ha ploch, ro¢né ho to stoji 11 000 >. Zavlaha

ve vinici je realizovana formou kapkové zavlahy. Z vinic jsme se vratili k domu ve

svahu, ktery lezi na turistické cesté. Tady nas pfivital velky napis Bioland.



K lahvovani vin pouziva mobilni linku, zatim lahvuje 8-10 000 lahvi na rok, ale po
rozSifeni vinic, chce docilit az 15000 lahvi. Postupné likviduje sady na ukor novych
ploch vinic. Vysadbové pravo se pocita 1 m? za 1 >. Vino prodava do Jizniho
Tyrolska, Italie, USA, Japonska, Danska, Pafize a také do Prahy. Hodné vina proda
pfimo ze dvora. Od roku 2006 ma vlastni palenici. Je zde paleno 300 | palenky za
rok. Navstéva u Radoara byla ukon€ena degustaci 5 vzorkd vin a 3 vzorkd palenek
pod pergolou opét s vyhledem do kraje. Pergola byla porostla rezistentni odridou
Fragolino. Radoar je zaméfen hlavné na odriddu MT, prvni vzorek byl MT 2012 z 11,5
% alk., 4 g cukru, a 6 g kyselin. Druhy vzorek byl MT Etza 2012, ktery vznikl selekci
MT. Pojem Etza znamena horni okraj lesa. U tohoto Milleru probéhlo nékolik sbéru.
Bylo vyuzito divokych kvasinek a lezel na jemnych kalech az do konce mésice
kvétna. Mél 12,5 % alk., 1,2 g cukru a 6 g kyselin. MT je lahvovan pfi obsahu 30-45
mg volné a 75-80 mg veskereé siry. Treti vzorek byl MT Etza 2011, pak nasledoval
Kerner 2012 a na konec Loarch 2011 ze staré vinice. Je slozen ze 70 % Zw a 30 %
RM. Loarch znamena, kastanovy sad. U tohoto vina probéhlo nakvaseni ve velké

nadobé z jedlého kastanu.

Pak jsme jesté ochutnali 3 druhy palenek: z jedlého kastanu, z hruSek a grappu

z Kerneru a plni zazitkl jsme se vraceli k domovu.

Publikovano: Vinarsky obzor, 2014, €. 5, str. 279.



