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Za biovinari k Neziderskemu
jezeru - cast I.

Posledni zajezd Moravinu loriského roku 13. prosince 2017 sméroval do tfech
vinafstvi v severni ¢asti Neziderského jezera v Rakousku. Dvaadvacet vina¥a

a milovniki vina se vydalo po stopach naturalnich vinaii a vina¥stvi, ktera
pracuji v biodynamickém rezimu. VSichni i¢astnici zajezdu zaZili den naplnény
poznavanim taja a specifik vyroby téchto vin, poznavanim vyrobnich prostor

a hlavné degustaci vice nez tticitky pfedlozenych vzork, které vypovédély

o ponékud odlisném zpracovani hroznt s minimalnim pouZzitim siry. Navstivena
vinatstvi lezi v oblasti Burgenlandu. Se svymi tf¥inacti tisici hektary je druhou
nejvétsi vinarskou oblasti v Rakousku po Weinviertelu, ktery ma Sestnact tisic pét set
hektart. Vinice v celém Rakousku ¢itaji plochu ¢étyticet pét tisic hektard, ¢ast nami
navstivené oblasti pat¥ila do roku 1921 k Madarsku.

aSe prvni zastavka byla ve vinai-
N stvi Weingut Hareter Thomas
v obci Weiden Am See, kam
jsme dorazili pfed ptl devatou. Pfivital nas
usmévavy mlady vinaf s vyraznou brad-
kou. Nase privodkyné zajezdem Vladimira
Seidlova mu pfedala prospekty a darované
sedmicky vina od nas a stru¢né nas pred-
stavila. Nav$tiveny Thomas Hareter nam
povédél néco o historii vinafstvi a vyrobé
vina. Pozdéji nam ukazal vyrobni prostory
i sklepy a debatu jsme ukondili opét v de-
gustacni mistnosti kostem biovin.
Pan Hareter je uz ¢tvrtou generaci
rodinné firmy, kterd kdysi hospodafila

na orné pudé, péstovala obili a jiné pol-
ni plodiny. Od roku 2009 vstoupil mezi
biovinafe a specializuje se na péstovani
mistnich odrid révy vinné. Z bilych odrad
je to 50 % Rulandské bilé, Ryzlink vlas-
sky a Veltlinské zelené a z modrych 50 %
Zweigeltrebe a Frankovka.

Znakem jeho bioorganického vinaf-
stvi je grafické znazornéni vyvoje Ziza-
ly. Zizaly miluje a uctiva a ¥iké o nich,
7e na jednom hektaru vyprodukuji tolik
dusiku jako dvé kravy. Na nasi otazku,
jak se od sebe lisi bioorganické vinaf-
stvi od biodynamického, nam sdélil, ze
je to téméf stejné - akorat bioorganik

miZe, ale nemusi pouzivat homeopatic-
ké posttiky. Privitani a uvodni slovo se
odehraly v nevelké degusta¢ni mistnos-
ti, ktera sousedila se skladem nalahvo-
vaného vina. Spojovaci dvefe do skladu
byly polepeny cedulkami Falstaff. Byly to
rtizné jeho odrudy, které uspély v mnoha
soutézich a dostaly toto oznaceni. Sou-
bor téchto ,Falstaff“ je sepsan v obsah-
1é, mnohosetstrankové knize. Zajimavé
bylo, ze sklad nalahvovaného vina nebyl
uméle temperovan. Stabilni teplotu za-
jistoval ve skladu pouze dokonala izolace
stén a stfechy. Pfes uvedeny sklad jsme
pfesli do velké haly, kde se odehrava celé

Vstup do vinafstvi Hareter
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Pfivitani s Thomasem Hareterem
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Za biovinari k Neziderskemu
jezeru - cast 2

dobrém obédé v restauraci
P 0 Feitz u Neziderského jeze-

ra jsme vyrazili do velké
vinatské obce Gols. Ve tfinact hodin
nas cekalo druhé typické biodynamické
vinafstvi Weingut Judith Beck. Projeli
jsme celym Golsem, kde se snad v kaz-
dém druhém domé nachazi néjaké vi-
nafstvi. Za humny domu do kopce se
tdhnou pruhy vinohradd, jeden vedle
druhého. Trochu mné to pfipomnélo
vinice nad Velkymi Bilovicemi. Vinaf-
stvi pani Judith Beckové se nedalo pte-
hlédnout. Lezi az Gplné na konci Golsu
po levé strané jako nova hranata pro-
sklena stavba $edé barvy. Ptijezd k ni je
v§ak trochu komplikovany po soubézné
vedlejsi silnici. Mnozi na8i vinafi znaji
Gols z navstév nazvanych jaro s vinem
a podzim s vinem. Je to néco podobné-
ho jako u néas putovani po otevienych
sklepich.

V samotném vinafstvi nas pfivital ro-
dinny ptislusnik s tenkou Sedou ¢epici
na hlavé a pozdéji v provozu se stejnou
Cepici dalsi, mladsi ¢len rodiny. Jak jsme
pozdéji pochopili, ¢epice (bambule) pa-
tfila ke koloritu vinafstvi. Vinafstvi je

pomérné mladé - postavili ho v roce
2005 na zelené louce. Na reprezenta-
tivni prosklenou prodejni a degustacni
mistnost navazuje temperovana nad-
zemni hala s kvasnymi a lezackymi na-
dobami. Bylo jich mnoho a lisily se veli-
kosti. Malé bariky o 225 litrech slouzily
pro odrudy Frankovka a Rulandské bilé,
stfedni o 300 litrech pro Zweigeltrebe
a velké pétisetlitrové pro Svatovavii-
necké. U stény stalo nékolik nadob po-
dobnych amforam. V nich teprve poprvé
zkouseji odrady Chardonnay, Rulandské
bilé a Frankovku. Vinafstvi vlastni 20 ha
vinic a z dal$ich 5 ha nakupuji hrozny.
Sbér hroznt provadéji ru¢né, kvaseni
nechavaji samovolny, spontanni pru-
béh, s minimalnim pouzitim SO,. Jejich
hospodatstvi je biodynamické nebo
bioorganické. V zadni ¢asti haly maji
prostor pro pfijem a zpracovani hrozni
a za touto ¢asti se otevira volny prachod
do vinice. Na zacatku vinice stal kurnik
a kolem se prochazelo hejno slepic s ko-
houtem. VSichni opefenci byli statni
a dobfe rostli diky pfirodni stravé ve vi-
nici. Po prohlidce zafizeni jsme se vratili
zpét na zacatek do prosklené degustac¢ni

mistnosti. S vykladem jsme ochutna-
li deset vzorkl vin a po nich i bio pivo
UPA (Ulrich Pale Ale), které zde vyrabéji.
Prodana vina, které byla s minimem siry,
nebyla $patna, ale musi si najit zakazni-
ka a zdkaznik s nimi musi splynout. Dva
pfislusnici rodiny, jak uZ jsem fekl, nas
obsluhovali v lehkych Sedych ¢epicich
na hlavach. Vina méli sefazena do dvou
kategorii. Jedna se jmenovala Bambule!
(asi proto ty ¢epice na hlavach) a druha
fada byla pfirozenéjsi s holym nazvem
odrud.

U fady Bambule! §lo o vina jako nefi-
zena stfela: nakvaSena na rmutech jesté
dozravajici. Je$té tu pry nevédi, co s nimi
udélaji - zkratka vina jako nefizena stie-
la. Byla s minimem SO,. Prvni podany
vzorek nesl nazev PET NAT S BAMBU-
LE! 2017 Bio, z odrid Svatovaviinecké+
Ryzlink vlassky, které dokvasely v lah-
vich. Bylo to vino velmi Zivé. Jako druhy
vzorek jsme dostali WELSCHRIESLING
BAMBULE! 2016 s 11,5 % alkoholu, kte-
ry byl 14 dni nakvasen v barikovém sudu
s celymi bobulemi, pak ho teprve vyliso-
vali a $el znovu do bariku, nacez puto-
val do lahvi. Samoziejmé bez siry. Nasle-

Pfedni ¢ast WEINGUT JUDITH BECK
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Exkurze mezi sudy
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doval WEISSBURGUNDER BAMBULE!
2015 BIO. Vino bez filtrace, které dlouho
leZelo na rmutu a vzniklo §lapanim hroz-
nu a smichanim z nékolika sudq, a na-
sledovalo nalahvovani. Potom nam pfi-
nesli NEUBURGER BAMBULE! 2015 BIO
z mladé, Sestileté vinice a Chardonnay
Bambule! 2015 BIO, které po vylisovani
lezelo vice neZ rok v sudech. Nasledo-
vala ¢ervena vina ZWEIGELT Bambule!
2015 Bio z 500litrového sudu se stude-
nou maceraci a ze skupiny Bambule jesté
Blanfrankisch Bambule! 2015 Bio, v némz
jsme nasli animalni tony. Jako osmy vzo-
rek nasledovala zajimavost s nazvem

Rada vin typu BAMBULE!

Vinatsky obzor 3/2018
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Oddéleni nerezovych nadob

PANNOBILE ROT 2015 BIO - vino sloZe-
né z odrad Zweigeltrebe 60 %, Frankovka
35 % a Svatovaviinecké 5 %. Nazev Pan-
nobile byl vytvofen pro vina deviti vina-
fa z Golsu. Jde o skupinu, ktera si vina
pravidelné kontroluje a uvadi do prodeje
pod touto zna¢kou. Mohou pouZivat pou-
ze tfi odrudy, a to Zweigeltrebe, Frankov-
ku a Svatovaviinecké, nebo jejich kombi-
nace. Jsou to vina s minimem siry, sucha,
jen mnozstvi alkoholu neni pfedepsané.

Pfedposledni vzorek byl PINOT NOIR
2016 BIO, kde bylo pfi kvaseni 15 % celych
hroznt, které pochazely ze tfi trati 15 az
25 let starych.

Posledni vzorek, nagim vinim nejpo-
dobnéjsi, byla 100% Frankovka s nazvem
JUDITH 2013 BIO se 13,5 % alkoholu typu
Bordeaux, ktera leZela dva roky v bariko-
vém sudu. Zajimavé byly také prodejni
ceny: Vina zafazend do skupiny Bambule! se
prodavaji za 20-25 eur, Pannobile za 23 eur
a nejdrazs$i byla znacka JUDITH, které pfi-
jde podle majitele vinaf'stvi na 32 eur.

Navstéva druhého vinafstvi byla opét
poucnd. Ne vSechna vina musi chutnat
v$em, ale i kdyZ vino nékomu nechutna,
neznamena to, Ze je Spatné.

Navstévu posledniho vinafstvi si ne-
chéame do posledni ¢asti. B

Skupina vin PANNOBILE
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Zi%aly jsou symbolem pana Haretera

vinobrani: od pffjmu hroznu pfes lisovani
a vinifikaci aZ po lahvovani vina a pfesun
do skladu.

Pan Hareter hospodafi na patnacti
hektarech a cela produkce, ktera ¢ita az
devadesat tisic lahvi, se prodava pouze ve
formé lahvového vina. Padesat procent
produkce proda z domu formou Ab Hof
a pres svoje partnery a zbyvajici produkci
vyveze do svéta. Vino prodava v Némec-
ku, Nizozemsku, ve skandinavskych ze-
mich, ale i v Japonsku.

Sbér provadi ru¢né do Sedych beden,
a to nattikrat. Prvni sbér je na most, dru-
hy sbér na vino a tfeti na sladké vino.

Ukazal nam nasypnik, odzriiovaé a mo-
bilni lis. Lisovani provadi nizkym tlakem
okolo 1,3 baru. Vylisnost je pouze 55 %
bez hof¢in a vylisky putuji na kompost.
Jak fika, tlak je tak maly, Ze slunécka, kte-

Pfi popisu vyroby vina

Ve skladu vin

Vs

a s matolinami putuji na kompost.

Cestou z této velké haly nam ukazal
vinifikatory s pistovym ponofovanim klo-
bouku.

Vina zraji v sudech, a to jak bila, tak
Cervend. Vysli jsme z haly na dvur, ktery
byl pékné uspofadany a dekorativni. Pod
degusta¢ni mistnosti se nachazel seSup do
sklepa, postaveny v roce 1976. Byl vyba-
ven sudy o objemu 1000-4500 1. Cervena
vina zraji 12 mésict. Cast z nich putuje do
dfevénych sudt vétsich objem (tfi sta
nebo pét set litrt). Otazky padaly na si-
feni vina. Se sifenim vin musi byt zvlasté
biovinati velmi opatrni. Sifeni provadéji
az pred lahvovanim, nejcastéji na 20 mg/1
volné siry. Vino v sudech je co nejdéle
na kvasnicich. Udrzbu prazdnych sudt
provadi pan Hareter horkou parou pfi

Oznaéeni sudi

kratkodobém uvolnéni do tii mésict a na
dlouhodobé uvolnéni naplni sudy vodou
se sirou a kyselinou citronovou. Prozra-
dil ndm dvé linie vyroby bilych vin. Jed-
na linie je, Ze bila vina bez filtrace s kaly
a bez siry jdou pfimo do lahvi. Druha linie
spociva v lisovani celych sladkych hrozna
s pfisifenim do dvou tfetin povoleného si-
feni. Vina filtruje dvakrat kiemelinovym
filtrem.

Vratili jsme se do degusta¢ni mistnos-
ti, kde jsme misto osmi planovanych vzor-
ku dostali tfinact. Nékdo za¢ina degustaci
rizovym vinem - jak se fikd, na zavinéni
ast. Prvni vzorek byl Frizante rose z odru-
dy Frankovka, ktery Thomas Hareter na-
zval Schwips rosé 2016. Nazev Schwips je
odvozen od decentni opicky, ¢clovéka jem-
né liznutého, ,$vipslého“. Dobry nazev,
i u nas pouzitelny.
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V degustaéni mistnosti

Nasi zvidavi kolegové, v ¢ele s panem
Glosem, ktery ma nevy¢erpatelnou zaso-
barnu otazek, stocili fe¢ k pouzivani che-
mie ve vinicich proti $kodlivym ¢initeltim.
Biovinafi pouzivaji pouze siru a méd proti
padli révy a plisni révy (peronospore). Bé-
hem sezony vsak provadéji devét az deset
postfiki. Siru a méd kombinuji s latkami
rostlinné povahy typu pomerancovy olej,
vodni sklo, prasek do peciva, kokosové
mydlo, jicha z koptiv, vyvar z hefmanku
a ¢esnekovy vyluh. Rikaji tomu Biohelp,
a aby se rostlinam révy nespalily listy,
stfikaji v noci.

Vinohrady tu maji ozelenéné smési
s jetelem bilym. Porosty dvakrat ro¢né
sefou a kazdé dva roky se provadi novy
vysev zelenych smési.

Druhym vzorkem byl Ryzlink vlassky
Welschriesling 2016, ktery zral v tanku
a od sbéru po lahvovani dostal dvé davky
siry na 31 mg/l volné a 92 mg/1 veskeré siry.

Puda ve vinicich je blizko Neziderské-
mu jezeru slana, na kopeckach je drobny
kamen z Dunaje se slepenci a dale od vody
nasleduyji jily. Jako tfeti vzorek jsme dostali
Natursbursch 2017, coz bylo Cuvée z odrid
RB, RV a VZ. Do mladého vina byl ptidan
metavinan proti vysrazeni vinného kamene.

Na tomto misté je nutné se zastavit
u etikety na lahvich. Ta je provedena tak, Ze
vypada pfirodné. Je natfena kirou révi, pis-
mena jsou vytvofena ze zrnek révy a samo-
zfejmé nechybi grafické zpracovani zizal.

Ze sudu nam pan Hareter pfinesl Weis-
burgunder 2017 (Fassprobe), ktery pied péti
dny filtroval a doposud leZel na kvasnicich.
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Potom néasledovalo jedno rosé vino
a nékolik ¢ervenych vin z ¢istych odrid
Zweigeltrebe a Frankovka, nebo z jejich
kombinaci s poetickymi nazvy jako Na-
turschonheit 2016, coz v prekladu zna-
mena ,pfirozena krasa“, nebo Chronos
2015 (Kronos byl v antice bohem ¢asu).

Na zavér jsme dostali vzorky typu ohne
(= bez) ¢ili bez siry. Rulandské bilé neboli
Weisburgunder 2015 leZelo tyden na rmu-
tu a rok v sudu. Bylo téméf bez siry (ohne)
s pouhymi 3 mg/l siry. Chardonnay ohne
2015 lezelo 3 tydny na rmutu, rok v sudu
a mélo téméf oranzovou barvu. Oranzova
vina jsou aktudlné zhavou novinkou. Bez
siry jsme je$té ochutnali Cabernet Sauvi-
gnon ohne 2015 a Pinot Noir ohne 2015.

Etiketa ochutnanych vin

Po nakupu vin jsme se rozloucili a pfe-
sunuli se na obéd do prosklené restaura-
ce Fritz na severnim bfehu Neziderského
jezera. Jeli jsme podél dlouhého, rovného
kanalu, lemovaného rakosinami a razny-
mi pristfesky se zakotvenymi lodi¢kami
milovniki vody. Cekalo nas objednané
¢tyfchodové menu, které se skladalo
z pestrého predkrmu, polévky Minestro-
ne, kratiho soté jako hlavniho jidla a ko-
nec¢né zakusku z pudinku. Za sklem s vy-
hlidkou na molo a jezero jsme pozorovali
letadla pfistavajici a odlétavajici z viden-
ského letisté.

Byla to zlata tec¢ka za viny prvniho vi-
nafe a o navs$téveé téch dalsich si budeme
povidat pristé. |

V restauraci Fritz u Neziderského jezera



