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Vydejte se se mnou 27 km vychodné od Komarna, smér Esztergom, do tradicniho
madarského vinafského regionu Ezak-Dunantul, do oblasti Aszar-Neszmély s 1 013
ha vinic. Zde se, 3 km od slovenské hranice, kterou tvofi Dunaj, nachazi moderni a
velmi Uspé&sné vinafstvi HILLTOP NESZMELY Zrt. Sidli na vrcholu kopce
Melegeshegy (Teply vrch) v pohofi Gerecse. V okoli obce méli uz Rimané lomy na
mramor. Majitelé provozi a sklepl idealné skrytych v podzemi kopce si zde
vybudovali i maly penzion s vyhlidkovou restauraci. V pfijemném prostiedi se
skleniCkou dobrého vina a s kouzelnym panoramatickym vyhledem na krasny modry
Dunaj a dalekym vyhledem na jih Slovenska si povime néco malo o kratké ale

uspésné historii vinafstvi a provedeme si i malou virtualni degustaci.

Vinafrstvi zalozili r. 1991 ekonomoveé Ing. Eva Keresztury, Ing. Imre Torok a absolvent
Vysoké $koly zahradnické a vinafské a velmi zkuseny enolog Ing. Akos Kamocsay.
Vedeni firmy s dalSimi zaméstnanci hospodafi nejen na vice nez 560 ha vinic, ale
také urodu z téchto vinic zpracovavaji na zajimava vina. O jejich kvalité svédci nejen
cela fada vyznamnych ocenéni, velké mnozstvi zlatych, stfibrnych a bronzovych
medaili z domacich i zahrani¢nich vystav, ale i exportni uspésnost. Produkuji az 9
miliond lahvi a vétSinu produkce exportuji na naro¢né trhy ve Velka Britanii (85%), do
USA a Kanady. Pro domaci trh nékdy zlstava pouhych 10 %! Pojdme se tedy

podivat, v Cem spociva tajemstvi uspésnosti tohoto ryze madarského vinafrstvi.

Odpovéd je velmi jednoducha. Je to samoziejmé ve znalostech, schopnostech a
pracovitosti lidi, v pouzivani nejmodernéjSich zpracovatelskych technologii a také
v neposledni fadé v pfirodnich podminkach. Hlavni enolog A. Kamocsay byl napf. ve
Velké Britanii vr. 1997 vyznamenan titulem ,Vinaf roku® a vr. 1999 ziskal
v Madarsku ocenéni ,NejlepSi producent vina“. Vinafstvi pak vr. 2004 ziskalo
ocenéni ,Vinafstvi roku“ a bylo také vyhlaseno jako "NejlepSi madarské vinarstvi".
VSechna snaha lidi a veSkera technologie by v8ak nepfinesla uspéch, kdyby také
matka pfiroda nestala na jejich strané. Okolo 80-90% vina pochazi z hroznu

z vlastnich vinic, a proto se u nich na chvili zastavme.



450 ha se nachazi v domovském regionu, kde se vytecné dafi bilym odrddam jako
Chardonnay, Sauvignon blanc, Szirkebarat (Rulandské Sedé), Olaszrizling (Rizling
vlassky), Flszeres tramini (Tramin korenisty), Sarga muskotaly (Muskat Zity, Muskat
lunel) a samoziejmé Irsai Olivér a Kiralyleanyka (Feteasca regala - Pesecka leanka).
K nim se velmi uspésné pfidaly i nové vyslechténé odrudy Cserszegi fliszeres a
Nektar. Posledni dvé odridy se sluSi predstavit, protoZze nejsou tak znamé a
zasluhuji si to. Vzdyt napfiklad Cserszegi fliszeres, roCnik 1997 ziskal v r. 1998 ve
Velké Britanii cenu ,Bilé vino roku®! Jde o kfizeni 10 x TC z roku 1960. Bobule jsou
malé, Zluto-bronzové barvy, bohaté na cukry a maji stfedné muskatovou chut.
Poskytuji aromatické vino bohaté v chuti a pIného elegantniho téla. Kyselin obsahuji
ponékud vice nez tramin. Odrida je vhodna i pro bio produkci a poskytuje
aromatické vino bohaté v chuti a vuni pfipominajici tramin. MladSi odrida Nektar
vznikla kfizenim odrad Judit x Cserszegi fliszeres. Ma velmi podobné bobule, a to jak
velikosti, tak i barvou a chuti. Poskytuje opét aromatické vino muskatové viné a

pIného, elegantniho téla.

Co je tak charakteristické a pfiznivé pro bilé odridy pro oblast Aszar-Neszmély a
sousedni Mér (893 ha) lezici pfiblizné na urovni francouzského mésta Dijon, asi o
1,5° jiznéji nez Epernay? Oblasti se vyznacuji mirnym klimatem odliSnym od horkych
jiznich regionu. Léta jsou zde dlouha s pfijemnou teplotou a bez extrémniho horka.
Zimy jsou mirné, na jafe a na podzim nebyvaji vyraznéjSi mrazy a srazkoveé je oblast
primérné zavlazovana. Blizkost mohutného Dunaje vytvafi na sluncem ozafovanych
ubocich (2500 h sluneéniho svitu/rok) specifické mikroklimatické podminky pro
pozvolné a dokonalé vyzravani hroznl. Kamenité podlozi svahUl je kryto dostatecné
silnou vrstvou Zluté, misty az bilé, spraSové pudy s vysokym obsahem aktivniho
vapniku. Svézi ovocna vina bilych odrid zde proto mivaji nejen dostatek péknych

kyselinek, ale ziskavaiji i neopakovatelnou chut a vini.

Modré odriidy Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Kékfrankos (Frankovka modra)
a Merlot zase nachazeji idealni podminky v oblasti Szekszard, kde vinarstvi vliastni
dalSich 110 ha vinic. Vinice této oblasti jsou rozloZzeny na sedmi pahorcich a podle
archeologickych nalezl se zde réva péstovala uz na zaCatku minulého tisicileti.

Mirné zimy, horké Iéto, dostatek slunecniho svitu i vlahy a tepla Zluta pada jsou pro



modré odrudy idealni. Svéd¢i o tom i skute¢nost, Ze modré odrudy zde pokryvaji
82% plochy vSech vinic (2644 ha).

10-20% hroznu dokupuji od vybranych péstiteld pro dokonalé pokryti potfeb
vlastniho sortimentu a uspokojeni kreativity hlavniho enologa. Jsou to jednak bilé
hrozny ze sousedni oblasti Mér a modré z vynikajici jizni ¢asti Madarska, oblasti
Villany.

Pfi pohledu z okna ,Hilltop restaurace“ vidime, Ze kromé dobrého vina nam muze
entuziasticky tym lidi nabidnout i pfijemnou relaxaci. Na navrSi kolem hotelu a
nenapadné umisténych provozl jsou k dispozici hfistatka pro malé déti, pfijemna a
upravena mista pro posezeni pod Sirym nebem, tenisovy kurt, bazén se zazemim a
sprchami a pékny stan pro pofadani firemnich party. Kdo chce, mize v okoli stravit
pfijemné projizdky na kole nebo prochazky mezi vinicemi s vyhlidkovymi misty,
event. projizdky na konich. Samoziejmosti je i kompletni servis pro pofadani
seminafl a pracovnich setkani s veSkerou kongresovou technikou. V srpnu zde
navic pravidelné organizuji vynikajici vikendovy ,Hilltop festival vina“, kde |ze kromé

mistnich vin ochutnat i vina 10 pfednich madarskych vinarstvi.

My se vS8ak radéji posadime a podivame se co svym hostim muze vinafstvi
nabidnout k degustaci. K dispozici jsou vina nékolika fad. Zakladni, tzv. Standardni
fada zahrnuje dvé nenapadna, lehka, svézi vina s ovocnym charakterem, ktera
dobfe vychlazena jsou vhodna ke kratkému pratelskému posezeni, napf. v horkém
|été s kamaradem nebo s pritelkyni. Bilé cuvée Fehér cuvée, 2008 (Rizling
vlaSsky/Feteasca regala - Pesecka leanka) z vinic v Nészmely a Cervené Voéroés

Cuvée, 2008 (Frankovka modralZweigeltrebe) pochazejici z regionu Barsonyos.

Podobna fada modernich, lehkych vin pro nenaro€nou spoleénost nebo jen tak
k napiti, pod nazvem inspirovanym pohledem z okna restaurace Riverview, tvofi 3
cuvée, Merlot/Cabernet Sauvignon, 2004 a Merlot/Kékfrankos, 2006 (vSechny hrozny
z oblasti Szekszard), domaci Chardonnay/Szurkebarat, 2008 a 2 odridova vina

Merlot Rosé, 2008 a Cabernet sauvignon, 2008 (opét Szekszard).

Hlavni fada vin je ukryta pod jménem a logem vinafstvi HILLTOP. 12 péknych vin
nezklame a pomérem kvalita/cena potési. Bila i Cervena vina a 1 razové jsou Cisté

odrudova. Pinot noir Rosé, 2008 je suché, svézi s typickou ovocnou chuti a vlini po



malinach. V bilych vinech je reprezentativni vybér. Sauvignon blanc, 2008 je svézi,
elegantni, aromaticky, travnaté az kofenité chuti, ve vani miZzeme hledat angrest a
limetku. Uspéch slavi i Fiiszeres tramini, 2008 s mirnym zbytkovym cukrem, ktery
dokresluje chut a typickou vdni. Chut je koncentrovana, kofenita, s vani rize
s jasnymi tony broskvi a pomerance. Sziirkebarat, 2007 je rovnéz harmonickym
vinem plného téla a bohaté, dlouhotrvajici chuti. Ve vini hledejme Cerveny grapefruit
s tony prezralé broskve. Domaci Olaszrizling, 2008 je sklizen na okolnich slunnych
ubocich ,hillu“ Melegeshegy a patfi k ttm, co uspokoji kazdym rokem. Harmonicky,
s chuti hofkych mandli a s jemnymi kyselinkami. Specialita domu, ktera pfijemné
potési je mlady Irsai Oliver, 2009. Hrozny z klonu vySlechténych v r. 1930 kfizenim
Pozsony a Cabajské perly. Neopakovatelna, kofenitd chut a viiné pfipominajici
muskat s tony traminu. Chutna predevSim tém, kdo maiji radi bohatou vuni. Od
nasich IO se velmi odliSuje. DalSi specialita Kiralyleanyka (Princess), 2008 je lehkeé,
suché, harmonické, odridové vino transylvanského puvodu, plného téla a
s vyraznym jemné muskatovym buketem. Samozfejmé nechybi Chardonnay, 2008
suché vino s elegantni kyselinou, velmi jemné mineralni, plné, s dlouho doznivajici
chuti, v bohaté ovocné vani prevazuji tény broskve. Cervené je v fadé zastoupeno
tradi¢ni odradou Pinot noir, 2005 (Rulandské modré). Toto sametové burgundské s
velmi jemnymi tfislovinami a nizkym obsahem kyselin je nadherné ovocné a ma
péknou, rubinové €ervenou barvu. Merlot, 2006 ma granatovou barvu, je stfedniho
téla s vyraznymi taniny a velmi dobfe klouzal po jazyku. Ve vini pfevazoval ¢erveny
vyzraly rybiz. Pochazi z ,domacich® vinic vysazenych pfed 8 lety a zda se, Ze leZeni
mu prospélo. Cabernet Franc, 2004 z vlastnich vinic a sklizné v r. 2001 v oblasti
Szekszard, je tmavé Cerveny, kofenity a robustni. V chuti a vuni pfevazuji Svestky, a
také jemu prospélo zrani v lahvi. Cabernet Sauvignon Barrique, 2000 byl temné,
granatové barvy, s typickou ¢&erno-rybizovou vini a s dlouhotrvajicim dojmem
kofenitosti. Typické sametové taniny se zde snoubily s vanilkovymi tony madarského
dubu. Hrozny byly nakoupeny z oblasti Villany z agroekologického regionu upati
pahorkatiny Tolna-Baranya. Vina této fady jsou vétSinou k dispozici v konzumni

zralosti a nejsou ur€eny k dlouhodobéjSimu skladovani.

Rada Hilltop Valogatas =zahrnuje 11 modernich ovocitych, aromatickych,
odrudovych vin na pomezi kabinetu a pozdniho sbéru, stylem uzpusobenych chuti a

pozadavkim madarskych spotfebitell.



Vlajkova vina vinafstvi, ktera obvykle nejsou bézné dostupna v obchodech ke koupi,
jsou zarazena do fady Premium a Exclusiv. Vina fady Premium jsou vyrabéna
z vybranych hroznu vlastni produkce a 5-ti odrid. Tvofi ji Fiiszeres tramini, 2006,
Sauvignon blanc, 2007, Chardonnay, 2007, Pinot grigio, 2008 a Merlot, 2003
z panenské sklizné. Toto jsou ta vina, ktera pravidelné sklizeji medaile na domacich i
zahrani¢nich soutézich. V 90-tych letech byl jejich ,prémiovy“ Sauvignon blanc
povazovan za nejlepsi bilé vino Madarska, byl sbiran na 3 krat (kabinet, pozdni sbér

a vybeér).

V dal§i Ffadé Exclusiv jsou zafazeny 3 speciality domu. Je to jedineény Cisty
Cserszegi fliszeres, ktery se prodava pod etiketou Woodcutter's White, 2009,
chlouba hlavniho enologa. Dfive se na zapadé prodaval pod velice vtipnym nazvem
,The unpronounceable grape“. DalSi specialitou je medové sladké Tokaji 5
puttonyos Aszu, 2000, krasné zlato-Zluté barvy, jemnych kyselinek, plné chuti a
bohaté viné. Pro toto vino samoziejmé hrozny pochazeji z oblasti situované na
Zemplinskych vr§ich podél feky Bodrog, tedy z Tokaje (5840 ha). Vybéry z hroznl z
vinic v Neszmély slouZi k vyrobé 3 speciality desertnino Tokaji Harslevelii, 2004
(Lipovina). Vino pro specialni pfilezitost anebo také ,sladké pokuseni“. Vynika
intenzivni zlutou barvou, plnou vani pfezralych broskvi s chuti lipového medu a

s vysoce jemnymi kyselinkami, kterému nékolikaleté zrani na lahvi dodava na kvalité.

Vina dvou poslednich fad jsou dodavana pouze do vybranych vinoték a jsou také
k dispozici ve vlastni vinotéce v Budapesti (Arpad ut. 89). Slusi se dodat, Ze vinafstvi

produkuje i vina v 3 1 a 10 | bag-in-boxes, které jsem vSak pouze vidél.

Na konec nas$i malé virtualni degustace si mizeme jesté dat kaliSek jedné ze dvou
specidlnich palenek HILLTOP TORKOLY (49% alk.) z odrdd hroznG Irsai Oliver,
Chardonnay. Fermentace hrozni probiha v madarskych dubovych barikovych
sudech a pfi destilaci firma pouziva vlastni specialni technologii, ktera zajistuje
jedine¢nost aroma jednotlivych odrid. VSak si pficichnéte k prazdné sklenicce!

A co fici zavérem? Schvalné jsem do malé virtualni degustace vybral vina bézné

dostupna a vina pro milovniky a znalce vina jsem pominul. To proto, abych Vas



neochudil o ten krasny pocit objevovani a vychutnavani vysledkl vé¢né spoluprace

prirody a Clovéka.
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