
 

 

Bakchan§lie na Slovensku ï aneb podzimn² bakchick§ j²zda. 

RNDr. Frantiġek Kratochvil, DrSc. 

 

Bakchantky ï nez§vislĨ spolek 31 ģen, moravskĨch vinaŚek, vinohradnic, majitelek 

sklepŢ, latifundi² (vinic i vinohradŢ), manģelŢ a pŚ²telŢ (kontakt: Nov§ 48, 692 01 

Mikulov, http://www.bakchantky.cz) uspoŚ§daly ve dnech 1.-2. z§Ś² 2010 odbornou 

exkurzi za v²nem a Ăviniļemñ na Slovensko. Protoģe asi plat² i obr§cen® pŚ²slov² 

Ăsmutno je muģŢm bez ģenñ pŚizvaly si (pro zaplnŊn² zbĨvaj²c²ch m²st v autobusu) i 7 

muģŢ, z nichģ vġak pouze 2 a Śidiļ byli na bakchantk§ch zcela nez§visl². MnŊ se pak na 

konci z§jezdu dostalo t® pocty, ģe jsem byl vyzv§n, abych sepsal o t®to Ăspanil® cestŊñ 

report§ģ. R§d jsem se tohoto ¼kolu ujal a vĨsledek posuŅte sami. 

A mus²m pŚiznat, ģe cesta zaļala uģ v BŚeclavi velmi slibnŊ. To kdyģ, dŚ²ve neģ pŚijel 

autobus pro hlavn² voj zde nastupuj²c²ch bakchantek, technoloģka fy Blatel a.s. Ing. Iva 

Ġantav§, degust§torka ISO DIN, komisaŚka Inspekce pro hodnocen² a zatŚiŅov§n² v²n 

umoģnila zde ļekaj²c²m ¼ļastn²c²m (-kŢm) zav²nit klubov® sklenky skvŊlĨm rŢģovĨm 

Merlotem. To jsem jeġtŊ netuġil, ģe je i skvŊl§ kuch§Śka. PŚi cestŊ zpŊt vyrukovala 

s krabic² skvŊlĨch, vlastnoruļnŊ manģelem upeļenĨch suġenek k v²nu. Z§jemcŢm jistŊ 

zaġle na poģ§d§n² recept, kterĨ ve skvŊl® knize, bible bakchantek, ĂKuchaŚka 

moravskĨch vinaŚekñ, chyb². Vz§pŊt² pŚijel autobus a cesta mohla zaļ²t. 20 Ăamazonekñ 

v b²l®m, bord· nebo ļern®m klubov®m triļku ĂBakchantkañ skuteļnŊ dbaly pokynŢ sv® 

velitelky Vladim²ry Seidlov®, (vĨkonn§ m²stopŚedsedkynŊ Svazu moravskĨch vinaŚŢ ï 

Morav²n, http://www.moravin.eu, degust§torka ĻZPI, organiz§torka cest za v²nem u n§s 

i v zahraniļ²): ĂNezapomeŔte vz²t s sebou ï je-li moģn® 1-2 l§hve v²na, adjustovan® na 

reprezentaci a hlavnŊ dobrou mysl a n§laduñ. A bakchantky skuteļnŊ nezapomnŊly. 

Cesta na Slovensko tak pŚ²jemnŊ ub²hala, a protoģe nen² vhodn® pŚijet na exkurzi 

tohoto typu hladovĨ, vġichni uv²tali zaj²st Ăreprezentaļn² vzorky moravskĨch v²nñ 

slovenskĨmi haluġkami. Po t®to kr§tk® zast§vce naġeho Śidiļe neomylnŊ navigoval JiŚ² 

Havelka (ļlen vĨboru Svazu moravskĨch vinaŚŢ ï Morav²n, znalec vŊtġiny vinaŚstv², 

odrŢd vinn® r®vy, v²na a chod²c² vinaŚsk§ encyklopedie) do souļasn®ho hlavn²ho mŊsta 

slovenskĨch ĂviniļŢ hroznorodĨchñ - naġ² prvn² zast§vky, Strekova. Zde n§s jiģ ļekal 

zn§mĨ vinaŚ, ġlechtitel a znalec r®vy, otec mnoha viniļŢ, autor mnoha odbornĨch 

publikac², ļlen pŚedsednictva a vedouc² stŚediska speci§ln² rostlinn® vĨroby (187 ha 

s vĨrobou stolovĨch a moġtovĨch hroznŢ, ġlechtitelsk®ho materi§lu ï oļka, ġtŊpy), 

agronom PoŎnohospod§rsk®ho druģstva Strekov Ing. Ondrej Korp§ġ, CSc. se synem, 
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kteŚ² n§s zavedli do naġ² prvn² zast§vky ĂVinaŚstv² 1075 Strekovñ. PŚed vchodem do 

vinaŚstv² n§s pan inģenĨr zasvŊcenŊ sezn§mil se vġemi podrobnostmi o Jiģn² vinaŚsk® 

oblasti, o Strekovsk®m rajonu, kterĨ je nejteplejġ² a nejlepġ² na Slovensku. Obec se 

svĨmi 300 ha rod²c²ch vinic totiģ patŚ² k vĨznamnĨm centrŢm vinohradnictv² a vinaŚstv² 

na Slovensku. Dlouho zde pŢsobila Ġlechtitelsk§ stanice VĨzkumn®ho ¼stavu 

vinaŚsk®ho a vinohradnick®ho. Byly zde vyġlechtŊny napŚ. zn§m® odrŢdy Dev²n, Dunaj, 

Breslava, Nitra, Hron aj. M²stn² mastn®, j²lovitŊ-hlinit® pŢdy s dobrou j²mavost² vody leģ² 

na podloģ² tvoŚen®m moŚskĨmi usazeninami, se velmi odliġuj² od pŢd vŊtġiny 

vinohradnickĨch obc² jiģn²ho Slovenska. Horn² vrstvy pŢdy jsou bohat® na v§pn²k, maj² 

z§sadit® pH a hrozny m²vaj² vĨraznŊjġ² kyseliny. StŚedn² vrstvy pŢdy jsou tvoŚeny 

sl²dovĨmi p²sky a maj² vysokĨ obsah miner§lŢ, coģ se projevuje ve vyġġ² mineralitŊ v²na. 

Nejhlubġ² vrstvy zadrģuj²c² vodu jsou ġedo-ģlut® aģ modro-ġed® kompaktn² j²ly. Zdejġ² 

pŢdy jsou velmi vhodn® pro pŊstov§n² modrĨch odrŢd, zvl§ġtŊ pak Alibernetu, Modr®ho 

Portugalu, Frankovky a Dunaje. Vinohrady jsou obklopeny vodn²mi plochami a 

moļ§lovitĨm potokem, coģ vytv§Ś² m²stn² mikroklimatick® podm²nky, pro kaģdoroļn² 

vĨskyt uġlechtil® pl²snŊ umoģŔuj²c² vĨrobu sladkĨch botrytickĨch v²n. 

 

Hrozny zde dozr§vaj²c² vġak vŊtġinou konļ² v l§hv²ch jinĨch vĨrobcŢ des²tky, ale i stovky 

kilometrŢ vzd§lenĨch. D§ se Ś²ci, ģe kdo na Slovensku vyr§b² dobr§ v²na  nakupuje 

hrozny ve StrekovŊ (maŅarsky KŤrt). 

VĨjimkou potvrzuj²c² pravidlo je napŚ. VinaŚstv² Strekov 1075, kter® n§m tak® lehce 

pŚedstavil a do kter®ho n§s tak® uvedl. Zde n§s pŚijali majitel® p§nov® Zsolt S¿tº a 

Tibor Melecsky. Mlad®, mal®, ale ambici·zn², vinaŚstv² zaloģen® v roce 2002, si vytklo 

za c²l vyr§bŊt vysoce kvalitn² v²na tak, aby v nich zŚetelnŊ vynikl jedineļnĨ charakter 

terroiru. Z toho dŢvodu produkuj² v²na vĨluļnŊ ze sv® Ăapelaceñ, coģ se projevuje ve 



 

 

v²nech tab§kovĨmi, kouŚovĨmi aģ uzenĨmi t·ny. Typick§ je rovnŊģ zemitost a koŚenit§ 

dlouh§ dochuŠ. 

 

Produkce 30 000 l§hv²/rok ve 4 kvalitativn²ch Śad§ch poch§z² pŚedevġ²m z hroznŢ z 

vlastn²ch vinic (12 ha) z honŢ G·r®, M§ria vºlgye - Đdol² Marie, K§lv§ria, Farkasfog·, 

Kºz®phegy ï StŚedn² vrch, ElŖhegy ï PŚedn² vrch, SzŖlŖvºlgy ï Vin²ļn² ¼dol². Na nich 

dozr§vaj² odrŢdy Ryzlink vlaġskĨ, Veltl²nske zelen®, Ryzlink rĨnskĨ, DŊv²n, 

SvatovavŚineck®, Frankovka modr§, ModrĨ Portugal, Alibernet a Dunaj. Tak si projdeme 

vinaŚstv² a vychutn§me si strekovskĨ tekutĨ terroir v pod§n² ĂStrekov 1075ñ. 



 

 

Tak p§nov®, dosti bolo teorie, pojŅme pracovat, co jste n§m pŚipravili k degustaci? 

V prvn²m patŚe vinaŚstv² p§nov® Zsolt a Tibor pŚichystali 10 vzorkŢ v²n, skvŊlĨ dom§c² 

chl®b a degustaļn² program. V²na byla povŊtġinou roļn²ku 09. Jejich zaŚazen² do n§m 

zn§mĨch kategori² majitel® vinaŚstv² neuzn§vaj². Kladou dŢraz na typickou chuŠ 

m²stn²ho terroir a proto zatŚiŅuj² v²na do vlastn²ch 4 Śad. Prvn² z§kladn² Śada Corpus je 

urļen§ pŚedevġ²m do gastronomie, Śada Classic pŚedstavuje dobŚe vyv§ģen§ v²na 

s typickĨm strekovskĨm charakterem. Jsou urļena do vinot®k a pro dom§c² pit² u 

rŢznĨch pŚ²leģitost². řadu Terroir, tvoŚ² v²na, kter§ nejsou vyr§bŊna kaģdĨ rok a jsou to 

v²na vĨjimeļn® kvality s nezamŊnitelnĨmi znaky odrŢdy a terroir urļen§ znalcŢm a 

milovn²kŢm v²n, kteŚ² hledaj² osobitost a kvalitu. Posledn² Śadu tvoŚ² limitovan® s®rie v²n 

Speci§ln². Jsou to v²na botrytick§ s velkĨm potenci§lem zr§n² v l§hvi urļen§ pro 

sbŊratele, fajnġmekry a pŚ§tele sladkĨch mokŢ. 

 

Vġichni natŊġen² po dalġ²m odborn®m vĨkladu v pod§n² majitelŢ a pana inģenĨra 

Korp§ġe jsme zasedli v prvn²m patŚe budovy star® sĨpky z 20-tĨch let 20. stolet² (nyn² 

s²dlo vinaŚstv²) k dlouh®mu stolu, abychom si pŚipadali jako u Dlouh®ho stolu pŚ§tel v²na 

ve sklepen² praģsk®ho hotelu Hoffmeister, a degustace mohla zaļ²t. 

 



 

 

Jako prvn² byl na ŚadŊ lehkĨ, svŊģ², suchĨ RV sur lie 08, kabinet z Śady Corpus a honu 

Kalv§rie a sponu 2x0,8 m. V²no bylo jednoduġġ², s kratġ² dochut², nemŊlo nijak vĨraznou 

barvu a 11,5 obj.% alkoholu s 6,7 g/l kyselinami n§m dobŚe zav²nilo sklenice, takģe 

jsme mohli pŚej²t k elegantnŊjġ²mu Cuv®e VZ 2/3+RR 1/3 08 z Śady Klasik. Jedn§ se o 

kup§ģ dvou nejkvalitnŊjġ²ch odrŢd ve StrekovŊ. ChuŠ byla harmonick§, decentn² 

s dostatkem kyselinek a zemitĨmi t·ny vyjadŚuj²c² m²stn² terrroir, obsah alkoholu byla 

12,5%. Dalġ²m v²nem z Śady Klasik byl jakostn², suchĨ Dev²n 08 s 13% alkoholu. Jedn§ 

se o v²no z nejstarġ²ch vĨsadeb t®to odrŢdy na Slovensku. SilnŊ miner§ln² charakter 

v²na s citrusovĨmi t·ny d§v§ v²nu dojem vyġġ² acidity. Aromatika v²na i pŚes m²stn² 

terroir nezapŚe svŢj odrŢdovĨ pŢvod (odrŢdu vyġlechtili v r. 1998 Ing. D. Posp²ġilov§, 

CSc. a Ing. O. Korpaġ, CSc., na KVĐVV Bratislava, a to kŚ²ģen²m odrŢd Tram²n ļerveny 

a Veltl²nsk® ļervenob²l®). Tato odrŢda r§da a velmi dobŚe tvoŚ² cib®by a tak 

samozŚejmŊ n§sledovala novinka vinaŚstv² akostn®, odrodov®, biele, sladk® Dev²n 08 ï 

botrytis. Hrozny poch§zely z trati Farkasfog· a moġt mŊl 30o NM cukernatosti, coģ 

dodalo tomuto pln®mu, harmonick®mu a elegantn²mu v²nu 13,5% alkoholu, takģe za 

16,50 ú nekupto a za 5-10 let vypito. 

 

T²m jsme skonļili s b²lĨmi v²ny a pŚeġli jsme k lehk®, ovocn® aģ zemit® Frankovce 09 

ze z§kladn² Śady Corpus, coģ na n² bylo vidŊt, pŚestoģe moġt mŊl pŚi sbŊru cukernatost 

23o NM. To jsme ovġem netuġili, ģe dalġ² v²no Śady Corpus Ļerven® Cuv®e 09 bychom 

klidnŊ mohli oģelet. 30% AL, 25% SV, 25% Dunaje s 20% Fr a 13,5% alkoholu si 

z²skalo ohlas pouze n§pisem na etiketŊ ĂV²no s chr§nenĨm ozn. p¹voduñ. Lehļ², svŊģ², 

miner§ln² a jemnĨ ModrĨ Portugal 09 s velmi n²zkĨm obsahem celkov® s²ry (46 mg/l) 

s pŚ²jemnĨmi kyselinami a sametovĨmi taniny byl osobitĨ a na pozad² odrŢdov® 

aromatiky st§la za pozornost vŢnŊ ļerven® Śepy. N§sledovaly 3 vzorky odrŢdovĨch v²n, 



 

 

kter® uģ patŚily mezi v²na, za kterĨmi jsme sem pŚijeli. Prvn² z nich patŚ² ke chloubŊ 

vinaŚstv² kaģdoroļnŊ. HravĨ Alibernet 08 sice jeġtŊ nebyl ten pravĨ, kterĨ jsem 

oļek§val, ale pŚesto tmav§ rub²nov§ barva a pln§ vŢnŊ bobulov®ho ovoce (hlavnŊ 

ļern®ho ryb²zu) s ļokol§dovou dochut² a jemnĨmi strukturovanĨmi taniny Śad² toto v²no, 

poch§zej²c² z mlad® vĨsadby (6 let) v trati StŚedn² vrch (cukernatost pŚi sbŊru 23-24o 

NM), mezi v²na zasluhuj²c² si pozornost. StejnŊ tak v elegantn²m v²nŊ Svªtovavrineck® 

08 jasnŊ pŚevl§dal strekovskĨ charakter (viniļn² traŠ G·r®). V²no s dominantn²mi 

kyselinami (kombinace starĨch sudŢ a nerezu) bylo nefiltrovan® a bylo n§m doporuļeno 

ho ochutnat ve spojen² se suġenĨmi fiky, coģ v zimnŊ vyzkouġ²m. Posledn²m vzorkem 

mŊl bĨt Dunaj 09, kterĨ poch§z² ze stejn® trati. OdrŢda poch§zej²c² z trojit®ho kŚ²ģen² 

odrŢd (Muġk§t Bouchet x Oporto) x SvatovavŚineck® byla sice vyġlechtŊna ve 

VĨzkumn®m ¼stavŊ v BratislavŊ D. Posp²ġilovou uģ v roce 1958, ale uznanou odrŢdou 

se stala aģ v r. 1997. Na Slovensku pokrĨv§ asi 0,03 % vinohradŢ. Ve strekovsk®m 

pod§n² to bylo v²no ohniv®, tmavoļerven® barvy, hutn®, s vĨraznou chuŠovou plnost². 

V chuti marmel§dov®ho charakteru pŚevl§daly pŚezr§l® tŚeġnŊ a viġnŊ s kakaovĨmi a 

k§vovĨmi t·ny. TŚ²slovina tohoto v²na byla neobyļejnŊ jemn§. PŚednost² bylo, ģe ¼roda 

byla redukov§na na 1,2 kg na hlavu a ģe v²no zr§lo v dubovĨch sudech. U t®to odrŢdy 

je dle m®ho n§zoru pouģit² barikovĨch sudŢ m®nŊ vhodn® a v²nu vyloģenŊ neprosp²v§. 

Spokojen® bakchantky svĨm ġarmem a potleskem vyprovokovaly majitele vinaŚstv² 

k tomu, ģe na z§vŊr nab²dli jeġtŊ bonus v podobŊ Alibernetu 08. Hrozny pro toto v²no 

poch§zely z 32 l®t®ho vinohradu ze svahu G·r®, (260 m n.m.), kterĨ je obklopenĨ 

dvŊma rybn²ky a m§ sklon 15%. Zde byla vys§zena 1. kmenov§ vĨsadba na Slovensku 

z t®to ukrajinsk® odrŢdy (Alicante bouchet x Cabernet sauvignon). Roļn²k 08 byl zde 

vĨjimeļnĨ a vĨjimeļnĨm je i tento miner§ln² AL se 14,5% alkoholu. Typick§ hlubok§, 

tmavŊ rub²nov§ barva, vit§ln² plnĨ buket s dominanc² lesn²ho bobulov®ho ovoce a 

pikantn² koŚenitost². V chuti je zŚetelnŊ c²tit hoŚkou ļokol§du, fialovĨch moruġ² a rŢzn® 

koŚen². VĨrazn§ taninov§ struktura umocŔuje celkovĨ dojem a d§v§ tuġit, ģe v²no se 

bude jeġtŊ vyv²jet. AutoŚi n§m to potvrzuj² a na dotaz odpov²daj², ģe skladovatelnost 

takov®ho v²na odhaduj² na 15-20 rokŢ. V testu AlibernetŢ (Vinot®ka 2/2010) z²skalo toto 

v²no za 19,- ú 7. pozici s 86,2 body (testov§no 21 v²n). Posledn²m v²nem tak® mimo 

poŚad² bylo RM 08 sladk® botrytickĨ vĨbŊr pŚi sbŊru s cukernatost² 34o NM. U nŊho 

mnŊ snad zaujala jen hodnota bezcukernat®ho extraktu - 58 g/l. 



 

 

 

A bylo dopito, n§lada vĨborn§, umocnŊn§ pozv§n²m Ing. Ondreja Korpaġe, CSc. a jeho 

syna, rovnŊģ Ondreja, k n²m do vinohradu na poh§rek nŊļeho zaj²mav®ho. Tak jeġtŊ 

foto na z§vŊr  

a vzhŢru do vinic 

ġlechtitelsk®ho m§ga. A 

tak mne napadlo pŚi 

psan², ģe je to nuda jen 

ļ²st. Proto na konci 

tohoto ļten² bude 9 

fotografi² Vitis vinifera a 

vy m§te moģnost k n²m 

pŚiŚadit odpov²daj²c² n§-

zev. K vĨbŊru m§te 14 

moģnost²: Breslava, Du-

baj, Merlot, Rubanka, 

Ilona, Veltl²nsk® zelen®, 

Hetera, DŊv²n, Milia, 

Slovakia, Lena, Roza, 

Rulenka, Tram²n. Tak 

vzhŢru do toho. Pan 

inģenĨr n§s sice po 

proch§zce vinohradem 

chtŊl pozvat do sv®ho 

skl²pku na poh§rek, ale 

bohuģel mŊl od posledn² 



 

 

bouŚky potrhan® elektrick® veden² a ve sklepŊ byla tma tmouc². Nicm®nŊ mladĨ pan  

Korp§ġ n§m rozdal pŚipraven® sklenice venku Ăna stoj§kañ a postupnŊ n§m d§val 

ochutnat jedno zaj²mavŊjġ² a kr§snŊjġ² v²no za druhĨm. A co jsme vlastnŊ degustovali 

jsem si nepoznamenal neb jsem zapomnŊl psac² potŚeby v autobusu. Ovġem d²ky 

Blatnick® bakchantce pan² AlenŊ Vyskoļilov®, skvŊl® vinaŚce, piln® fotografce a 

poŚizovaļce pozn§mek dnes v²m, ģe mezi v²ny byly napŚ. Ryzlink korenistĨ (RV x TV) 

26o NM, Noria 04 VH (RR x Semilon), Muġk§t ģltĨ 08 BV, CS 08 VH a kr§tk® zastaven² 

bylo ukonļeno, jak jinak neģ, skvŊlĨm cib®bovĨm vĨbŊrem Dunaje z roku 1996. Den 

se pomalu chĨlil ke konci, i slunce odch§zelo, a tak jsme se rozlouļili a hur§ po 

n§roļn®m, ale pŊkn®m dni do penzionu ve ĠturovŊ. 

 

 

DruhĨ den pokraļovala spanil§ j²zda dalġ²m nabytĨm programem. Ļekala n§s n§vġtŊva 

a degustace ve dvou velevĨznamnĨch vinaŚstv²ch: Ch©teau B®la a Elesko. Ing. Miroslav 

Petrek, enolog z Ch©teau B®la, mŊl podm²nku, abychom se dostavili pŚesnŊ v 9 hodin 

jinak n§s nemŢģe pŚijmout. A tak jsme se na OstŚihomskou biskupskou katedr§lu museli 

jen pod²vat z druh®ho bŚehu Dunaje. 



 

 

 

Za 5 minut 9 n§ġ autobus vjel do obce Bel§, kter§ leģ² uprostŚed vinohradŢ na jiģn²ch 

svaz²ch Podunajsk® pahorkatiny, 10 km od Ġt¼rova smŊrem k obci Muģla. Prvn² zm²nka 

o osadŊ je z r. 1138 kdy patŚila do majetku Dºmºssk®ho proboģstv². Osadou zŢstala 

mnoho stolet² a vystŚ²dala mnoho majitelŢ. Zdejġ² kaġtel zaļal stavŊt v r. 1770 gener§l 

Andr§s Tºrºk ve stylu venkovsk®ho baroka (arch. Jakab Mayer). CelkovŊ byl dokonļen 

v r. 1874. V r. 1880 celĨ majetek koupil bank®Ś Bald§csyho rodiny a ten ho n§slednŊ 

prod§v§ Ģigmundovi Br·dimu. Posledn²m majitelem byla rodina UllmanovcŢ. V roce 

1945 musel Juraj Ullman i s rodinou emigrovat do ĠvĨcarska. Pak nastaly ļasy... 

NejdŚ²ve SovŊtsk§ arm§da, pak Ļeskoslovensk§ arm§da, pak PoŎnohospod§rsk§ ġkola, 

1956-9 vŊzen² politickĨch vŊzŔŢ, JRD a nakonec velkosklad dom§c²ch potŚeb. Za 30 let 

bylo tot§lnŊ zniļeno vġe, v interi®ru nic, vytrhan® parkety, fresky na stŊn§ch zal²ļeny 

v§pnem, stŚecha sam§ d²ra, prostŊ ruina. Tato ruina byla v r. 1990 prohl§ġena za 

chr§nŊnou pam§tku i kdyģ nebylo co chr§nit. V r. 2000 dcera posledn²ho majitele gr·fka 

Ilona a manģel Mathias von Krockow koupili ruiny zpŊt a trochu zainvestovali, bratru 3 

miliardy slovenskĨch korun a tak jsme si mohli ty pen²ze prohl®dnout a povzdechnout 

s latinskĨm pŚ²slov²m ĂPr§ce ġlecht² ļlovŊkañ. 



 

 

 

 

 

Den²k SME 18.12.2009 Jozef Klucho: ĂMal som t¼ ļesŠ absolvovaŠ prehliadku z§mku v 

sprievode ġ®fa recepcie p. Baranyaia - fakt super zrenovovanĨ kaġtieŎ a za vlastn® 



 

 

peniaze majiteŎov, ktor² si ho odk¼pili spªŠ od komunistov, ktor² im ho zn§rodnili, to sa 

len tak nevid².ñ 

ZpŊt in media res, tedy k v²nu. Mus²m se pŚiznat, ģe urļit® povŊdom² o nŊļem 

mimoŚ§dn®m jsem tuġil od loŔsk®ho SvŊtov®ho festivalu v²n v Hustopeļ²ch. Zde jsem 

pod ļ²slem 81 ochutnal RR Ch©teau B®la s.r.o. roļn²k 2001 VB, kterĨ pŚedļil RR 08 

Schloss Johannisberg nemluvŊ o ostatn²ch. Tehdy jsem ovġem netuġil, ģe tento RR je 

mnohĨmi povaģovanĨ za nejlepġ² slovensk® v²no, ģe na vĨstav§ch v PaŚ²ģi a New Yorku 

z²skal zlatou a platinovou medaili a od renomovan®ho americk®ho kritika a publicisty 

Roberta Parkera z²skal 94 bodŢ a ģe se dostal mezi TOP 10 evropskĨch v²n roku. JeġtŊ 

dnes je moģn® si ho koupit za 155 ú. 

Tak opŊt trochu historie neuġkod². Kdyģ se neteŚ Ilony von Krockow vdala za jednoho 

z nejlepġ²ch a nejuzn§vanŊjġ²ch nŊmeckĨch vinaŚŢ Egona M¿llera (c²t²te to v²no ve 

jm®nŊ ĂNomen omenñ), rozhodli se nov² majitel® spolu s n²m zaloģit kromŊ Hotelu 

Ch©teau B®la i VinaŚstv² Ch©teau B®la a pokraļovat v rodinn® vinaŚsk® tradici; 

Ullmanovci samozŚejmŊ vlastnili za prvn² republiky i vinice. Jm®no Egon M¿ller je 

synonymem ġpiļkovĨch ryzlinkŢ od Śeky Mosely, pŚedevġ²m jejich klasick® podoby, tj. 

niģġ² alkohol, zbytkovĨ cukr a dostatek kyselin. Takģe dŚ²ve neģ byl zrekonstruov§n 

z§mek byly opraveny sklepy, provozy, dovezena technologie a m²stn² vinaŚ tŊlem a 

duġ², kterĨ s hrozny a s v²nem ģije v²ce jak 40 rokŢ Ing. Miroslav Petrek se zde stal 

technologem. Jeho firmŊ Rivel Muģla, kter® je spoluvlastn²kem patŚ² v okol² B®ly 80 ha 

vinic. Mimochodem hrozny od nŊj kupuj² i M. Pavelka, P. Podola aj., a samozŚejmŊ 

vġechno v²no Ch©teau B®la poch§z² z hroznŢ vypŊstovanĨch v jeho vinohradu Rivel. 

Ļ²m jsou tedy v²na Ch©teau B®la, kterĨch se zde vyprodukuje Ăjenñ 40 000 l§hv² (28-32 

000 b²lĨch) vĨjimeļn§? Je to prost® a jednoduch® jako u kaģdĨch vĨjimeļnĨch v²n. 

Snoub² se v nich vĨjimeļnost jihoslovensk® vinaŚsk® oblasti (Rivel, Muģla), p®ļe 

o vinohrady a t²m i kvalita hroznŢ, precizn² nŊmeck§ technologie, um tandemu 

odborn²kŢ na slovo vzatĨch E. M¿llera a M. Petreka a v neposledn² ŚadŊ precizn² 

marketing. N§pis na etiketŊ ĂProduced and bottled by Egon M¿llerñ ï hned pod n§zvem 

ĂProduct of Slovakiañ jistŊ udŊl§ sv®. PojŅme tedy do Ăpivniceñ na degustaci v²n o nichģ 

se hovoŚ² jako o jedineļnĨch, svŊģ²ch, aromatickĨch v²nech, kter§ uchv§t² kaģd®ho 

znalce. My sice nebudeme chutnat v²na urļen§ na export do USA a Japonska, jejichģ 

cena se pohybuje od 60 ï 120 ú, ale zato budeme m²t moģnost vychutnat v²na, ve 

kterĨch je c²tit slunce jiģn²ho Slovenska, filozofie muģlanskĨch v²n a rukopis Ing. 

Miroslava Petreka. Mluv²m-li o filozofii muģlanskĨch v²n mus²m citovat pana Petreka, 



 

 

kterĨ cestou do sklepa pronesl: ĂHrozny skl²z²m v pln® fyziologick® zralosti a to bŊhem 8 

tĨdnŢ z t®mŊŚ cel® vĨmŊry 80 ha, mĨm z§mŊrem je m²t ve v²nech dokonalou harmonii 

svŊģest a o nŊco vyġġ² zbytkovĨ cukr neģ je bŊģnĨm vkusemñ. Tak vzhŢru dolŢ do 

pivnice. 

 
K zav²nŊn² sklenky poslouģilo VZ 09 PS, v²no mŊkļ² nepŚ²liġ aromatick® s n§dechem 

zelen® barvy s ovocnou chut² pŚipom²naj²c² jarn² louku. Pak jiģ n§sledovaly v²na 

z hroznŢ fyziologick® zralosti. RV 08 VH, 24o NM, s bohatou koŚenitou vŢn², 

s komplexn² hroznovou chut² a vyrovnanou kyselinou. TŚi rŢzn® RR n§m byly 

pŚedstaveny jako prŢŚez tohoto rodinn®ho zlata: medovĨ v chuti, ve vŢni broskve a 

lipovĨ kvŊt RR 09 VH 24o, 13,4% alk, 3,8 g/l zbytkov®ho cukru a 6,1 g/l kyselin, vystŚ²dal 

starġ², vyzr§lejġ², ale tak® vĨraznŊ sladġ² RR 07 VH, kterĨ mŊl pŚi sklizni 27o NM a 

analytiku 12,6;   21,0;   9,4 opŊt medov® t·ny s lipovĨm kvŊtem, v chuti medovĨ pl§st a 

limetkov§ svŊģest. Mysl²m si, ģe v²no m§ dobrĨ pŚedpoklad pro delġ² dobu zr§n² v l§hvi, 

n§sledovanĨ vyloģenŊ sladkĨm RR 07 VB s 10,8% alk. 9,1 g/l kyselin a 47,0 g/l 

zbytkov®ho cukru. Zlatoģlut§ barva, vysok§ viskozita, pln§ sladk§ vŢnŊ kvŊtov®ho 

medu, lipov®ho kvŊtu a suġen®ho ovoce. V chuti pln®, snesitelnŊ sladk® s pŊknou 

kyselinou. V²no na zamyġlen² a zhodnocen² celodenn²ch ud§lost², pŚivonŊt, usrknout, 

pov§let na jazyku a Ś²ci si to byl dobrĨ konec dne. Pak pŚiġlo Ăsladk® pokuġen²ñ bratru 

40,- ú za 3 deci. Au 08 VB, 38o NM, 9,0% alk., 9,0 g/l kyselin a 20 deka zbytkov®ho 

cukru, Au pŚesnŊ jakĨ m§m r§d a jakĨ m§ doma i Ing. MichlovskĨ. Syt§ zlatoģlut§ barva, 

vĨraznĨ odrŢdovĨ charakter, v buketu ak§tovĨ med a hrozinky, komplexn² pln§ chuŠ 

s jemnĨmi koŚenitĨmi t·ny, dlouh§ dochuŠ. Sklenici je nutn® pŚed dalġ²m vzorkem 

vypl§chnout. V²no jednoznaļnŊ s dlouhĨm potenci§lem zr§n² v l§hvi a k dobr®mu 

dezertu. Nelitoval jsem pap²rku s portr®tem Frantiġka Palack®ho a bez etikety jsem si 

lahvinku pŚivezl. B²l§ sladk§ teļka mŊla podobu ledov®ho RR 08. Ve vŢni a chuti 



 

 

pikantn², koŚenit® a aģ pŚekvapivŊ svŊģ². Analytika 8,0% alk., 10,0 g/l kyselin a 220,0 g/l 

zbytkov®ho cukru. Na z§vŊr jako obvykle pŚiġly 3 Ăļerveniskañ: klasika ze svŊta CS 08, 

24o NM, 13,4% alk., 5,2 g/l zbytkov®ho cukru a 2,8 g/l kyselin, 11 mŊs²cŢ na bariku. Co 

dodat, stŚednŊ pln®, dobŚe strukturovan® s pŊknou kabernetovou vŢn² podtrģenou 

pobytem v bariku, tmavġ² rub²nov§ barva, pŚimŊŚen® tŚ²sloviny, v chuti vystupuj² bobule 

ļern®ho ryb²zu a borŢvek s t·ny ļokol§dy v pozad² a na z§vŊr dva ĂUkrajinciñ Alibernety 

AL 08 PS 13,0% alk. odrŢdovŊ typick§ barva 

ļervenofialov® tuġe, v extraktivn² vŢni ļern® 

bobulov® ovoce, chuŠ vĨrazn§ a harmonick§ 

s pŊknou taninovou strukturou a dlouhou do-

chut² a mladĨ Al 09 VH, 25o NM, v²no intenzivn² 

barvy s fialovĨm n§dechem, ve vŢni ļernĨ ryb²z, 

paprika a tab§k. V chuti dominuj² svŊģ² kyseliny, 

ļernĨ ryb²z a b²l§ a zelen§ paprika. Naġe 

chuŠov® poh§rky se naplnily, sklenŊn® poh§rky 

se vypr§zdnily a tak se jeġtŊ rozhl®dnout po 

exteri®ru, nakoupit a skupinov® foto. 



 

 
 



 

 

Ļas n§s opŊt tlaļ², jako vģdy. V dobŊ kdy opouġt²me Juģnoslovenskou vinohradnickou 

oblasŠ, Ġt¼rovskĨ region, obec B®la a vinohrady Muģla jsme jiģ mŊli sedŊt v restauraci 

dalġ² Ăġtaceñ VinaŚstv² Elesko a.s., dŚ²ve In vino a.s. na obŊdŊ. A tak sice se 

zpoģdŊn²m jsme zasedli v hypermodern² restauraci k pŚipraven®mu menu po/pŚed 

degustac² skl§daj²c²ho se z ĂBiele cesnakov® polievky s chrumkavĨm chlebom a syromñ 

a 5 kuchaŚŢ grilovalo ĂKurļa se zeleninou a opeļenĨmi zemiakmiñ, coģ jsme zavrġili 

ĂZemiakovĨmi pirohy plnen® slivkovĨm lekv§romñ.  

Ļlenov® Morav²nu sem do Modr®, do nov®ho modern²ho vinaŚstv², ned§vno zav²tali na 

exkurzi a zvŊsti, kter® pak o jejich poznatc²ch a mimoŚ§dnŊ kvalitn² degustaci kolovaly 

po jiģn² MoravŊ pŚimŊly bakchantky k tomu, ģe i ony si cestu napl§novaly tak, aby se 

zde zastavily a ovŊŚily si, zda Elesko a.s. a In vino a.s. jedno jest. A skuteļnŊ vinaŚskĨ 

komplex pŢvodnŊ nazvanĨ In vino se vymyk§ naġim bŊģnĨm pŚedstav§m o vinaŚstv². 

Hypermodern² architektura budovy v sobŊ skrĨv§ nejen vinaŚskĨ provoz vybavenĨ 

nejmodernŊjġ² hi-tech technologi², ale nach§z² se zde i b§jeļn§ restaurace s jedineļnou 

kuchyn² a unik§tn² Zoya muzeum s vĨstavou obrazŢ souļasn®ho svŊtov®ho modern²ho 

umŊn². 

 



 

 

N§vġtŊvn²k se tak kromŊ z§ģitkŢ z degustace kvalitn²ch v²n mŢģe v modern² restauraci 

potŊġit obyļejnĨmi, ale i neobyļejnĨmi slovenskĨmi j²dly, vģdy vġak neobyļejnŊ dobŚe 

pŚipravenĨmi a n§dhernŊ serv²rovanĨmi. Po absolvov§n² gurm§nskĨch hodŢ pak jako 

bonb·nek mŢģe pŚidat i Ăpastvu pro oļi a duchañ pŚi proch§zce muzeem-galeri² (1 000 

m2), mj. se 120 origin§ly vĨznamn®ho pŚedstavitele pop-artu Andyho Warhola (1928-

1987). 

 
DŚ²ve neģ se vyd§me na prohl²dku vinicemi a vinaŚstv²m, dŚ²ve neģ ochutn§me v²na 

roļn²ku 2009, o kter®m se jako u n§s hovoŚ² jako o vĨjimeļn®m, jsme se dozvŊdŊli proļ 

firma nese novĨ n§zev Elesko a co vlastnŊ toto jm®no znamen§. 

Elesko je maŅarsk® jm®no hradu Ostrieģ (Scharfenstein) OstrĨ KameŔ, kterĨ st§l 

nedaleko s²dla firmy. Poprv® se tento hrad vzpom²n§ v listinŊ z r. 1273 jako str§ģn² 

(pohraniļn²) hrad na z§padn² hranici Uherska. MŊl za ¼kol chr§nit d§lkovou obchodn² 

cestu zn§mou jako ĂĻesk§ cestañ z Bud²na do Prahy. PŢvodnŊ kr§lovskĨ hrad vlastnilo 

postupnŊ v prŢbŊhu vŊkŢ mnoho uherskĨch feud§ln²ch rodin (Kegeleviļovci, Thurzovci, 

Forg§ļovci, Czoborovci, Bakiļovci, R®vaiovci aj.). Ke konci 16. stol. vġak ĂĻesk§ cestañ 

zmŊnila smŊr, vedla pŚes Bratislavu a hrad ztratil svou funkci. V r. 1704 se v jeho okol² 

odehr§la velk§ kuruck§ bitva, hrad byl poġkozen a P§lffyovci, kteŚ² ho v tu dobu vlastnili 



 

 

pŚenesli sv® s²dlo do Moravsk®ho Svªt®ho J§na a hrad pustl aģ zanikl. Dnes hrad 

pŚipom²naj² jen malebn® zŚ²ceniny. Majitel® vinaŚsk®ho parku v Modr®, spoleļnost 

EASTFIELD a.s., pouģili nejen toto jm®no, ale na jedn® ze svĨch novĨch vinic nechali 

postavit sochaŚem Bohuġem KubinskĨm monument§ln² travertinovou sochu ve tvaru 

oka bd²c²ho, podobnŊ jako kdysi hrad, nad vinohrady. 

 

 

Region Modr§ a zaj²mavosti z budov§n² vinaŚstv² n§m nejdŚ²ve pŚibl²ģili p§nov® Michal 

Faluġi, agronom a Erik BrunovskĨ, technolog. Prohl²dku vinaŚstv² jsme zaļali, jak jinak, 

neģ ve vinici Mal§ Zoya 

v bezprostŚedn²m okol² vi-

naŚsk®ho parku. Techno-

loga Erika Brumovsk®ho, 

pŢvodem ze Z§horia (Zo-

hor), si bakchantky z²skaly 

svĨmi dary a ġarmem a tak 

za n§mi do vinic uģ pŚiġel 

v dresu se zlatĨm logem 

Bakchantek na prsou (viz 

foto). 

 



 

 

 
NovŊ vys§zen® vinohrady v okol² firmy leģ² na svaz²ch MalĨch Karpat s JZ expozic². 

PŢdy jsou pŚev§ģnŊ hnŊdozemŊ s pŚ²mŊs² ġtŊrkŢ a jsou vhodn® pro pŊstov§n² odrŢd 

jako jsou RR, Ch a Sg. Dalġ² vinice firma vlastn² v nedalek® obci Viġtuk na n§horn² 

rovinŊ. Zde v rovinat®m ter®nu rovnŊģ s hnŊdozem² jsou vys§zeny pŚedevġ²m 

aromatick® b²l® a modr® odrŢdy. Spoleļnost Elesko zaļala s vĨsadbou prvn²ch 50 ha 

na podzim v roce 2005 a v souļasnosti zde obhospodaŚuje 110 ha.  

 



 

 

Odborn²ci pŚi vĨbŊru vhodnĨch odrŢd pro vĨsadbu posuzovali nejen pŢdn² a klimatick® 

podm²nky, ale i vhodnost jednotlivĨch klonŢ a podnoģ². Vġechny vinice jsou od sam®ho 

zaļ§tku zaŚazen® do integrovan® produkce s minimalizac² pouģ²v§n² chemickĨch 

pŚ²pravkŢ. PŚi vĨsadbŊ byla pouģita laserov§ technika, aby byla zajiġtŊna 100 % 

rovnobŊģnost jednotlivĨch Ś§dkŢ, kter® jsou aģ 1 km dlouh®. Veden² spoleļnosti myslelo 

na vġechno a kaģdou novou vĨsadbu nechalo poģehnat far§Śem a vinice ĂpokŚt²tñ. Prvn², 

nejvŊtġ² dostala jm®no Zoya, druh§ Iveta a tŚet² Maria. Nejmenġ² a nejkr§snŊjġ², kterou 

jsme navġt²vily a kter§ je, tak Ś²kaj²c Ăza humnyñ, nese jm®no Mal§ Zoya. Co se tĨļe 

spektra odrŢd zat²m byly vys§zen® Ch, RĠ, Pa, TĻ, RM, Al, Me a nov§ slavn§ odrŢda 

Dunaj (maj² nejvŊtġ² vĨsadbu na Slovensku). Spoleļnost tak® vlastn² 15 ha vinic 

v Tokajsk® oblasti na ¼pat² Zempl²nskĨch vrchŢ v obci Mal§ TrŔa v honu Lastoviļie 

s n§zvem Viera. Na podloģ² sopeļn®ho pŢvodu jsou zde lehk®, kysel® pŢdy typu 

kambizem s velkĨm pod²lem kamenitĨch frakc². Letos nav²c na rozhran² obc² Mal§ a 

VeŎk§ TrŔa na honech Keska a Fazekaġ budou pokraļovat s vĨsadbou dalġ²ch 10 ha 

novĨch vinic. Zde samozŚejmŊ vysazuj² a pŊstuj² tradiļn² tokajsk® odrŢdy Furmint, 

Lipovinu a Muġk§t ģlutĨ. 

PojŅme tedy nahl®dnout do provozn² ļ§sti vinaŚstv² pŚipom²naj²c² zaŚ²zen² modern²ho 

farmaceutick®ho z§vodu. VĨrobn² kapacita je napl§novan§ tak, aby mohla pojmout v²no 

ze tŚ² ¼rod. Jedna se mŢģe zpracov§vat, druh§ ġkolit v sudech a tŚet² bĨt uskladnŊn§. 

InvestoŚi v souļasnosti realizuj² menġ² podobnĨ projekt ve Slovensk® tokajsk® oblasti a 

naopak jeġtŊ vŊtġ² v Rusku, nedaleko Ļern®ho moŚe v Krasnodarsk® oblasti. 

 

Bakchantky byly konsternov§ny tak jako pŚed nŊkolika tĨdny ļlenov® Morav²nu. Mnoz² 

vidŊli mnoho, ale nad takovou investic² zŢst§v§ rozum st§t.  



 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

Tak dosti bolo technologie, radŊji pojŅme zjistit zda i v²no je tak skvŊl®. 

 

 

Specialitou firmy je Rulandsk® ġed® a t²m tak® zaļala naġe degustace. RĠ 09 VH 

such®, vyroben® z hroznŢ, kter® poch§z² z integrovan® produkce z Malokarpatsk® 

vinaŚsk§ oblasti, pŊstitelskĨ raj·n DolanskĨ a vinaŚsk® obce Viġtuk. Zaujme zelenkavŊ-

ģlutou barvou s jiskŚivou ļistotou, m§ pŊknou a ļistou aromatiku v podobŊ pŚezr§l®ho 



 

 

tropick®ho ovo-

ce, citrusŢ a 

jemn®ho doteku 

medov® vŢnŊ. 

ChuŠ je uhlaze-

n§ s harmonicky 

vyv§ģenou kyse-

linou ve struktu-

Śe pŚipom²naj²c² 

mandarinky. 

 Harmonick® v²-

no se skvŊlou 

strukturou a asi i 

dobrĨm poten-

ci§lem ve zr§n². Lipovina 09 PS, nebo t®ģ, jak se tu na Slovensku nesm² Ś²kat 

H§rslevel¿, panensk§ ¼roda z Mal® Trni, traŠ Lastoviļka na svahu se sklonem 15o, 

pokrytĨm kamenem o prŢmŊru 5-8 cm (jako u Pavelky v Pezinku). Zde ve Slovensk® 

tokajsk® oblasti je zastoupena 20-25%. V²no bylo jin®, bylo panensk®, pŚesto 

aromatick® s vŢn² pŚipom²naj²c² lipovĨ kvŊt. Dalġ² odrŢdou, kter® se v Modr® mimoŚ§dnŊ 

daŚ², je Ch 09 VH. Miner§ln² klon R8 byl zpracov§n ļistŊ reduktivnŊ. V²no kr§sn®, ģlut® 

barvy se zelenkavĨm n§dechem mŊlo pŚ²jemnou ovocnou aromatiku, ģivou kyselinu a 

vĨraznŊjġ² mineralitu. Jin§ byla klonov§ kup§ģ Ch 09 VH, klony 76+96. V²no mŊlo 

moģnost poznat barikovĨ sud, coģ j§ nemus²m m²t, a z²skalo stŚ²bro (85,33 bodŢ) na 

Vinoforum Ostrava 2010. Dalġ²m barikovanĨm v²nem bylo RĠ 08 PS, kter® bylo 

kvaġeno pŚirozenĨmi kvasinkami. Buket tohoto v²na s t·ny pŚezr§l®ho tropick®ho ovoce 

a ģlut®ho melounu byl naopak barikem pos²len a v²no mŊlo dlouhou dochuŠ. Zaj²mavĨ 

byl i medovĨ RR 09 PS, v chuti koŚenitĨ se zvĨraznŊnou kyselinou a ve vŢni broskve a 

luļn² kvŊty. JeġtŊ zaj²mavŊjġ² byl aromatickĨ TĻ 09 VH, tzv. ĂGerman selectionñ maj²c² 

bobule tŚ² barev. Ve vŢni a v chuti jako kytka s bezovĨmi t·ny a jemnĨm koŚenitĨm 

n§dechem, s niģġ²m obsahem kyselin, zato asi s vyġġ²m zbytkovĨm cukrem. 

N§sledovala 14 Ăvoltov§ñ Pa 09 VH s 6 g/l kyselin a 16 g/l zbytkov®ho cukru. Pln® 

extraktivn² v²no, aromatick§ klasika s pŚ²jemnou koŚenitou vŢn² s t·ny vanilky a chut² 

tropick®ho ovoce. Harmonie jemnŊjġ² neģ u TĻ. Na z§vŊr pŚiġly opŊt 3 ļerven§ v²na. 

ZmŊna byla, ģe jsme zaļali Me 08 PS, zde nazĨvanĨ Petit Merle, protoģe odrŢda dosud 



 

 

nen² na Slovensku registrov§na. Tento kr§snĨ Merlot tmavoļerven® barvy s intenzivn² 

vŢn² drobn®ho lesn²ho ovoce a fialov® pŚezr§l® moruġe leģel 9 mŊs²cŢ ve velk®m 

dubov®m sudu. DŚ²ve neģ ochutn§me dalġ² 2 ļerven§ v²na si pŚeļteme co dok§ģe 

marketing: ĂVinaŚsk§ spoleļnost Elesko darovala prezidentovi Rusk® federace Dimitriji 

MedvedŊvovi bŊhem jeho ofici§ln² n§vġtŊvy Slovensk® republiky speci§lnŊ vyroben® 

pr®miov® cuv®e Alibernet - Dunaj 2008. V tŚ²litrov® l§hvi Double Magnum z Eleska se 

spojila odrŢda Alibernet, vyġlechtŊn§ v bĨval®m SovŊtsk®m svazu, s odrŢdou Dunaj, 

vyġlechtŊnou na Slovensku, a metaforicky tak podpoŚila myġlenku slovansk® 

vz§jemnosti. Dar rusk®mu prezidentovi tak mimo jin® symbolizoval i propojen² a 

porozumŊn² dvou st§tŢ v oblasti podnik§n².ñ Lucia Kulihov§, PR manaģ®r Eastfield, a.s. 

My jsme samozŚejmŊ toto cuv®e neochutnali ale mŊli jsme moģnost ochutnat obŊ 

odrŢdy samostatnŊ. NejdŚ²ve to byl tvrdġ² Dunaj 09 VH (Muġk§t Bouchet x Oporto) x 

SvatovavŚineck® [Ing. Dorota Posp²ġilov§, CSc1958] s hlubokou, tmavoļervenou, t®mŊŚ 

neprŢhlednou barvou. Tento pr®miovĨ slovenskĨ novoġlechtŊnec je zde velmi obl²benĨ, 

d§v§ velmi dobr® ¼rody, moġt pŚitom m§ znaļnou cukernatost a v²no pak 13,5-14% 

alkoholu. DegustovanĨ vzorek byl pŚ²liġ mladĨ, abychom mohli vychutnat typickou 

odrŢdovou vŢni a chuŠ. V²no delġ²m leģen²m z²sk§v§ eleganci a zvl§ġtn² ļokol§dovĨ 

buket s vŢn² pŚezr§lĨch viġn² a tŚeġn². V dochuti pak zŢst§v§ v ¼stech vjem bonboni®ry 

s viġnŊmi v ļokol§dŊ. Na z§vŊr n§sledoval Alibernet 09 kabinet pŚislazenĨ na 21o NM, 

kterĨ si 9 mŊs²cŢ poleģel ve velk®m sudu. V²no bylo dobŚe strukturovan®, technologicky 

dobŚe zvl§dnut®, ļist®, hladk® i kdyģ s trochu niģġ² ¼rovn² ovocnosti. DobŚe pitelnĨ 

Ăukrajinecñ s troġkou makov® vŢnŊ a pŚevl§daj²c²m aroma listŢ ļern®ho ryb²zu. V chuti 

bylo v²no ģiv®, se sametovou taninovou strukturou, ale ne velmi vĨraznou. Trochu jsem 

postr§dal v dochuti sladkou fialovou moruġi, kter§ je pro odrŢdu typick§. Ochutnali jsme 

11 zaj²mavĨch, profesion§lnŊ perfektnŊ zvl§dnutĨch v²n, v profesion§ln²m vinaŚstv², 

s profesion§ln² prezentac² a byl to opŊt velmi pŊknĨ profesn² z§ģitek. Pokud bude 

Ing.E.BrumovskĨ nosit triļko Bakchantek bude to reklama na spr§vn® hrudi. 

A co Ś²ci na z§vŊr a t²m nemysl²m jen tuto degustaci. Byl jsem s Bakchantkami poprv® a 

mus²m konstatovat, ģe z§jezd a pŚedevġ²m profesn² exkurze byly profesion§lnŊ 

pŚipraven®, vġe mŊlo hladkĨ prŢbŊh, atmosf®ra v autobuse pŚi pŚesunech byla perfektn² 

a jistŊ si kaģdĨ musel z t®to Ăspanil®ñ j²zdy odn®st plnĨ demiģ·n z§ģitkŢ a snad i nŊjak® 

pouļen². J§ jsem si odnesl to pouļen², ģe honba za vysokou cukernatost² moġtu vede 

ke sn²ģen² celkov®ho obsahu vody ve v²nŊ a ģe pŚece: Non vini vi no, sed vi no 

aquae. Takģe jak Ś²k§me my latin²ci: Roma locuta, causa finita. 



 

 

A nyn² sl²benĨ kv²z k ovŊŚen² pozornosti: U pana Ing. Korp§ġe bylo poŚ²zeno 9 n§sleduj²c²ch 

fotografi² hroznŢ Vitis vinifera a vy k nim m§te pŚiŚadit odpov²daj²c² n§zev odrŢdy. K vĨbŊru 

m§te 14 moģnost²: Breslava, Dubaj, Merlot, Rubanka, Ilona, Veltl²nsk® zelen®, Hetera, DŊv²n, 

Milia, Slovakia, Lena, Roza, Rulenka a Tram²n. Tak vzhŢru do toho! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


