Ritudlna nddoba na vino,

2y

vyska 12,5 cm,
vdha 689 g,

23-kardtové zlato.
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/a pokladmi
davnych i sucasnych
Thrakov

TEXT A SNIMKY: RNDR. FRANTISEK KRATOCHVIL, DrSc.

V roku 1949 surodenci Pavel, Petko a Michael Deykov
objavili pri (azbe hliny na vyrobu tehdl v kop¢eku Merul, nedaleko
od PanagjuriSta poklad, deva( predmetov nesmicrnej historicke;j
hodnoty z konca 4. alebo zaciatku 3. stor. pr. Kr. s vahou 6,1 kg
7. 23 Kkardtovcho zlata. Poklad, ndpojovy servis, osem ritudlnych
nadob-rhytonov s ligurdlnou kompoziciou a jedna bohato
zdobend ritudlna phiala, patria medzi vrcholné dielo thrackeho
umenia a su jednym zo symbolov Bulharska.
Vyobrazenie bohov a hrdinov, hlavne s negroidnymi rysmi,
posvitnych zvierat a mytologickych bytosti malo vycistil
tekutinu (urcite to bolo vino) a chranit
ucastnikov ritudlu.
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Phiale,
vyska 3,5 cm,
priemer 25 cm,
vdha 845,7 g,
23-kardtové zlato.

nes$ni potomkovia 22 thric-
kych kmetiov, Slovanov a
Bulharov vSak poklady ni-
elen objavuju, ale s pomocou
mimoriadnych geografickych
a klimatickych podmienok aj vytvéraja.
Mdm na mysli neopakovatelné rubinovo-
-Cervené méritage. Na rozdiel od bordeau-
xskych vindrov, maji okrem svojich cuvée
k dispozicii aj jedine¢nd autochténnu odrodu
Mavrud a skvely Syrah.
Clenovia Zvizu moravskych vindarov MO-
RAVIN, najstarsieho profesného zdruZenia
vindrov CR, sa rozhodli presvedGit, kam
dnes doslo, u nés este stale prehliadané bul-
harské vindrstvo. Vdaka nevSednej pomoci,
osobnej znalosti vindrstva a vin a organi-
zatnym schopnostiam znalca a importéra
bulharskych vin do CR pana Georgi Ivan-
C¢eva (www.vinazbulharska.com) sme mali
moznost navstivit reprezentativnu vzorku
desiatich velmi zaujimavych, modernych
vindrstiev v rdznych vindrskych oblastiach,
hlavne vS§ak z domény Cervenych vin Trackej
niZiny.
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Bulharské odrody

vinic¢a hroznorodého

Skor, ako si povieme o jednotlivych vindr-
skych oblastiach, je vhodné predstavit odro-
dy, ktoré su tu pestované, ktoré nie st u nds
aj na Slovensku tak zndme. Odrody Mavrud
a Gamza sice zndme su, ale stoji za to sa o
nich zmienit.

Pomenovanie Mavrud pochddza z grécke-
ho mavro (Cierne), pretoZe Supka bobul ma
modro-Ciernu farbu. Je bezpochyby najdo-
leZitejSou, a zrejme aj jednou z najstarSich
endemickych odrod Bulharska. Pestuje sa
hlavne v priestore severne od pohoria Rodopi.
Hovorf sa, Ze najlepsSie mavrudy pochddzaji z
Asenovgradu a z okolia Plovdivu. S krdsnym
vinom z tejto odrody sme sa vSak stretli v ce-
lej Thrakii. Mnohokrat sme ochutnali Mavrud
ohodnoteny v bulharskom Divino Guide (ob-
doba rakuskeho Falstaffu) 90 a viac bodmi.
Cim je odroda jedine¢na? Vino je temne fialo-
vo-Cervenej farby, niekedy az farby sadzi, md
velmi bohatd Strukttru s chutou zrelého bo-
bulového ovocia a pikantného korenia. Jeho
potencidl dlhodobejSieho starnutia je vysoky

Amfora-rhyton,
vyska 29 cm,
vdha 1695,2 g,
23-kardtové zlato.

a mdZe sa pochvilit aj velkym obsahom anti-
oxidantu resveratrolu 7,5 mg/l (priemer vic-
Siny cervenych vin je 3,5 mg/l). Ak by sme
ho chceli prirovnat, podobd sa $pickovému
chilskému Carmenére.

Gamza je pychou severnych oblasti Bulhar-
ska. Na Slovensku, v Madarsku a v Rumun-
sku je zndma pod ndzvom Kadarka. Bobule
maji tenkd, tmavomodri az modro-Ciernu
farbu. Nevyhodou je ich nidchylnost k hubo-
vym chorobam, vritane plesni Sedej. Hrozno
dozrieva koncom septembra a vyZaduje tepld,
sucht jesen. Ked su vSetky podmienky pre
tito odrodu priaznivé, si vina svieZe, plné,
harmonické s jemnymi trieslovinami, jemne
ovocné s chutou malych Cervenych plodov -
malin a ribezli. Vino je potom porovnatelné
s niektorymi pinotmi noir.

DalSou velmi zndmou a Casto pestovanou
endemickou modrou odrodou je Siroka mel-
niska loza. Nesie meno po starobylom meste
Melnik. Zaberd 75% vsetkych vysadenych
ploch vinic v juhozdpadnej oblasti Bulharska.
Jej vek ju radi k najstar§im odroddm na svete.
Z nej boli vyslachtené dalSie skorSie odrody,



ktoré nest ndzov Melnik 55 - Ranna melniska
loza, Melnik 82 alebo unikdtny Melnik Ruen
(Melnik x CS).

Vina z Sirokej melnické 16zy majd $pecificki
voiu a krasnu cerveno-fialovi farbu. V chuti
je kombindcia Cerstvého ovocia (jahdd, malin
a zrelych cere$ni) doplnend o typicku korenis-
tost. Pre tieto vina je okrem toho idedlny kon-
takt s dubom. Ked vina dozrievaju, ziskavaji
bohati a zloZitd chut s odtiefimi tabaku, koZe,
¢ierneho korenia a sticasne si zachovdvaji
svoju charakteristickd svieZost.

DalSou velmi starou, modrou, endemickou
odrodou je Pamid (syn. Piros, Szlanka, Ro-
sioara). Na zaciatku 20. stor. bola jednou
z najrozsirenejSich odrod. Je velmi plod-
nd. Ddva aZ 4-5 kg hrozna na hlavu. Nemd
Ziadne zvlaStne ndroky na pddu, zberd sa v
polovici septembra. Bobule sii cervené, nie-
kedy tmavocervené a kumuluji dobre cukor.
Svetlocervené vino je Tahké, mdlo extraktiv-
ne, s mensim obsahom kyselin a je ur¢ené ku
konzumdcii ako mladé. Zd4 sa vsak, Ze dnes
tuto odrodu mdZeme zaradif medzi tzv. ohro-
zené druhy.

Opakom je relativne mladd (vySlachtend
1944, uznana 1961) modra odroda Rubin
(Syrah x Nebbiolo). Dari sa jej v kopcovi-
tych terénoch s hlbokymi pdodami. Bobule
st modro-Cierne s tenkou Supkou a rychlo
hromadi cukry. Vina maji tmavorubinovi
farbu, dostatok prijemnych trieslovin aj ky-
selin, mozu byt konzumované ako mladé, aj
ako zrelé. V intenzivnej voni prevazuji zrelé

ostruziny. Odroda ziskala velkd popularitu
a nie je vynimkou stretnif sa s cuvée Ma-
vrud a Rubin. V teplych juznych oblastiach
so suchou pddou sa moéZeme stretnif aj s ne-
skorou odrodou Marselan (CS x Grenache)
povodom z franctizskeho Languedoku, dnes
populdrnou aj v Cine. Vina maji temné zafar-
benie so strednym telom, st silne aromatické,
so strednym obsahom kyselin a s dostatkom
harmonickych taninov bez horkosti. Casto sa
pouZivajui do cuvée pre vyssi obsah polyfeno-
lov a antokyanov.

Z bielych odrod by som spomenul Dimyat,
Misketu Cerven a Rkatsiteli.

Dimyat, ktorého povod je nezndmy, je bez-
pochyby po klasickych svetovych odroddch
najrozsirenejSou domdcou odrodou. Aby sa
z hrozna dalo vyrobit krdsne vino, je nevy-
hnutné drodu velmi redukovat. Potom si vina
obvykle Tahké a velmi aromatické. PouZiva
sa na vyrobu suchych, aromatickych (preva-
Zuje vanilka) vin a hlavne na vyrobu vinneho
destildtu - brandy. V ovocnej chuti prevlddaji
zrelé broskyne. Z odrody sa ¢asto vyrdbaju aj
velmi sladké dezertné vina so silnou vdtiou a
Tahkym telom. Na rozdiel od naSich ladovych
¢i slamovych vin sa konzumuji mladé.
Miksket Cerven je stard bulharskd odroda.
Této neskord odroda sa zaraduje medzi bie-
le, ale Supka md zaujimavo ruZovo-Cervend
aZ fialovu farbu. Vino je v§ak slamovoZlté so
zelenymi odleskami. Votia md bylinné nuance
s vonou dule, muskatu a medu. V Bulharsku
existuje mnoho klonov, ktoré si pomenované
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po mieste pestovania, napr. Sungurlarski Mis-
ket, Karlovsky Misket, Starozagorski Misket
aj.

Biela odroda Rkatsiteli je zaujimava, pochd-
dza z Gruzinska. Je velmi vSestrannd, pretoZe
saznej vyrdbaju nielen vina suché, sladké, Su-
mivé, alkoholické, ale i brandy. Vina st vzdy
pikantné s korenenymi a kvetinovymi ténmi
v aréme, ale majui vyraznej$i obsah kyselin.
Urcit dobu zberu tak, aby vyvaZenost cukru
a kyselin bola v harménii, je velké umenie.

Bulharské vinarske oblasti
Vindrsky zdkon Bulharska rozdeluje viac
ako 120 tisic ha na 6 vindrskych oblasti, kto-
ré sa znacne liSia svojim terroirom.

Severnd vindrsku oblast je vhodné rozdelit
na dve podoblasti. Severozdpadnd, ktord su-
sedi na zdpade so Srbskom, severnd hranicu
tvori Dunaj, juh ohranicuje rieka Iskdr a na
vychode susedi s oblastou Dunajska planina.
Aj ked je oblast vhodnd vdaka svojmu terro-
ir pre biele odrody, pestuju sa tu aj modré a
dokonca odtial pochddza odroda Gamza. T4
v priaznivych rokoch a pri sprdvnych vino-
hradnickych postupoch ddva krdsne zaujima-
vé vina, ktoré sa bliZia Cervenym pinotom.
Druhou podoblasfou je Centrdlny severny
regién alebo aj Dunajskd planina. Rozpre-
stiera sa medzi balkdnskymi horami na juhu,
Dunajom na severe, riekou Iskér na zdpade
a vinarskou oblastou Cierneho mora na
vychode. Oblast md rydzo kontinentdlne
podnebie s chladnymi zimami so snehom.

Degustdcia v Katarzyne pripravend.
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Vchod v kalifornskom style.

Niekedy sa tu vyskytuju velmi nizke tep-
loty, ktoré ohrozuji drodu. Letd s horice
a suché s dostatkom slne¢ného svitu, a pre-
to sa tu darf bielym odroddm. V regiéne sa
nachadza 30% vsSetkych vinic Bulharska a v
priaznivych rokoch sa tu mdZeme stretnit
s krdsnymi, svieZimi, suchymi, ovocnymi
bielymi vinami, ale aj dobrymi prirodnymi
Sumivymi vinami. Pestuji sa najmid Char-
donnay, Rizling rynsky, Muskdt Ottonel,
Aligoté, Miksket ¢erven, Dimyat a Rkatsite-
li, z modrych hlavne Gamza, Pamid a Pinot
Noir.

Vychodnd vindrska oblast, alebo aj Cierno-

morskd primorskd oblast. Tvor{ ju niekolko
mikroregiénov (Pomorie, Sungurlare, Bur-
gas, Varna aj.). Terroir je silne ovplyvneny
blizkostou mora, to znamend, Ze je tu hortce
leto, dlhd jesen a relativne tepld zima. Dlhd
a tepld jeseni je predpokladom vysokej aku-
mulécie cukru. V pomerne velkom regione
s rozdielnymi pddnymi podmienkami sa
pestuju prakticky vSetky odrody. Z bielych
sa tu darf hlavne Chardonnay, Sauvigno-
nu, Rizlingu rynskemu, rdéznym varietam
Traminu, Traminu korenistému, Dimyatu a
prakticky vSetkym modrym odroddm.

Uprostred Bulharska sa nachddza mald, ale
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vyznamnd Podbalkanskd oblast alebo Ru-
7zové udolie, leziace medzi dvoma riekami
Struma na zdpade a TundZa na juhu. Na-
chddza sa juZne od nizkeho pohoria Sredna
Gora, ktorého svahy st vhodnym terroirom
pre pestovanie bielych odrod. Odtial poché-
dza autochténna odroda Cervemy Misket,
klon Karlovsky Misket. V oblasti mdZeme
ochutnat krdsne, suché biele vina

Celkom na juho-zdpade pri hranici s Ma-
cedénskom je mald oblast. Udolie rieky
Strumy. M4 $pecifické klimatické podmien-
ky, dlhé teplé leto a kratku miernu zimu.
Struma Uusti do Egejského mora a v jej tdoli
vanie z Grécka teply vzduch. Udolie, spolu
so Specifickymi aluvidlnymi a diluvidlnymi
pddami, ma takmer stredomorskd klimu,
teda idedlny terroir pre pestovanie modrych
neskorych odrod. NajzndmejSou tu pestova-
nou odrodou je endemické Sirokd melniska
loza, z ktorej sa vyrdba skuto¢ne kultové
vino. Okrem tejto odrody sa tu eSte pestuju:
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Caber-
net Franc, Mavrud, Marselan, Petit Verdot,
Mourvedre, Nebiolo, Sangiovese, Primitivo,
Rubin, ale i biele: Chardonnay, Sauvignon,
Burgundské Sedé, Muskdt Ottonel, Trami-
ner, Viognier, Sandanski Misket a Keratsu-
da. Najlepsie polohy tdolia Strumy sa na-
chddzaji v okoli miest Melnik, Sandanski,
Petri¢ a Blagoevgrad.



Mala s nerezovymi nddrZami v Katarzyna Estate.

Juzna vinarska oblast, alebo Thracka ni-
Zina, sa vyznacuje zvl4st priaznivymi kli-
matickymi podmienkami pre pestovanie
vini¢a hroznorodého. Podnebie je mierne,
kontinentdlne, s pomerne teplou a dlhou zi-
mou a horticim letom. Terroir tejto rozsiah-
lej oblasti ju rozdeluje na dve podoblasti.
Zipadni Thrakiu s centrami Asenovgrad,
Popovica, Plovdiv, PazardZik, Panagjuristé,
Karabunar a Ceptenvri a Vychodnud Thrékiu,
ktord zahriiuje Cast svahov Rodopského po-
horia a ¢ast Hornothrdckej niZiny s ddolim
rieky Marice. Vyhldsené st odrodami Ca-
bernet Sauvignon, Merlot a Mavrud. Viac o
oboch podoblastiach bude v druhej Casti.

V tych najjuZnejSich oblastiach sme navsti-
vili juhovychodny okraj Thrickej niZiny, ob-
last Sakar. Podla gréckej bdje sem pri svojom
taZeni svetom zavital Dionysos, aby naucil
Thraky pestovat vini¢ a vyrabat vino. Thrac-
ky kral Lykidrgos ho chcel vyhnat zo zeme,
naStastie pre ludstvo sa tak nestalo. Rozhne-
vany Dionysos ho za to potrestal slepotou
a pométenim mysle.

Ze sem Dionysos zavital, to asi nebola ndho-
da, pretoZe prdve tu su najlepSie podmienky
pre vindrstvo v celom Bulharsku. Oblast sa
nachéadza 70-80 km od Egejského mora me-
dzi pohorim Sakar (najvysSia rovnomennd
hora 856 m n.m.) a vychodnymi Rodopi pri
hranici s Gréckom a Tureckom v rovnakej

zemepisnej Sirke ako najsldvnejSie eurépske
vindrstva.

Oblast, ktord sa prezyva aj ,,bulharské Napa
valley®, je charakterizovand miernymi zi-
mami a teplymi a suchymi letami (teplo-
ty v janudri zriedka klesaji pod 1° C). Md
najviac slne¢nych dni v roku, a ako sme sa
dozvedeli, sumdrna ro¢nd teplota je viac ako
4 000° C, ¢o dava dennu 12° C.

Udolim rieky Marica prenikaji do oblasti
pobrezné vetry, ktoré zabezpeCuji nevy-
hnutnd ventildciu vinic. MnoZstvo zraZok je
v priemere 696 mm za rok. Pody su tu pozo-
ruhodne rozmanité s prevahou pdd hnedych.
Aj v bezprostredne susediacich pozemkoch
sa Casto vyskytuji rozne typy pdd. V regione
je vysokd hustota vindrstiev, a to od najvac-
Sich cez menSie rodinné (Bratanov Wine-
ry), aZ po butikovd (Chateau Kolarovo), ale
i malické, kde pracuje iba jedna osoba. My
sme tu navstivili 2 prestiZzne vindrstva. Sa-
mozrejme, Ze nie v jeden defl. To by ani pri
priemernom pocte 12 degustacnych vzoriek
nebolo moZné.

Katarzyna Estate, Svilengrad

Je tazké po 12 degustacnych vzorkdch for-
mulovat popis tohto mega vindrstva, napriek
tomu sa o to pokisim. Bolo zaloZené v roku
2006 a nachddza sa v koridore s teplymi vet-
rami medzi pohorim Sakar a vychodnymi
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Rodopi pri hraniciach s Gréckom. Hospodéri
na 750 ha vlastnych vinic s velmi r6znoro-
dou pddou, ¢o ponika moZnost pestovania
nielen modrych, ale aj bielych odrdd. Na jed-
notlivych tratiach je vysadenych v priemere
4130 krov na hektdr, so sponom 2,2x1,1 m.
Tychto cca 310 tisic krov je zastipenych 15
odrodami.

Trojiroviiovd prevadzkovd pivnica s plo-
chou cca 1 ha vyuZiva pre vyrobu vina gra-
vitacny systém. Je vybavend najmodernejsi-
mi technolégiami, 132 nerezovymi tankami
a viac ako 2 tisic barikovymi sudmi. D6leZi-
tym ¢lankom vyroby vina je i dokonale vy-
bavené laboratérium, ktoré denne pri zbere
analyzuje vSetky parametre hroznovej Stavy
a ndsledne jednotlivé kroky fermentécie,
a, samozrejme, aj hotové vina. Analyzy su
starostlivo uchovdvané v databdze a jej vy-
hodnocovanie umoZiiuje vyuZif skutocny
potencidl jednotlivych terroirov. Nedozve-
deli sme sa, kolko ton hrozna spracovdvaju,
ale je zrejmé, Ze také mnoZstvo hrozna ne-
moZe spracovat jeden enoldg. Pocet stdlych
zamestnancov je asi 300 osob a pri zbere dal-
$ich 250 az 500. Pivnica je doménou dvoch
sirodencov, skisenych enolégov, maji na
pomoc eSte dalSich Skolenych pivni¢nych
majstrov.

Svoje umenie ako vybalancovat (zvIast pri
cuvée) ovocnost, kyseliny, taniny v kombi-
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Moravin degustuje.

nécii s drevom, potom vindrstvo reprezentu-
je na mnohych svetovych sitaZiach. Odtial
pravidelne dovdZaji nespocetné mnoZstvo
zlatych a striebornych medaili (San Fran-
cisco IWC, Argentina Vinandino, Izrael
IWSC, Spanielsko International Wine Gu-
ide, PafiZz Vinalies International, Nemecko
Mundus Vini, Decanter World Wine Awards,
Concours Mondial de Bruxelles, ale i China
Wine Spirits Awards). Hotové a fTajované
vina sd uchovdvané v podzemnom tunely
s konS$tantnou teplotou 14° C a vlhkostou
75%. Fresky na mnohych stendch pivnice
zndzoriuju stretnutie dionyskych a eleusin-
skych tajemstiev so svojimi thrakickymi ko-
refimi. Vo vindrstve sa tak snibia krdsne vina
s krdsnym umenim.

Podme sa teda pozriet, aké vina ndm pripravili
na degustdciu. V 12 vzorkédch boli zastipené
niektoré biele, ale hlavne cervené vina z 18
kolekcii, od prestiznej kolekcie Grand Cru,
cez stred La Bella a Halla, azZ po Cheval de
Katarzyna alebo Mezzek, ¢o je ndzov stredo-
vekej pevnosti 2 km od vindrstva. Aj ked u nds
aj na Slovensku mdme krdsne biele vina, upu-
tali nds uz prvé 4 vzorky. Najpreddvanejsie je
Chardonnay 2017 radu Contemplation. Svie-
Ze, bohaté, vyvdZené a elegantné, zlaté farby s
bohatou voriou Zltého ovocia a vanilky, v chu-
ti Tahko minerdlne s prijemnymi kyselinami.
Potesil aj typicky, Zlto-zeleny, harmonicky,
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nebarikovany Sauvignon 2017 z najvysSieho
radu, s intenzivnou vonou zrelych broskyn a
travnatych ténov. Tretia vzorka bolo cuvée
2016 scelené zo 70% Chardonnay a 30% Sau-
vignonu z radu Chopin Sonata a kombinova-
lo vlastnosti oboch. Posledné biele bolo opit
odrodové Chardonnay 2014 z radu Le Magni-
fique, ktoré kvasilo v bariku. Po sto¢eni v fiom
zrelo 10 mesiacov. Vino sme hodnotili vysoko
nielen pre impozantnd kombindciu voni juz-
ného ovocia, ¢i uZ citrusov, anandsu, bandnu,
broskyne a manga, ale aj karamelu, vanilky,
cokolddy a ténov z autolyzy.

Mali sme moZnost ochutnat aj 2 netradi¢né
ruzové a poteSilo ma uZ prvé cuvée mojich
najobltibenejsich odrod Malbec a Carmenére
ro¢nika 2017 radu Contemplation s brosky-
flovo ruZovou farbou, vofiou grepu, broskyne
a Cierneho korenia a La Vie en Rose Grena-
che 2017 lososovej farby s harmonickou vo-
fiou zeleného jablka, vanilky a korenia.
Potom prislo zdverecnych 6 vzoriek mladych
cervenych ro¢nika 2016. Rad La Bella pre-
zentovalo cuvée Cabernet Sauvignon 30%,
Merlot 30%, Syrah 20%, Malbec 20% a Le
Voyage cuvée Cernet Franc 70% a Syrah
30%. Z radu Biovino to bol Merlot 60% a Sy-
rah 40%. VSetky tri zreli 6-8 mesiacov v bari-
ku. Cisty Mavrud a Syrah z radu Encore zreli
v bariku 10-12 mesiacov a ziskavaji beZne
na bulharskych siifaZiach viac ako 90 bodov.

Poslednou vzorkou bolo vino z radu Qu-
estion Mark Gold cuvée Cabernetu Sauvog-
non 60% a Merlotu 40% ro¢nik 2013, ktory
si polezal v bariku 14 mesiacov. Bolo ndm
vybrané nielen preto, Ze predstavuje ich ru-
kopis s mohutnym telom a krdsnymi trieslo-
vinami, ale aj pre svoju vynimocnud chut a
potencidl. Vino malo hlboku fialovou farbu,
vonu prezretého cierneho bobulového ovo-
cia, podfarbené ¢okolddou a jemnymi tény
francizskeho dubu.

Mimochodom, kaZdy rok nakupuji 40% no-
vych barikov. Pri tejto vzorke som pochopil
velky omyl Grékov, ktori nikdy nepili vino
Cisté, to povaZovali za barbarsky zvyk, vZdy
ho riedili vodou. Thrakovia vSak pili svoje
kréasne, plné vina neriedené, a preto ich vraj
povazovali za barbarov. Ja rozhodne nie.

Vinarstvo Castra Rubra

Toto vindrstvo sa pdvodne volalo Telish.
Vzniklo v roku 1960 pri dedine Kolarovo.
Jeho novd histdria zacala v roku 1999, ked
ho Jair Agopian sprivatizoval a nazval Castra
Rubra (z lat. Cervend pevnost). Vinarstvo sa
nachddza na mieste, kde stdvala byzantskd
pevnost, na starobylej obchodnej ceste Via
Diagonalis, ¢o je, mimochodom, aj ndzov pre-
stizneho radu vin, ktoré vindrstvo produkuje.
Majitel zacal po svojom, prestaval hlavni
budovu a vybavil vindrstvo najmodernej$imi
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Castra Rubra.

technol6giami. Pri pohybe hrozna, mustu a
vina sa vyuZiva graviticia. Na dvesto hek-
taroch vlastnych vinic vysadil modré odro-
dy. Prvd novd vysadba bola zberand v roku
2004, bol to Merlot a Cabernet Sauvignon.
Postupne sa pridal Mavrud, Malbec, Rubin,
Pinot Noir, Alicante Bouschet, Syrah, San-
giovese, a ndm menej zndmy Petit Verdot.
Petit Verdot je odroda vhodnd pre hortcu
klimu a odjakZiva sa pouZiva pre scelova-
nie Cervenych vin, ktorym doddva taniny,
farbu a chut. Z bielych odrod pochopitelne
Chardonnay, Sauvignon, Grenache Blanc
a Rulandské Sedé. UZ zo skladby odrdd je vi-
dief rukopis svetovo uzndvaného odbornika
a ,lietajiceho” enoldga Michaela Rollanda,
ktory tzko spolupracuje nielen s majitelom,
ale aj s jeho troma mladymi erudovanymi
pivni¢nymi majstrami Plamenou Kostovou,
Antonem Dimitrovem a Planem Tanchevem.
Vindrstvo s 25 stdlymi zamestnancami je
certifikované pre ekologickd produkciu a je
pod prisnou kontrolou certifikacnej agentury.
Za neuveritelne kratku dobu sa stalo lidrom
v zavadzani inovdcii v bulharskom vindrstve,
a to 1 vyrobou neobvyklych kombinécii od-
10d v cuvée. Co sa tyka vybavenia, na vyro-
bu viac ako jedného miliéna flia§ disponuji
jednak sortimentom novych, velkych, kénic-
kych drevenych sudov, primeranym poc¢tom
nerezovych tankov a viac ako tisickou bari-

,Vinarstvo sa pravidelne
zUcastnuje mnohych
velkych medzinarodnych
vinarskych sutazi, odkial
vozi vacsinou zlato

alebo striebro. Nie je

preto nahoda, ze vina
exportuje do 15 krajin na 3
kontinentoch.”

kov, ktoré st kazdoro¢ne dopliiované o nové.
Vindrstvo sa pravidelne zicastiiuje mnohych
velkych medzindrodnych vindrskych sutazi,
Nie je preto ndhoda, Ze vina exportuje do
15 krajin na 3 kontinentoch. Castra Rubra sa
prezentovala aj na konferencii Wine Future
(Honkong, 2011,), ktorej sa ztcastnilo nielen
20 legenddrnych, najprednejsich vindrskych
kapacit, ale i mnoho vo svete zndmych eno-
16gov. Na zdver konferencie dve tretiny tych-
to odbornikov vyslovilo ndzor, Ze budtcnost
vina patri krajindm oblasti Cierneho mora,
kam Bulharsko patri.

V kritkosti spomeniem postup spracova-
nia modrého hrozna. Studend macerdcia sa
robi 10-11 dni, ferment4cia v 50 hl dreve-
nych kadiach s vnitornym chladenim 15-
20 dnfi, postfermenticia prebieha 7-10 dni.

vinotéka na cestdch

Vina potom putuji do franctizskych barikov
a niektoré z nich si umiestnené v Specidl-
nych stojanoch tak, aby sa mohli pravidelne
otacaf a kaly volne cirkulovali v priebehu
10-20 mesiacov. NajmodernejSie zariadenie
umoziiuje Gplnd kontrolu teploty a vlhkosti
v priebehu celého procesu vinifikdcie a n4-
sledného skladovania.

Tak sa podme na tieto vina, ktoré sa pySia
vynikajicim pomerom kvality a ceny po-
zriet. Celkovo sme opit degustovali 13 vzo-
riek z roznych kvalitativnych a pochopitelne
i cenovych reldcii. Na zavinenie pohdrika boli
prvé dve vzorky nebarikovany odrodovy Mer-
lot a Cabernet Sauvignon, obe 2015-ky a obe
so vSetkymi patriénymi atribtitmi odrody. Po-
tom uZ prisli na rad cuvée. Mladé cuvée tych-
to dvoch nebarikovanych odrod 2015, svieZe
s ovocnou vonou a jemnou korenistou chutou.
Dve vzorky radu Classic 2015 boli dvojkom-
bindcia Merlot - Malbec a Cabernet Sauvig-
non - Syrah. Krdsne vina brilantne rubinovej
farby, stredne intenzivna vona so Stavnatym
Cervenym ovocim a jemnymi trieslovinami.
Velmi zaujimavé cuvée bola kombindcia Mer-
lot — Cabernet Sauvignon - Mavrud a Rubin
z radu Via Diagonalis 2009. Krdsne, plné, pi-
kantné vino so zloZitymi vonami.

Poslednych Sest vzoriek ma doslova nadchlo,
¢i uz to bolo cuvée Cabernet Sauvignon —
Merlot - Mavrud 2011 z radu Motley cock,
tmavorubinovej farby s vonou cCerveného
bobulového ovocia s ténmi hrebicka a Skori-
ce, s krdsnymi jemnymi trieslovinami, alebo
neobvykle harmonické cuvée z radu Zahir
Cabernet Sauvignon — Merlot — Sangiovese -
Alicante Bouche 2013 so svojou neopakova-
telnou vonou malin, ¢ere$ni, vanilky a taba-
ku, rovnako ako cuvée z radu Butterfly rock,
kde naviac bola eSte vo voni kdva, Cokoldda a
sladké orientdlne korenie. Stard klasickd mé-
ritage 2009 bola atraktivna a naozaj si nezadd
s Bordeauxskou. Devifro¢né vino eSte malo
pred sebou dostato¢ny potencidl. Aréma Cier-
neho bobulového ovocia sa snibila s voriou
kdvy, vanilky, koZe a v pozadi eukalyptovy-
mi ténmi. Vino jemného, pIného tela s vyni-
kajticou Struktdrou taninu a dosial svieZou
ovocnostou malo naviac dlhd dochut.

Ako bonus sme eSte ochutnali dve vina
z radu Nimbus Premium. Vino Pinot Noir
2013 sice od R. Parkera ziskalo iba 88 bo-
dov, ale telom, voilou a sametovymi taninmi
by si 90 bodov zasliZilo. Syrah 2015 z toh-
to radu bol eSte mlady, takZe kvetinovy, ale
podla tvrdenia enologi¢ky mdme prist ochut-
nat toto vino za pdr rokov, pokial eSte bude!

Koniec prvej casti. Nabudiice uZ budeme
,ochutndvat* pravii Thrdcku niZinu. ]
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