Za vinarstvim Sicilie

RNDr. Zdenék Habrovansky, Slechtitelské stanice vinafska, s.r.o., PoleSovice

Ve dnech 26. dubna az 6. kvétna letoSniho roku se uskutecnil odborny tématicky
zdjezd za vinarstvim Sicilie. Byl zajiSttn Moravinem ve spolupraci s cestovni
kancelafi Torques, a.s. Brno. Odbornou ¢asti programu nas provazela Vladimira
Seidlova spolu s povéfenymi zastupci navstivenych vinafskych firem Sicilie. O vyklad
historickych a kulturnich pamatek a pfeklady z italstiny se postarala Slavka Konova,
pruvodkyné cestovni kancelafe Torques. Uvedeny pravodcovsky tandem ve
spolupraci se zkusenymi fidi€i nas deset dnl provadél po krasné stfedozemni krajiné
ovlivnéné plsobenim Féni¢an(, Etruskd, Rek, Rimand, Norman(, Arabd a dalich
vliva. Ocitli jsme se v raji, v kolébce révoveé kultury, olivovych haju, pfekrasné kvéteny
stfedomofi, ktera v tomto roce byla diky vyS8im srazkam zvlasté bujara.

Vinafstvi ma na Sicilii dlouholetou tradici, v souCasné dobé je zde ca 170.000 ha
vinic, zpracovava se 8-10.000 hl vina, ca 20% celkové produkce se lahvuje, ostatni je
vino sudové, pfevazné urCené na export. Z vinafrského hlediska je Sicilie rozdélena
do 4 zakladnich vinafskych oblasti a fady podoblasti s rozlicnymi klimatickymi
podminkami. Vinice se rozkladaji v nadmorské vySce od 100 do 900 m n.m. Vina
jsou dle zakona oznacovana IGT (geograficky typické odridové vino), takto jsou

oznacovana i stolni vina dale DOC a DOCG (oznacena kontrolovana oblast).

Z Ceské republiky jsme vyjeli v sobotu 26. dubna z Brna po trase Bfeclav, Mikulov,
Viden a v noci jsme prejeli pres Rakousko. Rano nas pfivitala trochu destiva Italie,
projizdéli jsme okolo Padova, v dalce byla Verona a pfipomnéli jsme si pasaze
z jinych vinafskych zajezdu, které byly sméfFovany do vinohradu a Skolek Italie.
Kolem patnacté hodiny nedélni jsme dorazili do Neapole, kde jsme méli ¢as do
odpluti trajektu pfes more na Sicili. Cas jsme vyuzili na prohlidku historické &asti
pfistavniho mésta opfedenou pisni ,... krasna je Neapol...“. Plavba pfes mofe do
hlavniho sicilského mésta Palermo trvala deset hodin. Nasli jsme si prostor ve stfedu
trajektu a byla uskuteénéna prvni Fizena degustace vin, tentokrat z Ceské republiky a
par vzorkl nasledovalo také z Klosterneuburgu u Vidné od Ing. Hanaka, tam
pracujiciho. V pondéli nad ranem jsme se probudili v Palermu na Sicilii.



hora, Cinna sopka Etna (3370 m) lezi ve stejnojmenné vinafské oblasti. Hlavnimi
fekami ostrova jsou Salso a Platani, v Iété témér bez vody, klimatické podminky na

pobfezi jsou stfedomorské — horka léta, mirna, kratka zima.

Nasledovala prohlidka mésta Palerma s dominantou Arcibiskupské katedraly, prosli
jsme fimské vykopavky, Normandsky palac, pfekrasné palmoveé parky. Palmy sem
byly pfivezeny ve 12. stoleti z Maroka. Velmi Spatné se vyjizdélo naSemu autobusu
z mésta dal na zapad, protoze palermskeé ulice byly zacpany auty a lidmi, ktefi zrovna
stavkovali za vySSi zaméstnanost. Po notné chvili jsme vyjeli z mésta a pokracovali
jsme proti sméru hodinovych rucicek kolem pobfezi Sicilie zapadnim smérem. Po
Palermu jsme navstivili historické mésto na jiznich svazich v zajeti rostlin agave a
opuncii mésto Monreale, které bylo dfive sidlem arcibiskupa. Po prohlidce
benediktinského klastera, jehoz sloupoveé hlavice byly vyzdobeny kazda jinak a na

mnoha z nich se prolinala tématika révy vinné.

Po mnoha cvaknuti zavérl fotoaparatl jsme pokracovali do prvniho vinarského
podniku Cantina Sociale Saraceno sidlici v mésté Alcamo, ve stejnojmenné vinarské
oblasti. Tato vinarska oblast lezi mezi Trapani a Palermem na severozapadé ostrova,
je nejznaméjsi oblasti na Sicilii pro bila vina, zakladem je mistni odrida Catarrato
bianco doplfiovana odridami Damaschino, Grecanico a Trebbianco z ¢ervenych je
nejznaméjsi Nero d” Avola. V této firmé nas provedl sam prezident firmy Benenad
Sebastiano, ktery nam predvedl provoz od nasypnych van pfes lisovnu, halu
s nerezovymi tanky az po plnici linku. Firma je druzstvo vinafl, vznikla v r. 1977,
sdruzuje tisic riznych spolec¢nikl, ktefi maji své vinice vysazené na dvou tisicich
hektarech. Odridova skladba je zde celkem jednoducha. Jako bila zakladni odrada
se zde péstuje Alcamo bianco, ¢aste¢né Chardonnay, z modrych odrlid je to Nero
d’Avola, cCastecné Cabernet Sauvignon a Merlot. Ve vyrobnim procesu se
z vylisovaného mostu zpracuje jen 60 %, ostatni ¢ast se zpracovava zvlast, ¢ast jde
na destilaci a slouzi k vyrobé& Grappy. VysuSené matoliny se pouZzivaji jako palivo. |
kdyz je venkovni teplota ¢asto kolem 40°C , kvasny proces vin probiha u bilych
odrud pod 18°C a u Cervenych vin pod 24°C. Most se chladi a nakvasi se pfi 18°C,
Cerveny rmut se nakvasi cca 9 dnu pfi 24°C. Hotové vino lahvuji do lahvi 0,7 | — 3 |,

pini i do Bag in BoxU — pfevazné vino s ozna¢enim Vino da Tavola — stolni vino. 50%



produkce vin se vyrabi modernimi metodami tj. fizenym kvasSenim atd., 50%
tradiCnim zplsobem. Celkova kapacita je 200.000 hl, 5 stalych a ca 40 sezonnich
zaméstnancu. Clenové si bud odebiraji most, nebo hotové vino, které si sami
prodavaji, zbytek prodava firma stalym zakaznikim a vyplaci ¢lenim finanéni
hotovost. Po prohlidce probéhla degustace, kde mnozstvi druht syrtl, pomazanek ze
zelenych oliv a rajc¢at, olivovy olej a pecivo prevysil poCet pfedlozenych vzorka vin.
Z bilych jsme ochutnali Alcamo bianco ro¢nik 2000 DOC Catarrato a jeden vzorek

Cerveného vina Rosso Sicilia, ktery vznikl kupazi Nero d’Avola a odrudy Syrah.

Z navstivené firmy jsme cestovali dale na misto naSeho ubytovani do pobfezniho
mésteCka Erice. Na skok jsme jesté udélali zastavku v chramovém poutnim mésté
Sebesta. Giganticky chram o rozloze 61 x 49 metrtl, zasvéceny bohyni Venusi 425 let
pf. Kr. na kopci plném pestrych mediterannich kvétd, stal na 36 dorskych sloupech,
nebyl nikdy dostavén. Pfi zapadnim pobfezi nas provazely vétrné mlyny a saliny,

tedy velké jamy, z nichz se vypafuje mofska voda a separuje se morska sul.

DalSi den v utery jsme méli v planu dva velké vinafské podniky v oblasti Marsala,
znamé vyrobou kvalitnich vin klasickych a také likérovych — Donnafugata a Carlo
Pelegrino. Kolem desaté jsme dorazili podél pobfezi od zapadu na vychod do mésta
Marsala ve vinarské oblasti Marsala, ktera je znama predevsim vyrobou specielnich
vin. Vpravo pfi pobfezi jsme sledovali Egadské ostrovy — Isole Egadi, na kterych, jak
jsme se pozdéji dozvédéli, se péstuje réva pravé pro firmu Donnafugata. Ve firmeé se
stfidala vyprava za vypravou. Aby navstévnici nestali venku a aby jim ubéhla chvile
¢ekani, vybudovala firma budovu s reprezentaénimi mistnostmi. V mistnostech byla
na fotografiich zachycena historie podniku, odrudy, vyrobky a ziskané diplomy.

Rodinna firma Donnafugata v Marsale, byla zaloZzena pfed 150 lety rodinou Rallo a
dnes je fizena jiz ¢tvrtou generaci, nejstarsi rodinnou firmu na Sicilii dnes zastupuje
Giacomo Rallo s rodinou. Firma vlastni vinice v kopcovité oblasti de Belice v okoli
historicky znamé obce Conetessa Entellina kde na plose 230 ha v nadmofrské vySce
300 — 600 m n.m., na stfednim vedeni produkuji diky, dobrym klimatickym
podminkam, kvalitni aromatické hrozny. Péstuji se pfevazné mistni odrady — bilé
Ansonica, Catarratto, Damaschino, Grecanico ale také Chardonay, Sauvignon a
Muller Thurgau. Z Cervenych odrud je to Nero d’Avola, Perricone, Cabernet
Sauvignon, Merlot a Syrah. Vinobrani je od srpna do fijna vzdy v zavislosti na typu



vyrabéného vina, praimérny je vynos 40-85 g/ha. Produkuji pfirodni vina zatfidéna
jako IGT a DOC pfi vyrobé vin se pouzivaji moderni technologie, elektronicky fizené
nakvaseni, klimatizované vyrobni prostory. Cervena vina, pfevazné Nero d’ Avola
(90% a 10% ostatnich) zraji v sudech barrique cca 2 roky v lahvi 1 rok. Na vyrobu
sladkych vin Moscato a Passito se pouziva jednak specielni technologie vyroby
podobna tokajské, jednak mistni odrudy. Hrozny domaci odridy Zibibbo (Moscato d”
Alesandria) se péstuji na vulkanickém ostrové Pantelleria, leZicim mezi Sicilii a
Afrikou, kde firma vlastni 35 ha vinic ve vySce 150 — 200 m n.m. kde se péstuje
pouze jedna odruda v nizkém vedeni na hlavu, vynos 40 — 50qg/ha. Vedle vinic je zde
i sklepni hospodafrstvi. Vinobrani probiha ve dvou fazich zaCatkem srpna se déla
vybér hroznu ca 50%, obsah cukru ca 15° g/l a nechava se na liskach zrat na slunci
az zhrozinkovati (zcibebovati) a cukr stoupne na 23° —-24° g/l. Hrozny se v noci
zakryvaji, aby neztracely teplo, stale se kontroluji a ru¢né prebiraji. Druhé vinobrani
je koncem srpna (ca za 10 — 12 dni), posbira se zbytek hrozn(, které maiji ca 22° -
23°g/l odzrni se a smicha s vysuSenymi hrozinkami a spole¢né se lisuje. Na vyrobu 1
| sladkého vina DOC Passito di Pantelleria Ben Ryé je tfeba vice nez 4 kg hrozinek.
Ochrana révy ve vinicich je naprosto slaba a nepatrna, coz predstavuje dva,
maximalné tfi postfiky za rok. | kdyz je ve vinicich vysoka pfimofska vlhkost, vinice
profouknou diky stalym vétfikim. V prostorach, kde exkurze probihala, visely od
stropu vzdy po deseti metrech barevné nazorné fotografie, na nichz byla zobrazena
sklizefl, odrady a majitelé firmy. Fotografie jsou velmi pUsobici, nazorné a usnadnuji
vyklad provadéjicimu. Prosli jsme dale velkym skladem barikovych sudu. Zde lezi
odruda Nero d” Avola v bariku az dva roky. Vyrabéji znacku Mille e una Notte - “tisic
a jedna noc...“. V baricich je vino kontrolovano az 60 krat nez spatfi svétlo svéta.
Cabernet Sauvignon lezi v lahvich po sto€eni z barikovych sudi az 600 dni. Prosli
jsme halou nerezovych tanku, jejichz teplota je pfisné sledovana na monitoru
pocCitate. Podnik produkuje na 1,5 milionu lahvi vina ro¢né. Vino je skladovano
jednak v Marsalle a mezisklady jsou také v Rimé& a v Benatkach. Nazvy vin jsou
Casto vymyslené, jako napfiklad Contesa Entelina. Prosli jsme kolem plnici linky a
skonCili ve velké degustaéni mistnosti Ve velmi pfijemném prostfedi ve specielné
upravenych prostorach nam pracovnice Marta — enolozka nabidla komentovanou
degustace 5 vin Anthilia (IGT 50% Ansonica 50% Catarratto), Chiaranda del Merlot
Contessa Entellina DOC (50% Chardonnay 50% Ansonica), Tancredi 2001 Contessa
Entellina DOC (70% Nero d” Avola 30% Cabernet Sauvignon), Mille e una Notte 99



Contessa Entellina DOC (90% Nero d’Avola 10% klony mistnich odrud), Ben Ryé 01
Passito di Pantelleria DOC (100% Zibibbo-Moscato di Alessandria), Alexandrijsky
muskat z ostrovll Pantelleria. Této odrudé Fikaji mistné Cibibo, protoze cibébového
typu dosahuje kazdoro¢né. Vino plné cukrd nam bylo prezentovano jako vino na

meditaci.

Jesté se zminim o degustacni hale, ktera byla opravdu majestatni a prostorna. Stoly
pro degustaci byly sefazeny okolo stén, byly pro 6 hostu, pokryty bilymi ubrusy. Na
sténach byla opét nazorna vyzdoba, ktera se tykala vina a firmy. Celo mistnosti
tvofily 3 malované dfevéné sudy. Zajimavé bylo uspofadani na stole. Na bilém
papiru pfed kazdym uc€astnikem bylo namalovano 6 kruhu, v nichz bylo pét ,tulipana®
na vzorky vin, a Sesty tulipan byl s vodou. V dostate¢ném rozsahu bylo pfipraveno
pecivo. Zazitek z prohlidky firmy a degustace vin byl velky pro kazdého z nas a

promitl se ve firemni prodejné vin, kam nasledovaly naSe kroky.

Po obédé, ktery se odehral bud z vlastnich zdroji anebo néktefi navstivili restaurant
na pobfezi Marsaly. Druhou navstivenou firmou byla svétoznama vinafska firma
zabyvajici se vyrobou likérovych vin Carlo Pellegrino, zaloZzené v roce 1880. Zde nas
provadéla sympaticka Némka Sylvia Neff, ktera zde zila, a bylo vidét, Ze s laskou
plnila svUj ukol. Sdélila nam, ze navstivena firma patfi jiz ¢tvrté generaci majitelt a
podle obratu je také Ctvrtou nejvétsi firmou na Sicilii. Pfijimaci a zaroven degustacni
prostor neSetfil reklamou vyrobkd, historii firmy a okoli. Révu sklizeji taktéz na
ostrové Pantelleria, kde je hojné péstovana odrida Moscato. Firma se honosi
vyrobou likérovych vin pfi 17 — 20 obj.% alkoholu, vyrabéji na 60 druhd vyrobkd,
zajimavé z nich jsou mesni vina pro hotely. Na ostrové Pantelleria maji 450 ha
vlastnich vinic. ProS$li jsme vyrobou likérovych vin, ktera kvasi v sicilskych dubech a
béhem kvaseni se pfidava alkohol. Vino Marsalla file kvasi jeden rok. BEhem kvaseni
koluje most a vino v sudech, tj. ze sudu do sudu, které jsou na sebe naskladany ve
vysoké pyramidé. Opticky pozoruhodné byly sudy stojaté, opatfené Cervenymi

obruéemi.

Odrada Prosecco se pouziva na pfipravu sektu, které firma také produkuje. Firma
kazdoro€né nakupuje nové barikové sudy, v nichz ervené stolni vino lezi jeden rok.

Pfed odkalenim se vino silné podchlazuje az na minus patnact stuprid, po vychlazeni



se vina filtruji. Dale jsme proSli halou nerezovych tanku. Plnici linku jsme nevidéli, ta
je umisténa v halach naproti pfes cestu. Pani Sylvie nam sdélila, ze se denné pini asi
10000 ks lahvi tfemi az ¢tyfmi produkty. Prohlidka skoncila a nasledovala degustace
5 vzorkd mistnich produktl, pak jsme prosli prodejnou vin. Ochutnali jsme: 1. Stolni
Cervenou Marsallu slozeno z Nero d” Avola a Cabernet Sauvignonu, 2. stolni bila
Marsalla — stolni likérové polosuché ze 70 % Grillo a 30 % Chardonnay nakvasené
v bariku, 3. Marsalla Vergine Soleras, 4. Marsalla Dom Pelegrino, 5. Marsalla Fine.

Oblast Marsala je pro nas znama vyrobou vina Marsala, vina likérového typu.
Pravdou vSak je, Ze tento typ vina vyrabi hlavné navstivena firma — pfinejmensSim je
nejznameéjsSim vyrobcem. Nejuspésnéjsi italské desertni a likérové vino objevil a
proslavil Anglican John Woodhouse jako alternativu portského a sherry. Vyrabi se
z bilych odrad Grrillo, Catarratto, Ansonica, Damaschino a modrych odrtd Perricone,
Calabrese, Nerello mascalese a dalSi. Kvalita zavisi na délce vyzravani od 1 do 10
let. NejzajimavéjSi vina se oznacuji podle typu: Fine, Superiore, Vergine nebo

Vergine Stravecchio.

Ve zbytku dnesdniho dne jsme dostali osobni volno na prohlidku mésta Marsalla.
VétSina z nas navstivila velkou méstskou katedralu a stfed mésta. Pak nasledoval

odjezd autobusu na ubytovani do stejného pfimorského mésta Erice.

Stfeda byla opét zasvécena vinu a kulturnim pamatkam, posunuli jsme se znacény
kus cesty k vychodu, prvni navstéva byla v mladé rodinné vinarské firmé Planeta
s.a.s., Menfi, ktera svou sou€asnou ¢innost navazala na rodinné zemédélské tradice
a péstovani pomerancu. Nyni obhospodatuji vinice v provincii Agrigento v oblasti
Sambuca (nejlepsi vinice jsou v okoli PomeranCového jezera) a Menfi a jizngji

v oblasti Vittoria a Noto.

Dlouho jsme Cekali pfed méstem, z technickych davodu (neprujezdnost silnice) jsme
se do mésta nedostali. Pozorovali jsme vinice a pfirodu a po dobré hodiné ¢ekani
nas prevzal mistni manazer a prevezl na jednu z farem nedaleko Sciacca, do jejich
mensiho, zapadniho stfediska, umisténého pfimo ve vinicich a plantazich
pomerancovnikl a olivovniku. Plda zde byla bohata na Ziviny, dobfe zpracovana. Ve
vinicich jsme shlédli perfektné obdélané plochy vinic se zavlahou. Ochrana vinic
spociva ve dvou postficich do roka. Odradova skladba pochazi ze Sicilie, Italie a



Evropy. Jsou pouzivany odrudy Grecanico, Fiano, Viogner, Moscato di Noto,
Frappato v mladych vysadbach preferuji Chardonnay, Cabernet Sauvignon. Firma
zpracuje 2/3 hroznu ve ¢Ctyfech sklepich umisténych ve vySe jmenovanych oblastech.
My jsme navstivili sklep Dispensa v oblasti Menfi, kde se zpracovavaji ¢ervena vina.
Firma vyrabi vino La segrata bianco (Cuveé zodridd Grecanico, Chardonnay,
Viogner, Sg, Fiano) — 25 tisic lahvi za rok, La segreta rosso (Merlot, Syrah) — 50 tisic

lahvi za rok a Alastro — 20 tisic lahvi za rok, vina ozna¢ena odriudou a dalSi.

Na prvni pohled bohata firma, jak nam potvrdil i pravodce. Sidlo firmy, které se nam
nepodafilo navstivit je modernim zpracovatelskym provozem. Tato modernimi
technologiemi vybavena firma vyrabi bila a Cervena vina vysoké kvality z mistnich i
evropskych odrud, kapacita 3600 hl, 700 hl barikd. Firma v dnesSni podobé patfi jiz
tfeti generaci, v souCasné dobé obhospodafuje celkem 350 ha vinic, s prvnimi
vysadbami zacali v roce 1985, ve stejném roce byla zaloZena i zpracovatelska firma.
Ma dostateéné vykony na reprodukci a investice diky pestré skladbé péstovanych
plodin a kultur — kromé& révy, pomerancovnikl, olivovniki péstuji také Siroky
sortiment zeleniny.

Exkurzi jsme ukonCili degustaci &tyf vzorka: 1. La segreta bianco 2002 - s vyrobou
zacinali v roce 1995, 2. Chardonnay 2002 — barikové vino, 14,5 0bj.% alkoholu, syté
Zluta barva, lezi 10 mésicl v barikovych sudech, 3. La segreta rosso 2002, barikové
z odrud Nero d” Avola, Merlot a Syrah, 4. Santa Cecillia 2001, 100% Nero d Avola.

Po ukonceni navstévy jsme pokracovali po jiznim pobfezi Sicilie na vychod. Kolem
pul druhé odpoledne jsme mijeli prastaré chramové mésto Agrigento, které nam
zustavalo na kopci po levé strané. Kopec plny feckych pamatek, zdali byl vidét
HerkulGv chram, Junonin chram, Konkordia chram a dalSi. O pul ¢tvrté jsme dorazili
do dal$i vinafské firmy Azienda Agricola COS v oblasti Cerasuolo di Vittoria, ktera se
nachazi v nejjiznéjsi ¢asti Sicilie a také Evropy. Oblasti na Sicilii se od sebe lisi. Od
mofe az po Etnu, kde se nachazi vinafska oblast nejvySe polozena v Evropé.
Navstivena firma byla zaloZzena vr. 1980 tfemi studenty architektury, sou¢asné ji
vedou dva. Zpracovavaiji tisic hektolitrt vina, z toho 20 % lahvuji a 80 % vozi do Italie
a Francie jako sudové. Ochranu vinic provadéji také pouze dvakrat az tfikrat za rok.
Byla nam predvedena zpracovna vin se starym lisem z 18. stoleti, hala s barikovymi

sudy a plnici linka. Jak fekl nas pruvodce, radi experimentuji. Jednim z experiment



bylo dlouhé nakvaseni Cerveného rmutu v amforach, zapusténych az po hrdlo
v drobném kameni. Amfory byly pfikryté sklem, které lezelo na voskové vrstvé a
hermeticky je uzaviralo. Vinice firmy jsou jak u mofe, tak pod Etnou, hospodafi také
na 30 ha biovinic s nevelkym vynosem 30 — 40 g/ha. V degustaéni mistnosti jsme
ochutnali 3 vzorky: 1. Azienta Agricola COS Rami-IGT Sicilia z odrud Inzolia 50 % a
Grecanico 50%. 2. Vastunaca DOC — 80 % Frappato di Vittoria a 20 % Nerao d’
Avola, 3. Cerasuolo di Vittoria DOC — 60 % Nero d” Avola a 40 % Frappato di
Vittoria. Exkurze byla ukoncena a jeli jsme dale na vychod pfes mésto Comiso, kde
jsme v obchodnim domé& COOP doplnili zasoby a vystoupali jsme ostrymi
serpentinami pfes vychodni pohofi na nahorni rovinu a sjeli do méstecka Rosoliny

nedaleko mésto Pozzallo.

Ve Ctvrtek 1. maje jsme cestovali rychlou lodi San Gwann z Pozzalla na ostrov Malta
(ca 318 km?) s velmi mirnym, pfijemnym podnebim, celoro¢ni primérné srazky jsou
cca 560 mm, na prvni pohled je ostrov skalnaty a holy s relativné malym mnoZzstvim
stromU. Obdobi zimy na Malté prfedstavuje nejnizsi teplotu plus 14°C, zatimco letni
teplota je 38 — 40°C.

Prohlidku jsme zacali v hlavnim mésté La Valletta, kde jsme se vylodili v zatoce Sv.
Pavla a celnici si nas fadné prohlédli a zkontrolovali, podle €ehoz jsme poznali, ze
Malta neni jesté v Evropské unii. Zde jsme méli pfistaveny autokar mistni cestovni
kancelafe na okruzni jizdu po nevelkém husté osidleném ostrové, ktery jesté
donedavna patfil AngliCanim (1800-1964) a dodnes se zde jezdi po levé strané
v prapodivnych hodné barevnych autobusech s motorem vystréenym dopfedu. Malta
je proslavena Radem maltézskych rytifi - johanitl, ktery ma od roku 1958
diplomatické zastoupeni také v Praze. Rad vznikl v Jeruzalémé v roce 1113 jeho
ukolem bylo stavét nemocnice a nabizet Iékafskou pomoc v pribéhu kfizackych
vyprav. Pozdéji byl fad zaméren spiSe vojensky. V roce 1291 musel fad zcela opustit
Svatou zemi, pfesidlil na Kypr pozdéji na ostrov Rhodos (1309-1522) a posléze
vroce 1530 na ostrov Malta, ktery fadu vénoval Habsburk Karel V. Celé mésto je
opevnéné, opevnéni vzniklo na obranu proti otomanské fisi, Turci ostrov opustili az
v r. 1580. Mésto Valleta bylo fadem po dobu vliady (230 let) neustale budovano, jsou
zde zastoupeny vSechny slohy od manyrismu 15. stol. pfes baroko, rokoko az po

klasicismus.



Hlavni méstskou branou jsme pfisli do nejvétSi maltské, barokni katedraly —
Konkatedrala Sv. Jana, vysvécené vroce 1578. Katedrala ma velmi bohatou
vyzdobu, jednotlivé ¢asti chramové lodi jsou vénovany ¢lenlim fadu z rdznych statl —
ltalie, Francie, Spanélska, Portugalska s rytifskou vyzdobou, nahrobky vyznamnych
velmistrl, rytifd a osobnosti. Nasledné jsme prosli méstem a autobusem pfejeli do
mésteCka llbusketa na obéd do restaurace umisténé v jednom z mala ,lesd*
nedaleko zimniho palace prezidenta. Cestou do mésta Mdina jsme kolem 15 hodiny
jeli kolem letniho sidla prezidenta a to uz jsme vidéli prvni mensi vinice. Hrozny do
¢ty vyznamnych vinafskych podniki se dovazeji z mist mimo Maltu. Na Malté jsou
Ctyfi vyznamné podniky — Meridiana, Marsovin, Delicata a Bachus. Z péstovanych
odrad révy vinné je to bila odrdda Gellewza a modra Ghazelle. Po prohlidce
puvodniho hlavniho mésta Mdina (zal. 1500-1000 pf. Kr., zni€¢eno 870 po Kr. Araby,
nasledné opét vystaveno johanity) jsme prejeli do mésta Sliema na severnim pobfezi

ostrova, dale pak do Valletty a v podvecer jsme odpluli zpét na Sicilii.

V patek 2. kvétna jsme navstivili mésto Noto a pak vinafskou firmu Elorina v oblasti
Moscato di Noto. Spole¢nost Elorina vznikla v roce 1978 jako druzstvo producentu
hroznu, primérné zpracovavaji cca 10 000 q hroznu ze 6 obci z oblasti Avola, Ispica,
Pachino, Portopali, Rosolinni. Pivodné kazdy vinaf vyrabél hrozny a vino sam a bylo
dvakrat vice ploch nez nyni. Pro vino jezdily lodé a odvazely je jako sudové vino.
Zredukovala se plocha vinic, péstovala se zelenina, rajCata aj. Z bilych vin je
péstovana odrida Insolia, Grecanico, Moscato di Noto, evropské odriidy nepéstuji
vubec. Nyni 200 spole¢niki hospodafi na 140 ha. Vynos je 60-70 g/ha na nizkém
vedeni, vedeni Guyot nebo na hlavu. Prohlidli jsme si provoz v€etné barikové haly a
plnici linky. V sou€asnosti vyrabi 200 000 lahvi/rok — zacCinaji se specializovat na
kvalitni vina. Spole€nici dostanou za dodané hrozny zalohu, zbytek az po prodeji

vina.

Degustovali jsme: 1. Eloro Pachino DOC1998, 2. Eloro Pachino riserva 1998 -
barique, 3.Moscato di Noto naturale DOC 2001, 4. Moscato di Noto liquoroso DOC —
likérové s chuti muskatovych ofiSkG na pfani pak 5. Eloro roseto -100% Nero d’
Avola a IGT Sicilia Bianco 90% Insolata, 10% Grecanico. Ochutnali jsme také ovci i
kravsky syr, domaci klobasy salsica, domaci chléb a mandle ke vzorku ¢€.4.



Po ukonceni navstévy ve firmé Elorina naSe cesta zaCala sméfovat vychodnim
pobfezim Sicilie smérem na sever. DulezZité je jeSté zduraznit, Ze v tak teplé oblasti
jsou popohanény teplomilné kultury a zelenina jesté ve sklenicich a fdliovnicich,
které jsou v neskuteCnych kilometrech CtvereCnich rozmistény hlavné pfi jiznim

pobfezi Sicilie.

Kratce jsme navstivili historické mésto Syrakusy na jiznim pobfezi, zaloZzeném jiz 734
pf. Kr., které je a znamé vyrobou papyrusd. Navstivili jsme archeologické
vykopavky feckého (5. stol. pf. Kr.) i fimského divadla a pamatky ve skalach i

Vv jeskynich.

Projizdéli jsme dale na sever az po véhlasnou, nékdy bésnici nejvyssi sopku na
ostrové — Etnu. Navstivili jsme velkostatek Sv. Michala, soukromy vinafsky podnik
Vini Murgo ve vinarské oblasti Etna, nedaleko mésta Catania. Prohlédli jsme si vinice
v sopecném pisku vysoko nad mofem, firma obhospodaruje 25 ha vinic, pfevazné na
nizkém vedeni, slanost z pisku pfechazi udajné i do vina. Specifikum této oblasti je
velké stfidani teplot vnoci a ve dne. Hrozny, vyprodukované pod Etnou, jsou
zpracovavany ve dvou sklepich. Ve starém sklepnim zafizeni se zpracovavaji
Cervena vina. Pfes moznost dalSich tektonickych poruch byla vybudovana v r. 2000
nova obrovska hala na zpracovani bilych vin. Velka kolosalni zpracovna vypada jako
obrovsky betonovy kryt s pneumatickymi lisy typu Bucher, s leZackym sklepem a také
s barikovym sklepem a plnici linkou. Lisuji se zde celé, neodzrnéné hrozny, chladici
zarizeni na kvasné procesy maji nastavené na 16°C u bilych vina a 28°C u
Cervenych vin. Na terase pod Etnou s pfekrasnym rozhledem na Jonské more jsme
ochutnali 6 vzorku: 1. Murgo brut, sekt ze 100% Nurello Moscarese, které péstuji na
12 ha, 2. Etna bianco z odrud Caricante 70 % a Catarate 30 %, 3. La Pilli — 65 %
Chardonnay a 35 % Caricante, 4. Arbiatto 2000 — 100 % Chardonnay, 5. Etha Rosso
— Nerello Mascallese 85 % a Nerello Mantellato 15 %, 6. Tenuta San Michelle —
Cabernet Sauvignon 100%. Po prekrasné navstévé vinarské firmy pod Etnou jsme
pfejeli na vychodni pobfezi ostrova k jonskému pobfezi do mésteCka Naxos —
Gardini.



V sobotu 3. kvétna jsme odjeli pfes Messinu do mésta Milazzo na severnim pobrezi
Sicilie, odkud jsme odpluli trajektem na Liparské ostrovy. Z trajektu jsme vystoupili na
prvnim ze sedmi ostrovl - na ostrové Vulcano. Ostrovy jsou sope¢ného plvodu a na
vrchol krateru sopky Vulcano jsme témér vSichni vystoupili za ztizenych podminek,
v pravé poledne a ve velkém horku, kdy boty klouzaly v sope¢ném prachu, ale stalo
to za to. Prohlédli jsme si kvétenu a z vrcholu byl rozhled na Tyrhénské more a dalsi,
prevazené sopecné ostrovy. Réva vinna je na ostrovech péstovana v mensi mire.
Nedaleko pfistavu trajektl jsou teplé (34°C), sirnaté léCebné prameny s bahnem,
z druhé strany je Cerna sopecCna plaz, na kterou Casto dopluje pemza z ostrovu
Lipary. Sopecného puvodu je také kamen obsidian, ktery jsme nalezli pfi toulkach po
vulkanu. Tyrhenské mofe ze severni strany je velmi Cisté a pfitahuje potapéce
z celého svéta. Pri cesté trajektem zpét na Sicilii jsme vidéli Fadu delfini a dokonce i

jednu velrybu.

Posledni pobytovy den na Sicilii, v nedéli 4. kvétna jsme si jeli prohlédnout vinice a
rostlinstvo pod sopku Etnu, vysokou 3 370 m n.m. Autobus se vySplhal na parkovisté
do sopecné krajiny serpentinami do vysSe 2 800 m n.m. Po navstéve zajimave krajiny
s ne pfili§ hojnou vegetaci pod Etnou jsme sjeli k historickému méstu Taormina, zal.
IV. stol. pf. Kr. Krasné mésto na vysoké skale je prfistupné pouze mistni vefejnou
dopravou, pohlédli jsme si stfed mésta a nejnavstévovanéjSi pamatku fecko-fimske
divadlo ze lll. stol. pf. Kr., kde se dodnes hraje divadlo. Velmi impozantni je pohled
do udoli na mofe a Etnu, kde se nad hlavou hercu odehravaly tektonické déje. Po
druhé hodiné jsme odjiZzdéli severnim pobfezim Sicilie na zapad do Palerma, kde nas
ve 20.45 h ¢&ekal nocCni prejezd trajektem Vincenzo Florio do Neapole. Cesta
trajektem rychle ubihala. Z vlastnich prostfedkl jsme si na exkurzich ve vinarskych
podnicich nakoupili vzorky vin, které jsme tam neochutnali. Na trajektu jsme
spole€né ochutnali 24 vzorkd rdznych Sicilskych vin ze v8ech navstivenych i
nenavstivenych vinafskych podnikd, degustaci komentovala a fidila pani Vladimira
Seidlova.

Nocéni plavba trajektem skoncila 5. kvétna, v 6.45 h v Neapoli. Jeli jsme dale cely den

a noc, v pondéli a v utery, pfes Italii a Rakousko k domovu.



Zajezd po vinafskych podnicich Sicilie byl velmi zdafily a vy&erpavajici. U&astnici
méli moznost vidét tamni vegetaci, vinice, provozy a zpracovny hroznl. Nacerpané

zkuSenosti a informace pouziji ve svych domacich vinicich a provozech.

Publikovano: Vinarsky obzor, 2003, &. 12, str. 553.

Poznamka editora.

Marsala

Treti do poctu slavnych dezertnich vin z ostrova Sicilie, ze stejnojmenného mésta.
Na trhu se poprveé objevilo v r. 1933. Je to vino pfislazené zahuSténym mostem a
dolihované vinnym destilatem. Ma tfi barvy od zlatohnédé do hnédé (oro, ambra a
rubino), pfiemz kazda muize byt secco (do 40 g/l cukru), semisecco (40-100 g/l
cukru) a sweet (nad 100 g/l cukru). Podle doby zrani v sudu je oznaCovana jako fine
(1 rok), superiore riserva (4 roky) a vergine jako solera. Marsala ma vyraznou a

uslechtilou chut’ a kdo ho ochutnal tak si pamatuje, co to je to dochut vina.

Citovano z knihy F. Kratochvil: 1000 a 111 pojmu o viné, révé vinné a vinarstvi aneb brevif encfila.
Moravin, 2013, ISBN 978-80-260-5123-7



